
MENU



ЗАКУСКИ

.......................

.................

....................

................................

Гуакамоле с кукурузным хлебом и рисовыми чипсами

Соевые бобы эдамаме с чесночными чипсами и тогараши

Картофельные чуррос с козьим сыром и тамаринд-майо

Кальмары темпура с юзу-айоли и икрой тобико

660

420

370

430

СЕВИЧЕ И ТИРАДИТО

 
.....................................

..........................

.......................

.......................

..............................................................

Севиче из лосося с маракуйей и авокадо

Севиче из дорадо с трюфельной пастой и кешью 

Севиче из тунца с табаджаном и рисовыми чипсами

Сет севиче и тирадито

Севиче из сибаса с бататом и перуанской кукурузой

720

730

780

840

4500

..........................................

................

................................

Тирадито из тунца с сладкой лукумой 

Тирадито из лосося с имбирным дрессингом и мисо майо 

Тирадито из гребешка с ананасом и сумахом 

710

790

740

...................Тартар из лосося на бриоши с авокадо и соусом спайси 690

САЛАТЫ

 
...............

.................................

.................................................................

Кейл с кешью, яблоком, вяленой клюквой и козьим сыром

Салат с крабом, кокосовым муссом и авокадо

Шпинат с сыром страчателла, печеным виноградом, фисташками и 
трюфельным маслом

590

880

490



ИНАРИ СУШИ

...............................

.........................

.......................

Инари с лососем, спайси майо и икрой тобико

Инари с тунцом, имбирным терияки и икрой тобико

Инари с гребешком, запеченым ананасом и сумахом

950

920

990

..................................

..........

...........

.....

ЗАКУСКИ ГРИЛЬ

Куриное бедро в маринаде из мисо соуса, ахи амарийа и саке 

Говяжья вырезка в маринаде из мирина, ахи панки и сладкого юзу 

Креветки в маринаде из сока лайма, ахи амарийа и ахи панки    

Кальмар в соусе терияки и перцем тогараши  

480

680

740

350

...................................Шиитаке с трюфельным майо и фисташками 420

...

.................

..........

........

............................

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

 
Касуела с камчатским крабом, рисом арборио и кукурузным муссом

Касуела с гребешком, рисом арборио и мускатной тыквой

Стейк лосось с жареным рисом, бататом и киноа

Томленые говяжьи щечки с соусом вафу и кукурузными тамале 

Говяжьи ребрышки в соусе барбекю с фисташками и кешью 

1150

1200

1120

.........................Стейк тунец с эспумой из батата и печеным перцем 1080

890

520100гр/

............................................................
Острый суп никкей с сибасом, креветками, дорадо,  
грибами муэр и шиитаке 570

СУП

 



.............................

................................

.............................................

ДЕСЕРТЫ

Пропитанный какао бисквит с муссом из трех видов молока, 
малиновым джемом, безе и фиолетовой пудрой 

Пудинг из кокосового молока с муссом из черемойи
муссом из смородины и ореховым грильяжем 

Чили ганаш из молочного и темного шоколада с мисо карамелью, 
хлопьями соли и малиновым сорбе 

420

450

460


