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Завтраки
С 10.00-12.00 ЧАСОВ

ДОРОГОЙ ГОСТЬ!
Мне очень приятно, что Вы выбрали наше заведение!

Мы со своей стороны стараемся, чтобы  Вам было вкусно, 
комфортно, атмосферно. Мы хотим Вас познакомить  

с национальной татарской кухней.  
Татары издавне славились своим гостеприимством  

и мы постараемся вам показать насколько  
мы радушны в нашем ресторане «ГУСЬ». 

Лилия Арифова генеральный директор ресторанов :  
«ГУСЬ», «Перекресток Джаза»

Также Вам предлагаем посетить ресторанно-гостиничный 
комплекс «Перекресток джаза», который находится в доме-
музея писателя Василия Павловича Аксенова и насладится 
ежедневной музыкальной программой и вкусной кухней от 

бренд-шефа Сиразиева Марселя

ЯИЧНИЦА ИЗ ДВУХ ЯИЦ  
 120/2  г   90 1

Добавки на выбор:

помидоры  40 г   50 1

шампиньоны с луком  40 г   50 1

ветчина  40 г   50 1

сыр  40 г   50 1

ОМЛЕТ ИЗ ДВУХ ЯИЦ  
 100  г   100 1

Добавки на выбор:

помидоры  40 г   50 1

шампиньоны с луком  40 г   50 1

ветчина  40 г   50 1

сыр  40 г   50 1

Карла Маркса,  55/31 + 7 (843) 264-33-55 @ perekrestokdjaza 

+7 (962) 556-74-75 @ restaurant_goose 



татарская национальная кухня

КОЙМАК (оладьи) 
со сметаной   100/50 г   150 1
с джемом   100/50 г   150 1

СЫРНИКИ 
со сметаной   100/50 г   140 1
с джемом   100/50 г   140 1

ШАКШУКА 
  200/50 г   220 1

КАША РИСОВАЯ  
НА КОКОСОВОМ МОЛОКЕ  
С ОРЕХАМИ И КЛЮКВОЙ
  200 г   180 1

КАША ОВСЯНАЯ  
НА МОЛОКЕ С ФРУКТАМИ
  200 г   180 1

татарская национальная кухня



ТИХООКЕАНСКАЯ  
СЕЛЬДЬ С КАРТОФЕЛЕМ
  80/100 г   250 1 

НЕЖНЫЙ ЛОСОСЬ 
ПРЯНОГО ШЕФ-ПОСОЛА 
  70/100 г   350 1

холодные 
ЗАКУСКИ

ГРУЗДИ СОЛЕНЫЕ   150 г   330 1 
СО СМЕТАННЫМ СОУСОМ

ОВОЩНОЕ АССОРТИ   150 г   220 1 КАЗЫЛЫК С/К   50 г   250 1

ФИЛЕ КОПЧЕНОГО ГУСЯ   100/50 г   500 1
(фермерский копченый гусь,  
приготовленный по старинному рецепту)

татарская национальная кухня



САЛАТ ИЗ ЗАПЕЧЕННОЙ 
СВЕКЛЫ С МЯГКИМ СЫРОМ 
  180 г   290 1

ОЛИВЬЕ  
С ТЕЛЯЧЬИМ ЯЗЫКОМ
  200 г   320 1

САЛАТЫ

САЛАТ ОВОЩНОЙ ПО-ДОМАШНЕМУ   200 г   250 1
(заправка на выбор)

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ   230 г   320 1

САЛАТ ЦЕЗАРЬ  
С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ 
  210 г   380 1

татарская национальная кухня



татарская национальная кухня

САЛАТ С КОПЧЕНЫМ  
ГУСЕМ  «ГУСЬ» 
руккола, в сочетании с копченым гусем 
и медово-горчичной заправкой
  130 г   490 1

САЛАТ С ГУСЕМ И АВОКАДО  
С СОУСОМ ИЗ ОБЛЕПИХИ
  150 г   490 1

САЛАТ С РУККОЛОЙ  
И СЛАБОСОЛЕНЫМ ЛОСОСЕМ 
И ОСТРО-СЛАДКИМ СОУСОМ
  150 г   390 1

татарская национальная кухня

СЕЛЬДЬ ПОД ШУБОЙ   200 г   300 1БУЛГАРСКИЙ САЛАТ   200 г   340 1
ростбиф из телятины с овощами



горячие 
ЗАКУСКИ

КАРТОФЕЛЬНЫЙ ГАЛЕТ  
С СЛАБОСОЛЕНЫМ  
ЛОСОСЕМ И СЫРОМ ФЕТА
  250 г   360 1

КАЗЫ ИЗ КОНИНЫ 
(национальные колбаски 
ручной работы)
  150/110 г   380 1

КЫСТЫБЫЙ  
С КАРТОФЕЛЕМ
  170/50 г   150 1

КЫСТЫБЫЙ  
С ПШЕНОМ
  170/50 г   150 1

ГРЕНКИ 
ЧЕСНОЧНЫЕ
  140 г   150 1



СУПЫ

КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ
  310 г   250 1

КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ  
С ФИЛЕ ГУСЯ
  310 г   350 1

БУЛЬОН  250 г   100 1

ШУЛПА (Бульон со свежей зеленью)
На выбор гостя предлагается национальная выпечка: 
эч-почмак с фермерской    250/150 г   250 1 
уткой и картофелем

эч-почмак с нежной   250/150 г   220 1 
телятиной  и картофелем

эч-почмак с деревенским   250/150 г   290 1 
гусем и картофелем

КИЯУ ПИЛМЭНЕ    350/50 г   260 1
 («Пельмени для жениха», мелкие пельмешки  
с телятиной ручной работы)

БОРЩ С ГУСЁМ   300 г   310 1
(подается со сметаной и свежей зеленью)

ШУРПА ИЗ БАРАНИНЫ   350 г   320 1 

(Наваристый бульон, подается  
с мясом баранины и овощами)

ТОКМАЧ   300 г   220 1 

 (Суп с домашней лапшой, подается с филе курицы)

СОЛЯНКА ПО-КАЗАНСКИ   310/70/50 г   320 1 

(подается с кыстыбый с картофелем)

татарская национальная кухня



Блюда из 
дровяной 

печи

ТОМЛЕНАЯ БАРАНИНА  
С РАГУ ИЗ БАКЛАЖАНОВ
  250 г   500 1

КОНИНА В БАЛЬЗАМИЧЕСКОМ 
СОУСЕ  С КАРТОФЕЛЬНЫМ 
ГРАТЕНОМ
  240 г   680 1

ЮКА 
(татарская лепешка)
  150 г   100 1

БИФШТЕКС ИЗ КОНИНЫ   350 г   320 1
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

КУРИНАЯ ГРУДКА   130/80 г   300 1
С ОВОЩНЫМ САЛАТОМ

УТИНОЕ БЕДРО    250 г   520 1 

С ЗАПЕЧЕННЫМИ ОВОЩАМИ

ЛЮЛЯ-КЕБАБ ИЗ БАРАНИНЫ   120/100 г   420 1 

(подается с лепешкой и летним салатом)

татарская национальная кухня



КОЙМАК (ОЛАДЬИ)   150 г   150 1

КЫЗДЫРМА ИЗ ТЕЛЯТИНЫ   250 г   420 1

ГОЛУБЦЫ С ТЕЛЯТИНОЙ И РИСОМ   240 г   300 1

БИФШТЕКС ИЗ ТЕЛЯТИНЫ   150 г   300 1

татарская национальная кухня

СИБАС С ЛУКОВЫМ СОУСОМ  
И ПЕЧЕНЫМИ ТОМАТАМИ
  300 г   750 1

татарская национальная кухня

СТЕЙК ЛОСОСЯ    250 г   680 1 ОВОЩИ ГРИЛЬ   120 г   200 1



ГОРЯЧИЕ 
БЛЮДА ИЗ 

РЫБЫ

ЛОСОСЬ С ОВОЩАМИ  
И СОУСОМ ДОР-БЛЮ
  280 г   700 1

ФИЛЕ СУДАКА С ПОДКОПЧЕННЫМ   230 г   450 1 

ПЕРЦЕМ И КАРТОФЕЛЬНЫМ КРЕМОМ
КОТЛЕТА «ПОВОЛЖСКАЯ»    230/30 г   420 1 

С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

ГОРЯЧИЕ 
БЛЮДА ИЗ 

мяса

БЕФСТРОГАНОВ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ
  250 г   450 1

АЗУ ИЗ КОНИНЫ    300 г   550 1 

с домашней лапшой, маринованными огурчиками 
и соусом из печеных томатов

УТИНАЯ НОЖКА     1 шт.   550 1 

С ТОМЛЕНОЙ ГРУШЕЙ



татарская национальная кухня

РАВИОЛИ ИЗ ГУСЯ   250 г   380 1 ГУСЬ-БУРГЕР   300 г   490 1

МЯСО ПО-ТАТАРСКИ    280 г   400 1 КУЛАМА ПО-ДЕРЕВЕНСКИ   280 г   380 1
(Паста ручной работы с телятиной)

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ   280 г   600 1 

С КАРТОФЕЛЬНЫМ ГРАТЕНОМ

ЯЗЫК С ОВОЩАМИ ПОД 
СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ  
С КЫСТЫБЫЙ 
  290 г   420 1

татарская национальная кухня

СОУСЫ     50 г   50 1 
Кетчуп, Терияки Томатная сальса, Майонез, Хрен, Горчица, Соус 
чесночный, Сладкий соус Чили



ВЫПЕЧКА & 
ДЕСЕРТЫ

ЭЧ-ПОЧМАК С УТКОЙ  
И КАРТОФЕЛЕМ 
  150 г   150 1

ЭЧ-ПОЧМАК С ТЕЛЯТИНОЙ 
И КАРТОФЕЛЕМ 
  150 г   120 1

ЭЧ-ПОЧМАК С ФИЛЕ ГУСЯ 
И КАРТОФЕЛЕМ 
  150 г   190 1

ГУБАДИЯ
  200 г   200 1

ЭЛЕШ С ПТИЦЕЙ  
И КАРТОФЕЛЕМ
  150 г   100 1

ЧАК-ЧАК   50 г   50 1

ЯГОДНЫЙ ПИРОГ   150 г   180 1

ЩЕРБЕТ   100 г   250 1

АЛМА БЭЛЕШЕ   150 г   180 1 

 (яблочный пирог)

татарская национальная кухня



татарская национальная кухня

ТАТЛЫ
  100 г   150 1

МЕДОВЫЙ ТОРТ   100 г   150 1 

С ЗАВАРНЫМ КРЕМОМ
ПУДИНГ С ЧИА   150 г   200 1  

С МАНГОВЫМ СОУСОМ

к чаю БЛЮДА НА ЗАКАЗ 

ПОЛУФАБРИКАТЫ  
НА ВЫНОС  

НАБОР К ЧАЮ   200 г   250 1 

(курага, чернослив, татлы, 
мед, лимон, мята)

МЕД   50 г     80 1

ВАРЕНЬЕ ЯГОДНОЕ   50 г     50 1

ЯГОДЫ   50 г     50 1 

(клюква, облепиха, смородина)

СГУЩЕННОЕ МОЛОКО   50 г     50 1

КИЯУ ПИЛМЭНЕ   500 г   400 1 

(пельмени из телятины ручной работы)

ДОМАШНЯЯ ЛАПША   100 г   100 1 

(собственного изготовления) 

ЭЧ-ПОЧМАК с уткой и картофелем   150 г   130 1

ЭЧ-ПОЧМАК с телятиной и картофелем   150 г   100 1

ЭЧ-ПОЧМАК с филе гуся и картофелем   150 г   160 1

ГУСЬ С ЯБЛОКАМИ АПЕЛЬСИНАМИ   1 шт.   5000 1 

запеченный в печи

УТКА С ЯБЛОКАМИ ЧЕРНОСЛИВОМ   1 шт.   2500 1 

запеченная в печи

ЗУР БЭЛИШ НА ВАШ ВЫБОР:  
с телятиной и картофелем   1500 г   2000 1

с гусем, телятиной и картофелем   1500 г    2500 1

с уткой, телятиной и картофелем   1500 г    2500 1

с гусем, телятиной и полбой   1500 г   2500 1

ЧАЙ БАЛИШ   1400 г      990 1

СМЕТАННИК   1200 г      990 1

КОРОЛЕВСКАЯ ВАТРУШКА   1500 г        990 1 

С ТВОРОГОМ

ГУБАДИЯ   1800 г    1300 1

АЛМА БЭЛЕШЕ   1000 г     1100 1 

(яблочный пирог)

ЯГОДНЫЙ ПИРОГ   900 г      1100 1

 

БУЛОЧКА ПШЕНИЧНАЯ   50 г   25 1 БУЛОЧКА РЖАНАЯ СО ЗЛАКАМИ   50 г   25 1

МОРОЖЕНОЕ В АССОРТИМЕНТЕ   60 г   150 1БЛИНЧИКИ   120 г   150 1

татарская национальная кухня



Прохладительные  
напитки

Безалкогольные  
коктейли

Чай  
(В ЧАЙНИКАХ  0,3 / 0,7Л)

Авторские чаи

кофе

Свежевыжатые соки

Соки «Я» 

КАТЫК  200 мл 60 1

МОРС ЯГОДНЫЙ  200 мл 60 1

ПЕПСИ / ПЕПСИ ЛАЙТ   0,25 мл  100 1

МИРИНДА  0,25 мл 100 1

7 АП  0,25 мл 100 1

АКВА МИНЕРАЛЕ С/Г, Б/Г   0,25 мл 100 1

ЛИМОНАД   1 л  350 1

ЛЕПРЕКОН  200 мл 200 1 

(сок персиковый,  
сироп блю кюрасао, лайм)

МИЛКШЕЙК  200 мл 270 1 

(шоколадный, клубничный, ванильный)

ПИНО КОЛАДА  230 мл  200 1 

(сок ананасовый, сироп кокосовый,  
сливки взбитые)

ДЖОН КОФЕ  300 мл 300 1

МОХИТО  300 мл 200 1

КЛУБНИЧНЫЙ МОХИТО 300 мл  250 1

ГЛИНТВЕЙН    200 мл 220 1 

(сок вишневый, апельсин,  
яблоко, гвоздика, корица)

АССАМ  340/700 мл 170/270 1

СЕНЧА 340/700 мл  170/270 1

ЧЕРНЫЙ ЧАЙ С ЧАБРЕЦОМ  340/700 мл 170/270 1

ПУЭР  340/700 мл 170/270 1

МОЛОЧНЫЙ УЛУН 340/700 мл  170/270 1

ЭРЛ ГРЕЙ   340/700 мл 170/270 1

«МИЛЫЙ ФРУКТ»   340/700 мл 170/270 1

ЖЭЙГЕ ЖЫЕЛМАСЫ 700 мл 350 1 

(клубника с цитрусами)

ТОНЬЯК ЖИМЕШЕ  700 мл 300 1 

(Смородина с лаймом)

ИМБИР ЧЭЕ 700 мл  300 1 

(Имбирный лимонник)
АПЕЛЬСИНОВЫЙ / ВИНОГРАДНЫЙ / 

ЯБЛОЧНЫЙ / ПЕРСИКОВЫЙ / ВИШНЕВЫЙ /
АНАНАСОВЫЙ / ТОМАТНЫЙ   

200 мл   70 1

АПЕЛЬСИНОВЫЙ / ГРЕЙПФРУТОВЫЙ / 

ЯБЛОЧНЫЙ / МОРКОВНЫЙ / 
ЯБЛОЧНО-СЕЛЬДЕРЕЕВЫЙ  

200 мл 250 1

ЭСПРЕССО  30 мл 90 1

ДВОЙНОЙ ЭСПРЕССО  60 мл 120 1

АМЕРИКАНО   100 мл  100 1

КАПУЧИНО  150 мл 140 1

ЛАТТЕ  180 мл 150 1

РАФ  180 мл 160 1

КАКАО  200 мл 120 1

карта бара

татарская национальная кухня

МУКЛЫ КУЛЬ (Клюква с розмарином)   700 мл   300 1 НУРЛЫ ИРТЭ (Облепиховый чай)   700 мл   300 1

ТАТАРСКИЙ 340/700 мл   170/270 1

Татары издавна славятся тем, что любят  
принимать гостей. У них считается делом  
чести гостя, пришедшего в дом, напоить чаем.



Аперитивы

Алкогольные напитки

Игристое вино

Розовое вино

Белое вино

Красное вино

Водка

Виски/Бурбон

Ром

Самогон

Бренди

Коньяк

Текила

Кальвадос

Ликеры

Пиво разливное

Пиво бутылочное

Алкогольные 
коктейли

МАРТИНИ БЬЯНКО 1 л / 100 мл 2300/230 1

ЯГЕРМАСТЕР 0,7 л/50 мл 4000/285 1

АПЕРОЛЬ 1 л/50 мл 4300/215 1

БЕЙЛИЗ 0,7 л/50 мл 3500/250 1

ХУГАРДЕН (нефильтрованное) 300/500 мл 250/350 1

ЛЕВЕНБРАУН 300/500 мл 250/350 1

ВЕЛКОПОПОВИЦКИЙ КОЗЕЛ 500 мл 150 1 

светлое

СТЕЛЛА АРТУА  500 мл 150 1 

(безалкогольное)

МАРТИНИ С ТОНИКОМ 120 мл 200 1

ГЛИНТВЕЙН 200 мл 220 1

ПИНА КОЛАДА 300 мл 350 1

РАФ БЕЙЛИС 300 мл 350 1

ДАЙКИРИ 150 мл 300 1

ПАЛАЦЦО НОБИЛЕ  0,75 л 1000 1 

СПУМАНТЕ БРЮТ

ЛАМБРУСКО ДЕЛЬ ЭМИЛИЯ  0,75 л 1000 1 

ДИ ОРА 
белое полусладкое

ШАТО ТАМАНЬ  0,2 л 350 1 

в ассортименте: белое брют, белое полусладкое  

ЗИНФАНДЕЛЬ РОЗЕ ГРИЗЗЛИ БИР 1300/260 1 

полусладкое (США)

БАРОН ДЕ БЕЛЬТУР 900/180 1 

сухое / полусладкое (Франция)

МОСКАТО АРОМАС ДЕ ЧИЛИ 1200/240 1 

полусладкое (Чили)

ПИНО ГРИДЖИО ДЕЛЛЕ ВЕНЕЦИЯ 1400/280 1 

сухое (Италия)

РИСЛИНГ ШАЙН 1500/300 1 

полусухое (Германия)

ШАТО О МУЛЕ  1900/380 1 

сухое (Франция)

СОВИНЬОН БЛАН МАЛЬБОРО СЭВИ СИ 2100/420 1 

сухое (Новая Зеландия)

БАРОН ДЕ БЕЛЬТУР 900/180 1 

сухое / полусладкое (Франция)

МАЛЬБЕК ТОРО СЕНТЕНАРИО 1200/240 1 

полусухое (Аргентина)

КЬЯНТИ КАСТЕЛТОРРЕ 1500/300 1 

сухое (Италия)

ТЕМПРАНИЛЬО ЗИНЬО 1500/300 1 

сухое (Испания)

ШАТО О ЛАМОТ БОРДО  1600/320 1 

сухое (Франция)

КИНДЗМАРАУЛИ 1700/340 1 

полусладкое (Грузия)

АРХАНГЕЛЬСКАЯ 950/95 1

ХАНСКАЯ 1100/110 1

БЕЛУГА НОБЛ  2100/210 1

ЧИСТЫЕ РОСЫ 2500/250 1

ДЖИМ БИМ 3000/220 1

ДЖЕМЕСОН (Ирландия) 5000/360 1

МАКАЛЛАН ТРИПЛ КАСК 12 ЛЕТ 7000/500 1

БАКАРДИ КАРТА БЛАНКА 3000/220 1

БАКАРДИ КАРТА НЭГРА 3000/220 1

САМОВАР КУПЕЧЕСКИЙ 1700/170 1

САМОВАР РЖАНОЙ 1700/170 1

АРАРАТ 3* 3000/220 1

АРАРАТ 5* 3000/220 1

КУРВУАЗЬЕ ВС 5000/360 1

ОЛЬМЕКА БЛАНКО 4480/320 1

КАЛЬВАКЛАБ ВС 3000/220 1

0,75 л / 150 мл

0,75 л / 150 мл

0,75 л / 150 мл

0,5 л / 50 мл

0,5 л / 50 мл

0,7 л / 50 мл

0,7 л / 50 мл

0,5 л / 50 мл

0,7 л / 50 мл

0,7 л / 50 мл

0,7 л / 50 мл АПЕРОЛЬ ШПРИЦ   400 мл   350 1

МОХИТО   300 мл  350 1

МОХИТО КЛУБНИЧНЫЙ   300 мл  350 1

ЦИТРУС 150 мл   350 1

татарская национальная кухня




