
ФУДПЕЙРИНГ

Petrus Blond + Краб / Можжевельник / 
Сыр Бри / Жжёная карамель

340 ₶ + 380 ₶

Petrus Dubbel + Тартар из говядины /
Икра щуки / Огурец /Укроп

340 ₶ + 260 ₶

Double Stout shepherd Neame + 
Ягоды / Брауни / Эспума страчателла

300 ₶ + 220 ₶

Rodenbach Grand Cru +
Тыква / Пармезан / Греча

350 ₶ + 210 ₶

BrуwDog Punk IPA + 
Копчёная утка  / Свекла / Малина

340 руб+220 руб

Фудпейринг – современный научный метод в гастрокультуре, 
придуманный бельгийской компанией. Суть фудпейринга – в 
максимально гармоничном сочетании вкусов разных продуктов, 
на основе химического состава ингредиентов. Заглянув в струк-
туру блюда или напитка на молекулярном уровне, можно узнать 
о вкусе гораздо больше, чем пытаться выстраивать сочетания 
лишь только по собственным вкусовым ощущениям, пробуя тот 
или иной продукт.
Предлагаем Вам оценить наши фудпейринги от талантливого 
шеф-повара Тимура и пивного сомелье Александра. Горечь ипы 
и аромат копченой утки, шоколадный стаут и теплый брауни,
мягкий бельгийский эль в сочетании с крабом и жжёной 
карамелью! Звучит, как магия. На вкус это также прекрасно.

ПО БУДНЯМ С 12:00 ДО 17:00 СКИДКА 20%
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ЗАКУСКИ
Брускеты на выбор:
Хамон / Горгонзола / Клубника 450 ₶
Масляная рыба / Печень трески / 
Зелёное яблоко 420 ₶
Страчелла / Болгарский перец / Кервель  340 ₶
Сет из трех брускет 890 ₶

Мясная тарелка  850 ₶

Сырная тарелка  790 ₶

Большой сет из мяса и сыров   1500 ₶
Ржаные гренки с сыром и чесноком  290 ₶
Креветки варёные с азиатским соусом 650 ₶
Сырные палочки с клюквенным соусом  280 ₶
Жжёный розовый томат с муссом страчателла 290 ₶
Микс орехов: Миндаль / Арахис / Фисташки 250 ₶

ПО БУДНЯМ С 12:00 ДО 17:00 СКИДКА 20%

Хамон  290 ₶
Ломо  290 ₶

Сальчичон  270 ₶
Чоризо  210 ₶

Пармезан  250 ₶
Бри  210 ₶

Манчего  290 ₶
Семикурадо  210 ₶
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САЛАТЫ
Цыплёнок с ромейном и яйцом пашот  390 ₶

Свежий подкопчёный тунец с печёным
картофелем, стручками зелёного горошка
в горчично-апельсиновой заправке 590 ₶

Тигровая  креветка с миксом летних овощей 450 ₶ 

Копчёная индейка с корнем сельдерея,
зелёным яблоком и тыквенным маслом 390 ₶
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СУПЫ
Тыквенный крем-суп с говяжьей щекой 450 ₶

Рыбно-сливочный  бульон с копчёной
рыбой и эстрагоном 450 ₶

Крем-суп из корня сельдерея
с вешенками на миндальном молоке  310 ₶

Бульон из фермерского цыплёнка 280₶

Хлебная корзина 220 ₶

ПО БУДНЯМ С 12:00 ДО 17:00 СКИДКА 20%
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ГОРЯЧЕЕ
Говяжья щека с птитимом и шпинатом 650 ₶

Цыплёнок BBQ  с краснокочанной капустой
и кукурузным кремом 450 ₶

Масляная рыба с брюссельской капустой,
орехом пекан и копчёным йогуртом 650 ₶

Полба с грибами и муссом пармезан 450 ₶

Домашние колбасы с картофельным пюре
и соусом деми-гляс 460 ₶

СУПЫ
Тыквенный крем-суп с говяжьей щекой 450 ₶

Рыбно-сливочный  бульон с копчёной
рыбой и эстрагоном 450 ₶

Рамен 380 ₶

Томатный суп с копчёностями 420 ₶

Хлебная корзина 220 ₶

ПО БУДНЯМ С 12:00 ДО 17:00 СКИДКА 20%
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Полба с грибами и муссом пармезан 450 ₶

Домашние колбасы с картофельным пюре
и соусом деми-гляс 460 ₶

Бекон 80 ₶
Ананас 80 ₶
Чеддер 80 ₶
Халапеньо 80 ₶

Луковый мармелад 80 ₶ 
Картофель фри 150 ₶
Картофель
по-деревенски 150 ₶

Фирменный BBQ 50 ₶
Кетчуп 50 ₶
Сырный 50 ₶

Чесночный 50 ₶
Сладкая горчица 50 ₶

ПО БУДНЯМ С 12:00 ДО 17:00 СКИДКА 20%

STREET FOOD
Фирменный бургер «SMOKE ON THE WATER» 650 ₶
Котлета говяжья, бекон, томаты, огурец, айсберг, 
маринованный огурец, красный лук, чесночный соус, соус 
BBQ, горчица, луковый мармелад,глазунья
 

Чизбургер «TOUCH ME» 380 ₶
Говяжья котлета, сыр, маринованный огурец,красный лук,кетчуп

Двойной чизбургер «RAPE ME» 550 ₶
Две говяжьи котлеты, два вида сыра, маринованный огурец, 
красный лук, кетчуп

Бургер гавайский «HERE COMES THE SUN» 550 ₶
Говяжья котлета, свежий ананас, салат айсберг, томат, огурец, 
красный лук, сыр, соус сладкий чили

Бургер грибной «WIND OF CHANGE» 490 ₶
Говяжья котлета, чеддер, грибы в сливочном соусе, огурцы 
маринованные, соус BBQ, горчица

ТОППИНГИ

СОУСЫ
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ГОРЯЧЕЕ
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и соусом деми-гляс 460 ₶
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КОПТИЛЬНЯ
Коптильня ресторана Smoke on the water – это качественное 
мясо. Правильная технология приготовления. 24-часовое 
копчение.  Идеально подобранные щепы фруктовых деревьев.

 
Рёбра BBQ 690 ₶

Рёбра в мёде с можжевельником 690 ₶

Брискет 690 ₶

На компанию:
Сет с копчёным цыплёнком BBQ 1490 ₶
Сет с копчёным  мясом 1690 ₶
Свиные рёбра, брискет, домашние колбасы 

Гарниры к копчениям:
Картофельное пюре с трюфельным маслом 150 ₶
Картофель печёный 120 ₶
Картофель жжёный с розмарином 150 ₶
Брокколи-village 200 ₶
Салат Коул-слоу 150 ₶

ПО БУДНЯМ С 12:00 ДО 17:00 СКИДКА 20%

ДОСТАВКА
ЛЮБОЕ БЛЮДО ИЗ НАШЕГО

МЕНЮ ВЫ МОЖЕТЕ ЗАКАЗАТЬ 
ДОМОЙ ЧЕРЕЗ СЕРВИСЫ

ДОСТАВКИ  «ЯНДЕКС . ЕДА»
И «DELIVERY CLUB»

ДЕСЕРТЫ
Брауни с шоколадным муссом и ягодами 320 ₶

Панкейки с карамельным соусом,
клубникой и миндалём 320 ₶

Медовик на пиве 280 ₶

Баноффи 280 ₶

ПО БУДНЯМ С 12:00 ДО 17:00 СКИДКА 20%
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Ассорти из трёх видов рёбер 790 ₶
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Брауни с шоколадным муссом и ягодами 320 ₶

Панкейки с карамельным соусом,
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ПО БУДНЯМ С 12:00 ДО 17:00 СКИДКА 20%
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