
 
 

 
 
 
 

Банкетное предложение (2000-руб\ч) 

Холодные закуски (3 на выбор) 
 

1.лосось слабой соли с лимоном и зеленью-50\10\5гр 

2.буженина, собственного, приготовления-50\10гр 

3.сало шеф посола – 50\10 гр 

4.ассорти домашних солений(капуста квашеная ,огурцы 

солёные, помидоры маринованные)-100гр 

 

Салаты (3 на выбор) 
 

1. оливье по-царски с двумя видами мяса-100гр 
2. крабовый салат-100гр 

3.овощное ассорти -100гр 

4.салат с квашеной капустой, опятами и ветчиной-100гр 

Горячие закуски 
 

1.жульен куриный-150гр 

 

Горячие блюда 
 

1. треска, запеченная в фольге с овощами и соусом тар-тар 

-130\100\5гр 

2. запеченная грудка цыпленка с соусом задзыги(огуречный) 

-150\50гр 

3. сочная свиная корейка с косточкой и соусом аджика– 

100\100\50гр 

 

Гарниры 
 

1.фри-100гр 

2.айдахо-100гр 



Десерты 
 

1.фрукты-100гр 

 

Напитки 

1. морс клюквенный 

2.чай 



 
 

 
 

 

 

Банкетное меню(2200-руб\ч) 

Холодные закуски (3 на выбор) 
 

1. селедочка под водочку с картошкой, горошек зелёный и 

репчатый лук 50\50\20\20гр 

2. ассорти из мясных деликатесов(буженина, язык, 

колбасас\к подается на листьях салата с горчицей)- 

90\10\20гр 

3. овощное ассорти (помидор, огурец, редис, перец 

болгарский, зелень) – 80гр 

4. ветчинные рулетики-50\10 гр 

5. овощные роллы с ветчиной и сыром 50\10 гр 

6. брускетта с томатами и риккотой 70гр 

7.нежный лосось с\с -50\10\15\5гр 

Салаты (3 на выбор) 
 

1. греческий салат -100гр 

2. фирменный оливье с курицей и языком -100гр 

3. сытный салат 3 мяса -100гр 

4. селёдка под шубой -100гр 

5. мимоза -100гр 

 

Горячие закуски 
 

1.жульен с грибами и курой-100гр 

2.драники со сметаной -100\20гр 

 

Горячие блюдо 
 

1.треска, запеченная в фольге с овощами -130\100\5гр 

2.нежное филе куры фаршированное сыром, с соусом песто и 



стручковой фасолью -150\150\30гр 

3.свиные медальоны с запеченной картошкой и грибным 

соусом 150\100\50гр 

 

Десерты 
 

1. мороженое-100гр 

2. фруктовая тарелка(фрукты по сезону)-100гр 

напитки 
 

1.морс клюквенный 

2.чай 

3.кофе 



 
 

 
 

 

 

Банкетное меню(2400-руб\ч) 
 
 

Холодные закуски (3 на выбор) 
 

1. мясная тарелка(буженина, язык, колбаса с\к, ростбиф) 

с корнишонами, с горчицей и листьями салата - 

90\10\10гр 

2. филе нежного лосося слабой соли 
с листьями салата, дольками лимона и черри- 

50\10\10\10гр 

3. куриный рулет с оливками и прованскими травами 

подается в нарезке с хреном -50\30гр 

4. филе сельди с картошкой жареной и 

с маринованным лучком 50\100\50гр 

5. брускетта с томатами и риккотой 70\10 гр 

6. ветчинные рулетики 50\10 гр 

7. брынза с бакинскими помидорами 30\35\10 гр 

Салаты (3 на выбор) 
 

1. греческий салат -100гр 

2. гнездо перепела(картофель пай,нежное филе куры 

перепелиное яйцо с листьями салата и майонезом -100гр 

3. легкий,изящный салат с индейкой,виноградом,кабачком и 

рукколой с традиционной прованской заправкой -100гр 

4.салат из запечённых овощей с говядиной  -100гр 

5.цезарь с курицей  -100гр 

6.сытный салат 3 мяса -100гр 



Горячие закуски 
 

1.жульен куриный с грибами-100гр 

2.драники со сметаной-100\20гр 

 

Горячие блюда 
 

1. лосось, запеченный с овощами в сливочном соусе в 

фольге -130\70\30гр 

2. свиная корейка в лаваше с черри и аджикой - 

130\100\30гр 

3. рулетик из грудки цыпленка, фаршированный сыром и 

беконом с гарниром рататуй 120\100гр 

 

Десерты 
 

1.штрудель с мороженным 

2.чизкейк 

 
Напитки 

 

1.морс клюквенный 

2.чай 

3.кофе 



 

 
 

 
 

 

 

Банкетное меню(2900-руб\ч) 

Холодные закуски (3 на выбор) 
 

1. куринный рулет с оливками и травами -50\10гр 

2. мясное ассорти(буженина,язык,ростбиф)корнишоны и черри 

-90\30гр 

3. ассорти колбас(колбаса с\к,балык,ветчина,)с черри и 

маслинами -90\10\10гр 

4. сырная тарелка(дор блю,камамбер,гауда,пармезан)с 

грушой,орехами и медом -90\20\10\20гр 

5. капрезе на шпажках -50\10гр 
6. филе сельди с картошкой и луком-50\50\10гр 

7.лосось слабой соли с дольками лимона и маслин- 

50\10\10гр 

Салаты (3 на выбор) 
 

1. греческий салат -100гр 

2. тёплый тайский салат с говядиной, цыплёнком -100гр 

3. цезарь с курицей -100гр 

4. салат ниссуаз с тунцом и фирменной заправкой 

– 100гр 

5. салат с запеченными овощами, поджаренной семги и 

пармезаном, с прованскими травами-100гр 

 

Горячие закуски 
 

1. куринные шашлычки в медовом соусом -100\30гр 



2. фрикадельки в фирменном томатном соусе - 

100гр 

3. жульен с курицей и грибами – 100гр 
 

Горячие блюда 
 

1. стейк из лосося с овощами на гриле - 

150\120\30гр 

2. медальоны из говядины с запеченным картофелем с 

красным соусом 150\100\50гр 

3. жареная треска с свежими овощами с соусом 
задзыги(огуречный соус)-130\100\50гр 

4. стейк из свинины с соусом кальвадос и картофелем 

айдахо 150\100\30гр 

Десерты 
 

1.штрудель с мороженным 

2.чизкейк 

 

Напитки 
 

1.морс клюквенный 

2.чай 

3.кофе 
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