
ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Хрустящие караси с муссом 950
из жареного картофеля и салатом 
из малосольных огурцов

Свиные ребра BBQ 850

Овощи гриль 450
Лук, перец болгарский, цукини, шампиньоны

Жареный осьминог с картофелем 1800

Стейк бавет с жареным Романо 1150

Гречневая каша 
с томленой уткой и пармезаном 850

СТРИТФУД

Бургер с креветками 850

Шаверма с крабом 950

Фирменный чизбургер 550
Говядина 100% Black Angus Prime, 
жареный сулугуни, бекон, соус из чернослива

Чизбургер 3.0 790

Хот-дог на углях 450

Кесадилья с говядиной  550

СУПЫ

Солянка «том ям» с креветками 550

Гороховый суп с копчеными ребрами  550

СЛАДКОЕ

Орешки с вареной сгущенкой 350

Домашний яблочный пирог 

с мороженым из попкорна 350

КУХНЯ

ЗАКУСКИ

Домашние чипсы из корнеплодов 370

Спинки корюшки вяленой 1000

Пузо корюшки вяленой 370

Черноморская барабулька фри 750

Попкорн из креветок 690

Хрустящие кольца кальмара 550

Чебуреки с крабом 750

Бородинские сухари 490
с домашними намазками

Оладьи со щучьей икрой 990

Лосось домашнего посола 750
со сметаной и хреном

Салат с Магаданской креветкой 720
в кокосовом соусе

Теплый салат с копчeными рeбрами  550

Строганина из муксуна 990

Тартар из лосося с красной икрой 820

Тартар из черных груздей со сметаной 490

Жареные острые креветки 890

Хрустящие острые куриные крылья 690

Домашний жареный сыр 590
Уважаемые гости!

Предупредите Вашего официанта о наличии
у Вас аллергии на какой-либо продукт.

Это меню является рекламной продукцией нашего бара.
Все цены указаны в рублях и включают все налоги и сборы. 

*Вес блюд указан в сыром виде.

БЕЛЬГИЯ
Аффлигем Блонд 0,3 390
Аббатский светлый эль, 6,7% 0,5 490
Бланш Де Намур 0,3 380
Светлое нефильтрованное с нотками цитруса, 4,5%                  
Титул лучшего пива Wietbier в 2009, 2013 
и 2014 годах по версии WBA 0,5 480
Бургонь Де Фландрес 0,25 330
Темный эль, 5% 0,5  490
Гримберген Блонд 0,33 390
Аббатский светлый эль, 6,7%                               
Горит, но не сгорает 0,5 490
Гримберген Дюбель Амбре 0,33 390
Аббатский темный эль, 6,5% 0,5 490
Руж де Брюссель 0,33 380
Темный вишневый эль, 8%  0,5 480 
Морт Субит 0,25 330
Вишневый ламбик, 4,3% 0,5 490

АНГЛИЯ
Фуллерс Лондон Прайд 0,3 360
Английский янтарный эль, 4,1% 0,5 450

ГЕРМАНИЯ 
БрауфактуМ Прогуста 0,3 350
ИПА, 6,8% 
Мир, любовь, Брауфактум Прогуста 0,5 450
Радебергер Пилснер 0,3 360
Лагер, 4,8% 
Любимое пиво В.В. Путина 0,5 470
Фрю Кёльш  0,2 270
Лагер, 4,8%    0,4 390
Шнайдер Вайссе ТАП 01 0,3 350
Пшеничное нефильтрованное, 5,2% 0,5 450
Эрдингер Вайссбир 0,33 380
Пшеничное нефильтрованное, 5,3%               0,5 490
Байротер Хель                          0,3 320  
Лагер 4,9 % 0,5 420

ИСПАНИЯ
Эстрелла Дамм 0,33 350
Лагер, 4,6%  0,5 450

ИРЛАНДИЯ
Гиннесс 0,25 370
Стаут, 4,2%                                                       
Более 10 миллионов бокалов
продается каждый день 0,5 530

Харп 0,3 420
Лагер, 5% 0,5 520

РОССИЯ
Жигули Барное 0,3 240
Лагер, 4,9%                                                            
Сварено по ГОСТу 0,5 310

ЧЕХИЯ
Будвайзер Будвар 0,3 340
Лагер, 5% 0,5 440
Вельвет 0,4 450
Азотный полутемный лагер, 5,1%

ПИВО КРАН БЕЗАЛКОГОЛЬНОЕ 

НИДЕРЛАНДЫ
Хайнекен  0,25  270
Лагер 0,5  390

БЕЗАЛКОГОЛЬНОЕ ПИВО

Майзел’с Вайсе 0,5 390        
Нефильтрованное

Шнайдер Вайссе ТАП 03 0,5 390            
Нефильтрованное

Кроненбург 1664  0,33 330               
Нефильтрованное

Эггенберг Фрайбир 0,33 330
Лагер

Биг Дроп Парадисо Цитра Ипа 0,33 330
ИПА

Биг Дроп Галактик Милк Стаут 0,33 330
Стаут

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ 
НАПИТКИ
Боржоми 0,5 290
Харрогейт 0,33 290 
Газированная / без газа 0,75 490
Компот собственного приготовления  0,4 210
 1,0 450
Лимонад собственного приготовления 0,4 280
 1,0 570
Сок 0,2 250
Апельсин, вишня, томат, яблоко

ЧАЙ 0,6 340
Ассам / Эрл Грей / Китайская Сенча / 
Зеленый Жасмин / Молочный Улун / 
Лесные ягоды / Сердце Алтая

СЕЗОННЫЙ ЧАЙ 0,6 420     
Апельсин-облепиха 
Имбирь-тимьян
Черная смородина-корица  

КОФЕ
Ристретто  150
Эспрессо  150
Макиато  150
Двойной эспрессо  190
Американо  150
Капучино  200
Латте  250
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ПИВО КРАН

на Таганке

МОРЕ

Камчатский краб* 0,4 кг 

0,8 кг

2900

5500

Креветка Ботан*  0,4 кг 

0,8 кг

2100

3900

Креветка Магаданская* 0,4 кг 

0,8 кг

1700

3200

Креветки на льду* 
Копченые Магаданские, копченые тигровые; Ботан

0,5 кг 

1 кг

2200

3900

Горячие мидии в соусе* 
Сливки/тимьян; Томат/базилик; Белое вино, 
чеснок и травы; Чесночная сметана; Том ям; 
Дорблю

0,5 кг 

1 кг

990

1900

ФИРМЕННЫЙ СЕТ*:

Раки 1 кг  4300

(фирменные или классические), 

Магаданские креветки, 

фаланга Мурманского краба 

+ 0,5 л Estrella

   

0,5 кг 

1 кг

2100

3900

• классические; 
• в аджике; 
• в пиве; 
• в молоке; 
• том ям; 
• по-луизиански; 
• в кукурузных сливках; 
• фирменные (мед, яблоки, травы); 
• жаренные в квасе и трех перцах; 
• заморские (сладкий перец и чеснок); 
• по-казачьи (жаренные в чесноке); 
• розовые помидоры, петрушка, чеснок; 
• по-китайски (кунжутное масло, лайм, специи); 
• томатно-сливочные с пармезаном; 
• трюфельные;

• кокосовые; 
• карри;  
• жаренные в сметане; 
• в белом вине; 
• дорблю; 
• в азиатском стиле

РАКИ* Средний 
размер

Раки по-царски 0,5кг  2800

в соусе из красной и щучьей икры*  1 кг  5200

Раки на большую компанию*  3 кг  9900
Классический вариант приготовления раков
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ИСПАНИЯ

Домус Сумма Скотч Хани Эль   0,33 470

Темный нефильтрованный эль, 7,2%

Домус Пан-Геа Белджиа  0,33 490

Трипль Светлое 

Светлый пряный эль, 7,7%

Домус Санто Томе Белджиан Дюбель  0,33  470

Темный эль с медовыми нотками, 6,1%

НИДЕРЛАНДЫ 

Ла Трапп Квадрюпель 0,33 540   

Темный эль, 10%

Ла Трапп Витте Трапист 0,33 520

Нефильтрованный эль, 5,5%

Ла Трапп Блонд 0,33 520  

Светлый эль, 6,5%

Ла Трапп Дюбель 0,33 520   

Темный эль, 7%

США

Свит Вотэр Стрейн G13 0,355 440

ИПА с нотками конопли, 6% 

ШОТЛАНДИЯ

Брюдог Панк ИПА 0,33 430

ИПА, 5,6%

Брюдог Элвис Джус 0,33 430

Грейпфрутовый ИПА, 6,5%

СИДР

Корниш Блаш Сидр  0,5  590

Малиновый полусладкий, Англия, 4%

Корниш Пеар Сидр  0,5  590

Грушевый полусладкий, Англия, 4%

Корниш Орчардс Драй Сидр  0,5  590 

Яблочный сухой, Англия, 5,2%

Корниш Голд Сидр  0,5  590

Яблочный полусухой, Англия, 5%

Эльска Северные Ягоды  0,5 540

Ягодный пуарэ, Швеция, 4%

Эльска Яблоко-Маракуйя  0,5  540

Пуарэ с яблоком и маракуйей, Швеция, 4%

М.Бусто Натурал Астуриана  0,7  860

Сухой яблочный с нотками каштана, Испания, 6%

 ПИВО БУТЫЛКА

АВСТРИЯ 

Эггенбергер Урбок 23 0,33 460

Коньячный лагер, 9,6%

Эггенберг Самиклаус       0,33 580

Двойной бок, 14% 

АНГЛИЯ 

Блэк Шип Чок & Орандж Стаут     0,5 640

Стаут с нотками шоколада и цитруса, 6,1%

Фуллерс Винтаж Эль 0,5 940

Английский стронг эль, 8,5%

Сейнт Питерс Сейнтс Виски 0,5 650

Светлый эль с тонами виски, 4,8%

Сейнт Питерс Сливовый портер 0,5 650

Портер с нотками сливы, 5%

Джозеф Холт Сайксекс  0,5 470

Темный эль, 6%

Джозеф Холт Ту Хутс Голден Эль 0,5 470

Светлый эль, 4,2%

БЕЛЬГИЯ 

Ахель Блонд 0,33 560       

Светлый эль, 8%

Бостеелс Паувел Квак 0,33 580

Светлый эль, 8,4%

Роденбах Александр 0,33 450

Красный эль с нотками вишни, малины, клюквы, 5,6 % 

Морт Субит Витте 0,25 330 

Светлый нефильтрованный ламбик с нотками абрикоса, 5,5% 

Бостеелс Трипель Кармелит 0,33 580

Светлый эль, 8,4%

Верхаге Дюшес де Бургонь 0,75 1100

Фландрийский красный эль, 6%

Ван Хонзебрук Бахус Фрамбуа 0,375 640

Красный эль с добавлением малины, 5%

Ван Хонзебрук Бахус Крик 0,375 680

Красный эль с добавлением вишни, 5,8%

Гульден Драк 9000 0,33 580

Квадрюпель, 10,5%

Делириум Ред  0,33 530

Эль со вкусом вишни и бузины, 8%

Петрюс Бордо                                      0,33 530

Фламандский красный эль, 5,5%

Петрюс Эйджд Ред  0,33 440

Эль с добавлением вишни, 8,5%            

Линдеманс Спонтан Базиль  0,75  1950

Ламбик с добавлением базилика, 5,5%

Линдеманс Кассис  0,25  420

Черносмородиновый ламбик, 2,5%

ГЕРМАНИЯ 

Августинер Лагербир Хель 0,5 540

Светлый лагер, 5,2%

Ландбир 1857 0,5 450      

Светлый лагер, 5,3%

Ландбир Дункель 0,5 450     

Темный лагер, 5,3%

на Таганке


