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БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ  

 

 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

 выход, гр. Цена 

Ассорти из свежих фермерских овощей 100 140 

Домашние соленья 100 130 

Мясное ассорти (домашняя буженина, телячий язык, куриный галантин) 100 380 

Ассорти сыров с медом, виноградом и орехами 100 350 

Рыбное ассорти (форель слабой соли, клыкач холодного копчения) 100 510 

Телячий язык 100 340 

Сельдь пряная с картофелем, луком и ароматным маслом 100 140 

Сельдь в маринаде по-Скандинавски, подается с ржаными тостами 100 140 

Паштет из печени цыпленка с тостами и яблочным джемом 100 150 

Холодец из говядины с хреном и горчицей 100 160 

Рулетики из ветчины, с сыром по традиционному рецепту 100 160 

Фаршмак с тостами и зеленым луком 100 130 

Килька пряного посола с запечѐнной свѐклой  100 140 

Оливки/маслины 100 280 

Грузди соленые с маслом/сметаной и луком 100 280 

Красная икра с блинчиками 100 590 

САЛАТЫ  

 

 
выход, гр. Цена 

Оливье по классическому рецепту с языком 100 170 

Салат «Столичный» с курицей 100 120 

Оливье с лососем и красной икрой 100 210 

Селѐдка под шубой по домашнему рецепту 100 140 

Салат «Греческий» с сыром Фета 100 150 

Салат «Цезарь» с курицей 100 150 

Салат «Цезарь» с креветками 100 180 

Салат «Капрезе» (Моцарелла, томаты, соус Песто) 100 200 

Теплый салат с печенью цыпленка, микс-салатом и карамельным луком 100 140 

Салат «Мимоза» с лососем домашнего копчения 100 170 

Салат с телячьим языком, картофелем Айдахо и малосольным огурцом 100 190 
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ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА 

 выход, гр. Цена 

Жульен с морепродуктами и шпинатом 80 180 

Жульен с курицей, грибами и луком 80 150 

Блинчики, фаршированные грибным жульеном 80 160 

«Пармеджано» (баклажаны, запеченные с сыром  томатами и базиликом) 

  
80 180 

Картофельные драники с грибным соусом и сметаной (2 шт) 80 130 

Крабовые шарики с манговым соусом Чинти 80 200 

Пирожки слоѐные с мясом 1 шт 50 50 

Пирожки слоѐные с капустой 1 шт 50 50 

Пирожки слоѐные с луком и яйцом 1 шт  50 50 

Пирожки слоѐные с картофелем 1 шт 50 50 

   

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ РЫБЫ 

 выход, гр. Цена 

Стейк из лосося (без гарнира) 120/20 750 

Котлеты из щуки с картофельно-сельдереевым пюре и сметанным соусом 120/150/30 450 

Судак с молодым картофелем и соусом по-Польски 120/150/40 550 

Судак жареный или на пару с лимоном и соусом Тар-тар (без гарнира) 120/20/10 540 

Филе лосося жареное или на пару с овощным жульеном или сливочным 

ризотто 
120/100/20 770 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ МЯСА И ПТИЦЫ 

 выход, гр. Цена 

Медальоны из свинины с грибным соусом (без гарнира) 120/50 480 

Домашняя буженина с соусом «Хрен» или «Горчица» (без гарнира) 120/20 450 

Свинина жаренная (стейк) с ананасами и соусом Барбекю (без гарнира) 120/50/20 520 

Отбивная из свинины с картофелем Айдахо 120/150/20 480 

Бефстроганов с картофельным пюре 120/150 590 

Медальоны из говядины с Рататуем  120/150/20 670 

Томленные телячьи щечки с полбяной пшеницей 120/150/20 650 

Филе бедра цыплѐнка, запечѐнное с сыром Моцарелла с оладьями из 

кабачков  

100/30/80 
430 

Котлета Пожарская с брусничным соусом (без гарнира) 120/20 410 

Нежное куриное филе с соусом «Лук-Порей» 120/80 430 

ГАРНИРЫ 

 выход, гр. Цена 

Рассыпчатый рис со свежим огурцом и топленым маслом 150/20/10 130 

Картофельное пюре 150 150 

Овощи гриль 150 250 

Картофель Айдахо 150 140 



 

 

 

ХЛЕБ, ДЕСЕРТЫ 

 выход, мл. Цена 

Хлебная корзина (ассорти хлебов собственного приготовления  с  

ароматным маслом)                                                 
200 150 

Фруктовая ваза (фрукты по сезону)                                                                                                                                                       800 700 

НАПИТКИ Б/А 

 выход, мл. Цена 

Морс клюквенный 1 л 280 

Морс  малиновый                                                                                                                                                    1 л 280 

Морс облепиховый 1 л 280 

Сок яблочный 1 л 250 

Сок апельсиновый 1 л 250 

Чай (1 порция)  150 

Кофе (1 порция)                                                                                                                                         150 

 

Сервисный сбор — 10% от общего счета! 

 

 

 
 


