
Т А К О  /  T A C O

Т А К О  С  К Р Е В Е Т К А М И  И  С А Л Ь С О Й  И З  М А Н Г О
T A C O  W I T H  S H R I M P S  A N D  M A N G O  S A L S A

Т А К О  С  К О П Ч Е Н Ы М  Л О С О С Е М  И  С О У С О М  Г У А К А М О Л Е
T A C O  W I T H  S M O K E D  S A L M O N  A N D  G U A C A M O L E  

Т А К О  С  Б А Р А Ш К О М  В И Н Д А Л У
T A C O  W I T H  V I N D A L O O  L A M B   

Т А К О  С  Ф Е Т О Й  И  А В О К А Д О  
T A C O  W I T H  F E T A  A N D  AV O C A D O  

250 
250 
250 
220

Б У Р Г Е Р Ы  /  H A N D M A D E  B U R G E R S
Гурме бургеры, приготовленные на открытом огне. Во все бургеры входит свежий томат и салат айсберг.

Gourmet burgers cooked on an open fire. Fresh tomato and iceberg lettuce are included. 

Ф И Ш  Р О Я Л Ь
треска, соус горгонзола, 

томаты, огурцы

З Д О Р О В Я К
большой и очень крутой

двойная рубленая говядина,
сыр, луковый чатни

К Л А С С И К А
говядина рубленая, томаты, красный лук, 

корнишоны, салат айсберг, сыр

Ч У К  Р О Я Л Ь
куриное филе, голубой сыр, 

бекон, томатный чатни

В Е Д Ж И
шампиньоны, печеный перец, 

цукини, руккола, ореховый соус

Х О Т  Д О Г  
с острой сосиской, соусом «Гуакамоле» 

и картофелем фри

Х О Т  Д О Г  
классический с венской сосиской 

и картофелем фри

410
 
 

490
 

370

380

340

350

350

F I S H  R O Y A L E  
cod, gorgonzola sauce, 
tomatoes, cucumbers

S T U R D Y
large and super cool
double minced beef, cheese,
red onion chutney

С L A S S I C  B U R G E R
minced beef, tomatoes, red onion, gherkins, 
Iceberg lettuce, сheese

C H O O K  R O Y A L E
chicken fillet, blue cheese, bacon, 
tomato chutney

V E G G I
champignons, baked peppers,
zucchini, arugula, walnut sauce

H O T  D O G
with hot sausage, Guacamole sauce 
and french fries 

H O T  D O G
classic with Viennese sausage 
and french fries

360 г
 
 

300 г
 

340 г

290 г

450 г

320 г

320 г

В любом бургере вы можете заменить булочку на лист салата. You can replace the bun with a fresh whole-leaf lettuce wrap.
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К А Р Т О Ф Е Л Ь  Ф Р И  /  F R E N C H  F R I E S  14 0

К О У Л  С Л О У  /  C O L E S L A W   1 0 0

С О У С Ы  /  S A U C E S

С О У С  Б А Р Б Е К Ю
B A R B E C U E  S A U C E

С О У С  Г О Р Ч И Ч Н Ы Й  К А Р Р И
M U S T A R D  C U R RY  S A U C E

С О У С  А Й О Л И
A I O L I  S A U C E

Б Л Ю  Ч И З
B L U E  CH E E S E

К Е Т Ч У П
K E T CH U P

40

З А К У С К И  /  S T A R T E R S

В И Н Н Ы Й  С Е Т
W I N E  S E T

Т Р Ю Ф Е Л Ь Н Ы Й  Ф Р А Й С
T R U F F L E  F R I E S

К У К У Р У З А  Г Р И Л Ь
G R I L L E D  C O R N

680
 

250

200

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И  /  H O T  S T A R T E R S

Ф И Ш  Э Н Д  Ч И П С
F I S H  &  CH I P S

Ч И К Е Н  Ч И П С
CH I C K E N  CH I P S

С В И Н Ы Е  Р Е Б Р А
P O R K  R I B S

320
 

290

570
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