


КУРИНЫЕ НОЖКИ «ПО-СЕЛЯНСКИ»

КУРИНАЯ ПЕЧЕНЬ «ПО-СТРОГАНОВСКИ»



ЯБЛОЧНОЕ МЕНЮ
САЛАТ «АНТОНОВКА»
Яблоко, сельдерей, сыр «фета», курица жареная, 
грецкий орех, салат листовой, паприка, лук, майонез 

200 ãð. 260-

САЛАТ «ВКУСНЫЙ»
Яблоко, морковь, капуста б/к, лук салатный, 
сметанно-майонезная заправка, зелень

200 ãð. 180-

САЛАТ «ЗАВАЛИНКА»
Яблоко, паприка, огурец свежий, микс салата, 
печень куриная, чеснок, ореховый соус 

200 ãð. 260-

КУРИНЫЕ НОЖКИ «ПО-СЕЛЯНСКИ»
Курица, рис отварной, яблоки карамелизированные, 
чернослив, яблочно-брусничный соус

350/100/100/30  390-

КУРИНАЯ ПЕЧЕНЬ «ПО-СТРОГАНОВСКИ»
В сливках с луком, подается с пюре и яблочком

 150/100/100/10  370-

СВИНАЯ ОТБИВНАЯ 
Подается с  яблоком, листьями салата, луком, 
зеленью и яблочно-брусничным соусом  

160/90/30/20  550-

«ШАРЛОТКА» ЯБЛОЧНАЯ

С мороженым 

120/50/43  210-

20-
Пампушки, булочка ржаная, пшеничная

СВИНАЯ ОТБИВНАЯ «ПО-ЦАРСКИ»

30г
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СУП ИЗ ЛЕСНЫХ ГРИБОВ



СУДАК ПО-ПОЛЬСКИ
Готовится на пару. Подается с картофельным

пюре и соусом из сливочного масла и отварного
яйца 



350-

380-



620-

290-

КОЛБАСКА ИЗ СВИНИНЫ
Подается с тушеной капустой, 

отварным картофелем и аджикой

200/100/50/50ã     490-



260-

670-



40-

60-





360-





Уважаемые гости, обращаем Ваше внимание на то, 
что все блюда в нашем ресторане готовятся по индивидуальному заказу. 

В связи с чем  время приготовления горячих блюд составляет не менее 25 минут.

free

Внешний вид готового блюда может отличаться от фотографии в меню.


