
ДЕСЕРТ

3 900 рублей

Банкетное
меню №1

Куриное филе с пряными травами,
подаётся с овощами гриль и перечным соусом, 140/80/30г

или
Филе мурманской трески с соусом том-ям,

подаётся с пюре из садового горошка и молодого картофеля, 140/80/30г

ОСНОВНОЕ ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО
Основное блюдо готовится из расчета 50/50, на банкете подача горячего через одного:

Ассорти мини-десертов, 2 штуки, 60г 

НАПИТКИ
Ассортимент чая и свежесваренного кофе, лимон, сахар, 150мл

Хлебная корзина, 60г Цена включает налог и сервисный сбор.
В случае вопросов, пожалуйста, обращайтесь к Вашему менеджеру.

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ
Балтийская сельдь с картофельным шато и маринованным красным луком, 60г

Мясное ассорти: домашняя буженина, телячий язык, подкопчённое филе индейки, 60г
Малосольные огурцы с маринованными томатами черри, 60г

Ассорти свежих овощей и зелени: томаты, огурец, паприка, редис, укроп,
петрушка, зелёный лук, 60г

Ассорти маслин и оливок, 40г
Салат с копчёной индейкой, листьями салатов, огурцом,

 маринованными цуккини и дайконом, 80г
 Традиционный салат «Оливье» с говядиной, 80г

Салат с запечённой свёклой, сыром фета и цитрусовым соусом, 80г

Говяжьи щёчки с морковным пюре и картофелем пай, 120г

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА


