
 
      Ресторан «Баден Баден» 

Поминальное меню из расчета на 10 персон 
                                    Вариант «1790» 

 
              

 

 
Алкогольные напитки Вы можете принести с собой,  

безалкогольные напитки можно заказать по специальному предложению: 
Домашний морс, Сок «Я» 1,0 л.– 150 рублей 

Лимонад, минеральная вода 0,5л – 100 рублей  
 

 

     Проспект Просвещения, д.61, тел. 934-02-94 или 934-31-52 
 
 
 
 

Наименование порций 

 Рыбное ассорти 100/75/40/25/5 2 

Лосось собственного посола 
Террин из судака и сёмги с каперсами, маслинами и пряностями 

 

 Мясное ассорти 75/75/50/50/40/4 2 

Буженина Домашняя в горчичном соусе - с хреном 
Рулеты из ветчины, сыра, паприки и фисташек   1/25 

 

Холодные закуски и Салаты  

Овощи, соленья, маринады 1/360 2 

«Греческий» - с сыром Фетаки 1/255 3 

С окунем горячего копчения  125/100/50/4    3 

«Оливье» Классический - с телятиной 200/30/25 4 

Горячие закуски – подаются по приходу 
Кутья с изюмом и корицей 1/180 

     Блины с маслом 110/1 
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5 

Горячие блюда на Ваш выбор: 
- Стейк из свинины под грибным кокотом, с картофелем 

запеченным в фольге и пряным соусом 130/75/60/50 
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             -   Шницель «Венский» из филе цыпленка с печеными 

 овощами и ягодным соусом 170/75/75/40 
Хлебная корзина – 3 вида булочек   45/45/45 4 

Напитки  

 Кисель ягодный или морс Домашний 1,0л. 2 

  М.вода  «Аква Минерале» 0,5л. 3 

Кофе или чай на Ваш на выбор 10 

                               Итого на одну персону – 1 790 рублей. 
- на 10 персон – 17 900 рублей 



 

              Ресторан «Баден Баден» 
   Поминальное меню из расчета на 10 персон 

                                       Вариант «2090» 
                                   

 
 

 
Алкогольные напитки Вы можете принести с собой,  

безалкогольные напитки можно заказать по специальному предложению: 
Домашний морс, Сок «Я» 1,0 л.– 150 рублей 

Лимонад, минеральная вода 0,5л – 100 рублей  
 

 

     Проспект Просвещения, д.61, тел. 934-02-94 или 934-31-52 

Наименование порций 

            Рыбное ассорти 100/75/40/25/5 2 

Лосось собственного посола 
Террин из судака и сёмги  с каперсами, маслинами и пряностями 

 

                Мясное ассорти 75/75/50/50/40/4 2 

Буженина Домашняя в горчичном соусе - с хреном 
Филе цыпленка начиненное паприкой, курагой и пряностями 

 

Холодные закуски и Салаты  

Овощи, соленья, маринады 1/360 2 

«Греческий» - с сыром Фетаки 1/255 3 

«Шеф салат» - листья салата «Айсберг» с ветчиной, 
филе цыпленка, сыром и соленым огурчиком 265/25/20 
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С окунем горячего копчения   125/100/50/4 3 

Горячая закуска - подается по приходу  

Кутья с изюмом и корицей 1/180 3 

Суп – подается по приходу  
          Куриный бульон с Домашней лапшой и зеленью 110/1 
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Горячие блюда на Ваш выбор:  
- Форель «Золотая» -томленая в фольге с овощами 90/200/3 
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- Стейк из свинины под грибным кокотом, с картофелем 
запеченным в фольге и пряным соусом 130/75/60/50 

             -  Шницель «Венский» из филе цыпленка с печеными 

 овощами и ягодным соусом 170/75/75/40 
Хлебная корзина – 3 вида булочек   45/45/45 4 

Фруктовая горка – ананас, апельсин, виноград, груша, яблоко1кг. 1 

Напитки  

Кисель Ягодный или морс Домашний  1,0 л. 2 

  М.вода  «Аква Минерале» 0,5л. 3 

Кофе или чай на Ваш на выбор 10 

                            Итого на одну персону – 2 090 рублей. 
- на 10 персон – 20 900 рублей 


