
ЧИКЕТТИ
Сицилийские оливки	 32 г • 130i

Маринованные артишоки	 30 г • 130i

Вяленые томаты с пармезаном	 25 г • 130i

Крем из горгонзолы 	 35 г • 140i
С апельсиновой мстардой

Козий сыр и груша с медом	 45 г • 140i

Пармезан с медом	 23 г • 140i

Фета с каперсами, медом 	 20 г • 140i

и орегано

Моцарелла и вяленый томат	 50 г • 140i

Осьминог, вяленый томат, оливки	 30 г • 160i

Севиче из лосося	 50 г • 160i

Мусс из тунца на ромейне	 35 г • 160i

Ростбиф, пепперони-джем, каперс	 42 г • 160i

 ФОКАЧЧА
Фокачча на римском тесте	 175 г • 310i
Песто / С розмарином и морской солью /  
С чесноком и пармезаном / Моцарелла 

Фокачча на тонком тесте	 130 г • 260i
Песто / С розмарином и морской солью /  
С чесноком и пармезаном / Моцарелла 

РИМСКАЯ ПИЦЦА
Трюфельная салями	 315 г • 650i
Моцарелла, сливочно-томатный соус

Цезарь с курицей	 360 г • 650i
Ромейн, вяленые томаты и пармезан

Томаты и страчателла	 330 г • 630i
Спелые томаты, базилик и оливковое масло

Креветки и цуккини	 330 г • 690i
Шпинат, сливочно-томатный соус

ПИЦЦА
Маргарита	 280 г • 430i

Ассорти Италии	 370 г • 670i
Пикантная колбаска, бекон, оливки,  
артишоки, каперсы и томаты

Пицца с морепродуктами	 375 г • 790i
Креветки, кальмары, вонголе, лосось

Мясная пицца «Марио»	 385 г • 690i
Говядина, куриная грудка, бекон, розмарин

4 сыра с грушей	 365 г • 710i
Сыр с голубой плесенью, пармезан,  
моцарелла, чеддер, мёд, грецкий орех, груша

Лесные грибы 	 310 г • 480i

c трюфельным маслом

Пепперони	 275 г • 570i

Пицца Грильятта с овощами	 365 г • 490i
Овощи гриль, соус песто и базилик

ЗАКУСКИ
Карпаччо из лосося	 120 г • 620i

Вителло тоннато	 130 г • 630i
Телятина су-вид, соус из тунца и каперсы

Тар-тар из тунца	 125 г • 610i
Томаты, каперсы, цитрусовая заправка

Тар-тар из говядины	 170 г • 710i
Каперсы, лук, пармезан, хлеб,  
оливковое масло

Буррата с томатами	 250 г • 720i

Запеченный камамбер 	 170 г • 740i
С пряным ягодным соусом

Баклажаны Пармиджано	 195 г • 570i

СУПЫ
Тыквенный крем-суп с креветкой	 270 г • 650i
Тыквенные семечки, имбирь

Качукко	 385 г • 690i
Томатный суп с морепродуктами

Томатный с сыром cтрачателла	 285 г • 580i

Крем-суп из лесных грибов	 280 г • 560i

Куриный суп с орекьетти 	 330 г • 480i

САЛАТЫ
Креветки с рукколой 	 140 г • 860i

и пармезаном

Большой зеленый салат 	 160 г • 470i

с пармезаном

Салат с тунцом	 210 г • 710i

Салат c теплыми баклажанами 	 160 г • 590i

и козьим сыром

Теплый салат с осьминогом	 185 г • 710i

Капрезе	 235/205 г • 600i
Фиор де латте / С сыром страчателла

Цезарь	 190/180 г • 590/660i
Курица / Креветки

Салат с ростбифом	 165 г • 590i
Листья салата, вяленые томаты, пармезан

Греческий салат	 200 г • 540i

ОВОЩИ
Картофельный гратен	 160 г • 290i
Пармезан и моцарелла 

Картофельное пюре	 150 г • 210i
С пармезаном

Зеленые овощи и соус песто	 150 г • 240i

Картофель с чесноком 	 150 г • 210i
И розмарином

Грильятта	 145 г • 390i

ПАСТА
Аматричиана с польпетте	 380 г • 680i

Феттучине Болоньезе	 325 г • 580i

Ригатони с бараниной	 330 г • 590i
Баклажаны и томатный соус

Карбонара 	 270 г • 610i
Классический рецепт / C добавлением сливок

Феттучине с курицей 	 315 г • 660i
И сливочным песто

Лазанья	 340 г • 610i

Алио-олио	 330 г • 670i
Креветка и вонголе

Орекьетти с креветками 	 300 г • 680i
И сливочным песто

Фрегола с копченым лососем 	 285 г • 660i
И сыром страчателла

Конкильоне нери с лососем 	 285 г • 750i
И гребешком в сливочном соусе

Черная паста с морепродуктами	 325 г • 740i

Gluten-free паста, сахалинский 	 280 г • 610i

гребешок и мусс из пармезана

Ригатони, сахалинский гребешок, 	335 г • 990i

креветки, вонголе и соус биск

 РИЗОТТО
Ризотто с морепродуктами	 320 г • 730i

Ризотто с лесными грибами	 300 г • 660i
Трюфельный соус

МЯСО И ПТИЦА
Говяжьи щечки 	 300 г • 770i
Ризотто из сельдерея

Медальоны из свиной вырезки 	250 г • 620i
Картофельное пюре

Говяжья вырезка	 120/60 г • 1200i
Шпинат и перечный соус

Говядина томленая в бальзамике	 320 г • 640i
Картофельное пюре

Стейк Стриплойн	 230/105 г • 1540i

Куриная грудка	 110/80/30 г • 610i
С овощами и томатной сальсой

Колбаски с пармезаном 	 170/90 г • 640i

и шпинатом на гриле
Брокколи и перечный соус

РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ
Палтус, пюре из печеного 	 180 г • 710i

картофеля и жареный ромейн

Окунь с ризотто из булгура, 	 200 г • 590i

цуккини и сельдерея

Судак с картофельным кремом	 200 г • 580i
С грибным демигласом и шампиньонами

Хрустящее филе белой рыбы 	 165 г • 490i
С cоусом «белое вино»

Филе белой рыбы	 260 г • 560i
С томатным рагу

Рубленый бифштекс 	 200 г • 650i

из морепродуктов
Шпинат и соус на основе белого вина 

Лосось с картофельным пюре	105/145 г • 960i
Соус «белое вино» с фенхелем

Данное меню является рекламным материалом. С полным 
меню вы можете ознакомиться в уголке потребителя

 ДЕСЕРТЫ
«Павлова» с ягодами	 150 г • 490i

Тирамису	 120 г • 460i

Чизкейк с карамелью	 180 г • 450i

Мусс из черного шоколада	 95 г • 340i

Брусничный тарт	 115 г • 440i
Песочное тесто, кокосовый крем,  
белый шоколад

Яблочный тарт	 120/40 г • 370i
Карамелизированные яблоки, 
слоеное тесто, сметанный крем

 

Базиликовая панна-котта	 110/55 г • 370i
Клубничный соус и базилик

Мороженое	 150 г • 290i
С теплым соусом из ягод

Семифредо	 155 г • 370i

Горгонзола и Кьянти 	 145 г • 280i
Идеальная пара мороженое из горгонзолы  
с сорбетом из кьянти

Мороженое и сорбет	 50 г • 150i
Ваниль / Бельгийский шоколад /  
Клубника / Черная смородина

 БРУСКЕТТЫ МАРИО
Козий сыр 	 70 г • 300i

Горгонзола	 70 г • 330i
Апельсиновая мостарда

 

Томатная сальса и фета	 75 г • 290i

Копчёный лосось	 65 г • 390i

ПОМОГИ НАМ  
СОХРАНИТЬ ПРИРОДУ



CICCHETTI 
Sicilian olives	 32 g • 130i

Pickled artichokes	 30 g • 130i

Dried Tomatoes with Parmesan	 25 g • 130i

Gorgonzola cream 	 35 g • 140i
With orange mostarda

Goat cheese and pear with honey	 45 g • 140i

Parmesan with honey	 23 g • 140i

Feta with capers	 20 g • 140i
Honey and oregano

Mozzarella and dried tomato	 50 g • 140i

Octopus, dried tomato, olives	 30 g • 160i

Salmon ceviche	 50 g • 160i

Tuna Mousse with romaine	 35 g • 160i

Roast beef, pepperoni jam, capers	 42 g • 160i

 FOCACCIA 
Roman focaccia	 175 g • 310i
Pesto / Rosemary and sea salt /  
Garlic and parmesan / Mozzarella

Thin focaccia	 130 g • 260i
Pesto /Rosemary and sea salt /  
Garlic and parmesan / Mozzarella

ROMAN PIZZA 
Truffle salami	 315 g • 650i
Mozzarella, creamy tomato sauce

Caesar with chicken	 360 g • 650i
Romaine, sun-dried tomatoes and parmesan

Tomatoes and stracciatella	 330 g • 630i
Ripe tomatoes, basil and olive oil

Shrimp and zucchini	 330 g • 690i
Spinach, creamy tomato sauce

PIZZA 
Margherita	 280 g • 430i

Assorted Italy	 370 g • 670i
Spicy sausage, bacon, olives,  
аrtichokes, capers and tomatoes

Pizza with seafood	 375 g • 790i
Shrimp, squid, vongole, salmon

Meat pizza “Mario”	 385 g • 690i
Beef, chicken breast, bacon,  
tomatoes, rosemary

4 cheeses with pear	 365 g • 710i
Blue cheese, parmesan, mozzarella,  
cheddar, honey, walnut, pear

Forest mushrooms with truffle oil	310 g • 480i

Pepperoni	 275 g • 570i

Grillatta pizza with vegetables	 365 g • 490i
Grilled vegetables, pesto sauce and basil

STARTERS 
Salmon carpaccio	 120 g • 620i

Vitello tonnato	 130 g • 630i
Sous vide veal, tuna sauce and capers

Tuna tartar	 125 g • 610i
Tomatoes, capers, citrus dressing

Beef tartar	 170 g • 710i
Capers, onion, parmesan, bread, olive oil

Burrata with tomatoes	 250 g • 720i

Baked camembert	 170 g • 740i
With spicy berry sauce 

Eggplant Parmigiano	 195 g • 570i

SOUPS 
Pumpkin cream soup with shrimp	 270 g • 650i
Pumpkin seeds, ginger 

Cacciucco	 385 g • 690i
Tomato soup with seafood

Tomato soup with 	 285 g • 580i

stracciatella cheese

Creamy wild mushroom soup	 280 g • 560i

Chicken soup with orecchiette	 330 g • 480i

SALADS 
Shrimps with arugula and parmesan	140 g • 860i

Big green salad with parmesan	 160 g • 470i

Salad with tuna	 210 g • 710i

Salad with warm eggplant 	 160 g • 590i

and goat cheese

Warm salad with octopus	 185 g • 710i

Caprese	 235/205 g • 600i
Fior de latte / With stracciatella cheese

Caesar	 190/180 g • 590/660i
Chicken / Shrimp

Salad with roast beef	 165 g • 590i
Lettuce, sun-dried tomatoes, parmesan

Greek salad	 200 g • 540i

VEGETABLES 
Potato gratin	 160 g • 290i
Parmesan and mozzarella 

Mashed potatoes	 150 g • 210i
With parmesan

Green vegetables and pesto	 150 g • 240i

Potato with garlic	 150 g • 210i
And rosemary

Grillatta	 145 g • 390i

PASTA 
Amatriciana with polpette	 380 g • 680i

Fettuccine Bolognese	 325 g • 580i

Rigatoni with lamb	 330 g • 590i
Eggplant and tomato sauce

Carbonara	 270 g • 610i
Classic recipe / With cream

Fettuccine with chicken	 315 g • 660i
And creamy pesto

Lasagna	 340 g • 610i

Aglio e olio	 330 g • 670i
With shrimp and vongole

Orecchiette with shrimp	 300 g • 680i
And creamy pesto

Fregola with smoked salmon 	 285 g • 660i
And stracciatella cheese

Conchiglioni neri with salmon	 285 g • 750i
And scallop, in creamy sauce

Black pasta with seafood	 325 g • 740i

Gluten-free pasta, Sakhalin	 280 g • 610i

scallop and parmesan mousse 

Rigatoni, Sakhalin scallop,	 335 g • 990i

shrimp, vongole, bisque sauce

 RISOTTO 
Risotto with seafood	 320 g • 730i

Risotto with wild mushrooms	 300 g • 660i
Truffle sauce

MEAT AND POULTRY 
Beef cheeks	 300 g • 770i
Celery risotto

Pork tenderloin medallions	 250 g • 620i
Mashed potatoes

Beef tenderloin	 120/60 g • 1200i
Spinach and pepper sauce

Balsamic beef stew 	 320 g • 640i
Mashed potatoes

Striploin steak	 230/105 g • 1540i

Chicken breast	 110/80/30 g • 610i
Vegetables, tomato salsa 

Grilled Parmesan 	 170/90 g • 640i

and Spinach Sausages
Broccoli and pepper sauce

FISH AND SEAFOOD 
Halibut, mashed baked potatoes 	 180 g • 710i

and fried romaine lettuce

Perch with bulgur risotto, 	 200 g • 590i

zucchini and celery

Pike perch with potato cream	 200 g • 580i
With mushroom demi-glace and champignons

Crispy white fish fillet 	 165 g • 490i
With white wine sauce

White fish fillet	 260 g • 560i
With tomato stew

Chopped seafood steak	 200 g • 650i
Spinach and white wine sauce

Salmon with mashed potatoes	 105/145 g • 960i
White wine sauce with fennel

This menu is promotional material. You can find the full menu 
in the customer’s corner 

 DESSERTS 
“Pavlova” with berries	 150 g • 490i

Tiramisu	 120 g • 460i

Cheesecake with caramel	 180 g • 450i

Dark chocolate mousse	 95 g • 340i

Cowberry tart	 115 g • 440i
Shortcrust pastry, coconut cream,  
white chocolate

apple tart	 120/40 g • 370i
Caramelized apples, puff pastry, 
sour cream 

 

Basil panna cotta	 110/55 g • 370i
Strawberry sauce and basil

Ice cream	 150 g • 290i
With warm berry sauce

Semifreddo	 155 g • 370i

Gorgonzola and Chianti	 145 g • 280i
Perfect pairing – gorgonzola ice cream  
with chianti sorbet 

Ice cream and sorbet	 50 g • 150i
Vanilla / Belgian chocolate /  
Strawberry / Blackcurrant

 BRUSCHETTAS MARIO 
Goat cheese	 70 g • 300i

Gorgonzola	 70 g • 330i
Orange mostarda

 

Tomato salsa and feta	 75 g • 290i

Smoked salmon	 65 g • 390i

HELP US SAVE 
THE ECO-SYSTEM


