


ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

5 видов сыров, мёд с пасеки 
горного Алтая, грецкий орех, 

виноград.

СЫРНАЯ ТАРЕЛКА

200/35/15/10 ГР 980 РУБ



БУЖЕНИНА В СПЕЦИЯХ

СВЕЖИЕ ОВОЩИ 
АССОРТИ

150/30 ГР 

75/30/30 ГР 

365 РУБ

385 РУБ

Запеченный карбонат по 
фирменному рецепту 

заведения. Подается с хреном 
или горчицей на выбор.

Помидоры, огурцы, болгар-
ский перец, зелень.

ФРУКТОВАЯ ТАРЕЛКА

800 ГР 1 150 РУБ

Сезонные фрукты.



ОЛИВКИ/ МАСЛИНЫ

САЛО
ПО-ДОМАШНЕМУ

СЛАБОСОЛЕНАЯ 
РЫБА

60 ГР 

50/30 ГР 

100 ГР 

220 РУБ

299 РУБ

680 РУБ

Оливки/маслины подаются 
в креманке на листе салата 

в равномерном весе,
без косточек.

На выбор:
Домашнее сало  «Белое»;

Домашнее сало с 
прослойками мяса «Корейка».

На выбор:
Слабосоленая семга;

Белая масляная рыба.



АССОРТИ СОЛЕНИЙ

МЯСНОЕ АССОРТИ

250ГР 580 РУБ

Маринованные патиссоны, 
корнишоны, помидоры 

черри, квашенная капуста.

Сырокопченая колбаса, язык 
отварной, рулет 

куриный, говядина в/к 
деликатесная, 

буженина собственного 
производства.

200/30ГР 980 РУБ

СЕЛЕДОЧКА НА 
ОВОЩНОЙ ПОДУШКЕ

260 ГР 380 РУБ

Слабосоленая сельдь подает-
ся с отварным картофелем, 

маринованным луком.



ЗАКУСКИ К ПИВУ

Очищенные креветки, 
приготовленные 

в остро-сладком соусе. Всеми 
любимый морской деликатес.

КОРОЛЕВСКИЕ 
КРЕВЕТКИ

150/30 ГР 1750 РУБ



КОЛЬЦА КАЛЬМАРА

ГРЕНКИ ЧЕСНОЧНЫЕ

КОЛЬЦА  ЛУКОВЫЕ

130/30 ГР 

120/30 ГР 

130/30 ГР 

460 РУБ

280 РУБ

350 РУБ

Кольца кальмара обжаренные 
во фритюре. Подаются 

с лимоном и соусом.

Гренки собственного 
производства. Подаются 

с чесночным соусом.

Обжаренные луковые кольца 
во фритюре. Подаются 
с чесночным соусом.



СЫРНЫЕ ШАРИКИ

СЫРНЫЕ ПАЛОЧКИ

130/30 ГР 

130/30 ГР 

340 РУБ

360 РУБ

Филе кальмара в пряном 
кляре подается с сырным 

или чесночным соусом.

Сырные шарики 
обжаренные во фритюре. 

Подаются с соусом.

Сырные палочки
обжаренные во фритюре. 

Подаются с сырным 
соусом.

КАЛЬМАРЫ В КЛЯРЕ

140/30 ГР  380 РУБ



КРЕВЕТКИ «БАТТЕРФЛЯЙ»

КРЫЛЫШКИ КУРИНЫЕ

ПИВНАЯ ТАРЕЛКА №1

150/30ГР 

250/70/30 ГР

310/40 ГР 

785 РУБ

550 РУБ

980 РУБ

Жареные креветки среднего 
размера. Подаются с лимоном 

и соусом.

Куриные крылья в пикантном 
кисло-сладком соусе. 
Подаются с соусом.

Сырные шарики, филе 
кальмара\кольца кальмара, 
гренки чесночные, луковые 

кольца во фритюре, 
чесночный соус.



САЛАТЫ

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С 
ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКОЙ 

250 ГР 995 РУБ

Китайский салат, огурцы, 
болгарский перец, 

стебель сельдерея, говяжья 
вырезка, пряный чесночный 

соус.



САЛАТЫ

САЛАТ «ЦЕЗАРЬ»

210 ГР 

650 РУБ

870 РУБ

920 РУБ

Помидоры, огурец, перец 
болгарский, маслины,лук 
красный репчатый, сыр 

Фетакса, масло оливковое, 
сок лимонный, соль, 

перец черный, зелень.

Салат
 «Цезарь» с курицей

Салат
 «Цезарь» с креветками
Салат
 «Цезарь» с семгой

САЛАТ «ГРЕЧЕСКИЙ»

210 ГР 495 РУБ

САЛАТ  «КАПРЕЗЕ»

185 ГР 545 РУБ

Помидоры, моцарелла и 
базилик – всего лишь три 

простых компонента, 
покоривших мир своей 

гармонией.



СУПЫ

СУП ДНЯ

300 ГР 300 РУБ

УТОЧНЯЙТЕ У ОФИЦИАНТА



КРЕМ-СУП 
ГРИБНОЙ

БОРЩ

ЛАПША КУРИНАЯ

300 ГР

300 ГР

300 ГР

545 РУБ

465 РУБ

395 РУБ

Сливочный грибной суп.

Классический борщ 
с говядиной. 

Подается со сметаной.

Суп куриный с домашней 
лапшой.



ГАРНИРЫ

ОВОЩИ ГРИЛЬ

210 ГР 490 РУБ

Обжаренные баклажаны, 
кабачки, болгарский перец, 

грибы шампиньоны.



КАРТОФЕЛЬ 
ДОЛЬКАМИ 

ПО-ДЕРЕВЕНСКИ

КАРТОФЕЛЬ ФРИ

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ

120/30 ГР 

120/30 ГР 

150 ГР 

250 РУБ

295 РУБ

295 РУБ



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
РЕБРЫШКИ БАРАШКА В СОУСЕ 

С ЖАРЕНЫМ  КАРТОФЕЛЕМ 
ПО-ДОМАШНЕМУ

180/100/30 ГР 845 РУБ

Нежные ребрышки барашка в остром кисло-сладком соусе подаются 
с имбирем и поджаренной по-домашнему картошкой с луком.



СТЕЙК ИЗ СВИНИНЫ
С  КАРТОФЕЛЕМ ФРИ

СТЕЙК ИЗ СЕМГИ 
С ПЮРЕ

160/100/30/30 ГР 

150/100/30 ГР

645 РУБ

995РУБ

Стейк свинины подается 
с картофелем фри, солеными 

огурцами, свежими 
помидорами и соусом.

Нежная семга, запеченная 
под сливочным соусом 

в сочетании с картофельным 
пюре - лакомство гурманов в 

нашем заведении.

ЦЫПЛЕНОК  ТАБАКА

250/100/30 ГР 1 190 РУБ

Цыпленок корнишон в 
фирменном маринаде, 

запеченный в духовом шкафу, 
подается с картофелем фри 

и соусом.



ГОРЯЧАЯ СКОВОРОДА

370 ГР 

1 150 РУБ

950 РУБ

Грибы, болгарский перец, 
картофель, помидоры черри, 

мясо на выбор: 

Телячья вырезка
Свиная вырезка

РУЛЬКА СВИНАЯ
С КАРТОФЕЛЬНЫМ 

ПЮРЕ

600/220/30 ГР 1295 РУБ

Запеченная свиная рулька с 
картофельным пюре. 
Подается с соусом и 
квашенной капустой.

ПИВНАЯ ТАРЕЛКА № 2

450/150/30/30 ГР 1 690 РУБ

Колбаски говяжьи 
собственного производства, 

куриные крылышки, 
ребра барашка, картофель 

по-деревенски. 
Подается с соусом.



ПАСТА С КУРИЦЕЙ 
И ГРИБАМИ

280 ГР 

290 ГР

670 РУБ

490 РУБ

Нежная паста в сливочном соусе. 
Если вы еще никогда не пробова-
ли её, то вам повезло, потому что 
вам еще предстоит насладиться 

впервые этим потрясающе нежным 
вкусом, который обеспечивают сыр 

и соус.

Союз пасты с песто известен давно. 
Это классика итальянской кухни. 

Песто наши повара готовят по клас-
сическому рецепту из базилика. 

Травы в сочетании с пармезаном и 
оливковым маслом создают непре-

взойденный вкус и аромат.

ПАСТА «КАРБОНАРА»

ПАСТА «ПЕСТО»

280 ГР 620 РУБ

Паста карбонара с беконом и слив-
ками - самая популярная итальян-

ская паста в мире.
 Спагетти, бекон, яйца, сыр парме-
зан, масло сливочное, масло олив-
ковое, сливки, чеснок, соль, перец 

чёрный молотый 
- основные ингредиенты.



РЕБРА БАРАШКА В ПИВЕ

РЕБРА СВИНЫЕ 
ПО-ДЕРЕВЕНСКИ

РЕБРЫШКИ ОТ  RELAX LOUNGE 
С КАРТОФЕЛЕМ ПО-ДЕРЕВЕНСКИ И СОУСОМ

170/100/30 ГР

180/100/30 ГР

645 РУБ

750 РУБ

160/100/50/30 ГР

665 РУБ

745 РУБ

695 РУБ

КОЛБАСКИ

Куриные колбаски

Говяжьи колбаски

Свино-говяжьи 
колбаски

Колбаски фирменные собственного производства Relax Lounge. 
Подаются с картофельным пюре, квашеной капустой и горчицей.



ПЕЛЬМЕНИ
С КУРИЦЕЙ

ФИРМЕННЫЕ ПЕЛЬМЕНИ

ПЕЛЬМЕНИ
С ИНДЕЙКОЙ

ПЕЛЬМЕНИ
С ГОВЯДИНОЙ

180/10/30 ГР

180/10/30 ГР

180/10/30 ГР

530 РУБ

580 РУБ

630 РУБ

Ручная лепка, фарш собственного приготовления. 
По мнению гостей, 10 звезд из 5 возможных.

Подаются в сливочном масле 85% и сметаной. Рекомендуем 
попробовать и заказывать с собой.



STREET FOOD

ГАМБУРГЕР 
С ГОВЯДИНОЙ

400 ГР 750 РУБ

ГАМБУРГЕР 
С КУРИЦЕЙ

400 ГР 650 РУБ

ГАМБУРГЕРЫ

Чикенбургер – тот самый случай, 
когда блюдо не нуждается ни в 

каких дополнениях 
и улучшениях. Мягкая булочка, 

сочная куриная котлета, 
свежие овощи и соус 

- идеальное сочетание.

Говяжья котлета 
собственного производства, 

сыр, салат, свежие помидоры, 
маринованный огурец, фирмен-
ный соус и свежая булочка – вот 

главные ингредиенты этого 
гамбургера. Многие считают 

этот бургер лучшим в Москве.

Свежая булочка, плавленый сыр, котлеты собственного 
производства из лучшего мяса говядины или курицы. 

Изысканная начинка подарит вам удивительные вкусовые 
ощущения. 

Гамбургеры подаются без гарнира и соусов. Гарнир и соус на 
свой вкус Вы можете заказать дополнительно.



СЭНДВИЧ С ВЕТЧИНОЙ 
И СЫРОМ

240 ГР 375 РУБ

ШАУРМА С КУРИЦЕЙ

КЕСАДИЛЬЯ 
С КУРИЦЕЙ

495 РУБ

450 РУБ

380 ГР

240 ГР

Подрумяненный в тостере хлеб 
Harrys, листья салата, свежий 

огурец, ветчина из индейки, сыр, 
фирменный соус. 

Подача после запекания 
до расплавленности сыра.

Традиционный тонкий армянский 
лаваш, фирменный соус, салат 
айсберг, нежное куриное филе, 

свежие помидоры и огурцы - ин-
гредиенты нашей фирменной ша-

урмы с курицей.

Лепешка для мексиканской 
тортильи, нежное филе курицы, 

кукуруза, болгарский перец, 
кисло-сладкий соус, сыр - 

попробуйте кесадилью с курицей 
от Relax Lounge.



СОУСЫ

Кетчуп

Соус Наршараб
Соус чесночный

Горчица

Сметана
Майонез

Терияки

Сырный
Хрен

Аджика

Кисло-сладкий

Соусы в «Relax Lounge» по единой цене - 80 РУБ



ДЕСЕРТЫ
Чизкейк в ассортименте
(шоколадный, с орехом пекан , 
чизкейк «Нью-Йорк)

100 гр 420 РУБ

480 РУБ

640 РУБ

480 РУБ

485 РУБ

80 РУБ

150 РУБ

Торт «Медовик» 160 гр

Тирамису
Пирог «Гурман» яблочный

125 гр

200 гр

200 гр

30 мл

50 гр

Торт фисташковый с малиной

Топинг в ассортименте

Мороженое (1 шарик)
ванильное, шоколадное, клубничное



КОФЕ
Эспрессо 40 мл 150 РУБ

200 РУБ

180 РУБ

280 РУБ

300 РУБ

360 РУБ

330 РУБ

80 РУБ

Двойной эспрессо 90 мл

Американо 150 мл

Капучино 200 мл

Латте
Раф ванильный
Флет Уайт

Сиропы в ассортименте

300 мл

300 мл

300 мл

30 мл



ЧАЙНАЯ КАРТА

«ASSAM MELENG»

«MOUNTAIN HERBS»

«ТУРЕЦКОЕ ЯБЛОКО»

«JASMINE TING YANG»

«КРАСНЫЙ АПЕЛЬСИН»

«МЯТНЫЙ ФРУКТ»

«ДИКАЯ ВИШНЯ»

«SENCHA»

«ЯГОДНЫЙ МИКС»

«CLASSIC EARL GREY»

«ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА»

Приятный вкус Ассам с богатым и насыщенным вкусом для любителей крепкого чая.

Замечательная смесь черных чаев с чабрецом с сильным ароматом и богатым вкусом.

Восхитительная смесь яблока, папайя и ананаса.

Зеленый чай с длинными листьями и желтым цветком. Насыщенный и ароматный вкус жасминового чая.

Смесь цейлонских и индийских чаёв с добавлением цедры апельсина, лепестков сафлора 
и насыщенным ароматом красного сицилийского апельсина.

Лёгкий, освежающий напиток с мятным ароматом, сладким фруктовым вкусом ягодным послевкусием.

Дикая вишня – чай, насыщенный неповторимым вкусом и ароматом спелой вишни. Чарующий 
вкус вишни в сочетании с черным индийским чаем делают чай необычайно вкусным.

Самый популярный японский зеленый чай. Отличается богатым вкусом и слегка приятным ароматом.  
Цвет: светло-зеленый.

Смесь черного цейлонского чая, индийского чая, гибискуса, манго, абрикоса, кусочки малины, 
яблоко, изюм, шиповник и красная смородина.

Смесь черного цейлонского чая, индийского чая, натуральное масло бергамота.

Смесь черного цейлонского чая, индийского чая с листьями и ягодами смородины.

«RED FRUIT FLASH»

«ДЕРЗКИЙ ФРУКТ»
Эта композиция из красных фруктов воссоздает аромат настоящего сежего домашнего варенья.

Черные чаинки в миксе с кусочками яблок, сушенного абрикоса и винограда завораживают.

320 РУБ

320 РУБ

320 РУБ

320 РУБ

320 РУБ

320 РУБ

450 РУБ

450 РУБ

450 РУБ

450 РУБ

450 РУБ

450 РУБ

450 РУБ

450 РУБ

Чай подается в чайничке 400 мл

«MILK OOLONG»
Листья этого необычного Улуна (полуферментированного) чая тщательно скручены. Ароматный улун 

со вкусом чая и свежего молока.



БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ 
НАПИТКИ

Лимонад 
классический

Лимонад 
«Вкус бармена»

Домашний 
мохито

300 мл 300 мл300 мл

1000 мл1000 мл

170 РУБ 320 РУБ170 РУБ

500 РУБ500 РУБ

Coca-cola пэт
Coca-cola ж/б

Coca-cola ст/б
500 мл

330 мл

330 мл

300 РУБ

220 РУБ

350 РУБ

150 РУБ

350 РУБ

150 РУБ

220 РУБ

250 РУБ

850 РУБ

550 РУБ

320 РУБ

Морс ягодный 200 мл

Энергетический напиток 250 мл

Сок в ассортименте 200 мл

Тоник 330 мл

Мин. вода BonAqua 
с газом и без газа

Мин. вода San Benedetto
 с газом и без газа

Schweppes
 в ассортименте

Молочные коктейли
ванильный, шоколадный, клубничный

500 мл

750 мл

900 мл

300 мл



ПИВО

СНЕКИ

Чешское пиво «Барное» , Лагер 500 мл 320 РУБ

350 РУБ

450 РУБ

320 РУБ

950 РУБ

450 РУБ

250 РУБ

510 РУБ

330 РУБ

600 РУБ

600 РУБ

250 РУБ

450 РУБ

450 РУБ

450 РУБ

330 РУБ

280 РУБ

560 РУБ

Wess-berg  нефильтрованное 500 мл

Медовуха «Волконская пивоварня» 
Безалкогольное пиво 

Сидр в ассортименте

«Ruoge de fleur» вишневое
500 мл

500 мл

750 мл

500 мл

500 мл

100 гр

500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

100 гр

Пиво «Старый мельник» 

Пиво «Paulaner Munchner Hell» 
Пиво «Spaten Munchen» 

Пиво «Хамовники Венское»  

Пиво «Blanche de Fleur» 
Пиво «Krusovice Cerne»  
Пиво «Bowler IPA»

Пиво «Miller Genuine Draft» 

Пиво «Amstel» 

Арахис в специях

Пиво «Bud» 

Фисташки



500 мл 320 РУБ

350 РУБ

450 РУБ

320 РУБ

950 РУБ

450 РУБ

250 РУБ

330 РУБ

510 РУБ

330 РУБ

600 РУБ

600 РУБ

250 РУБ

450 РУБ

450 РУБ

450 РУБ

330 РУБ

280 РУБ

560 РУБ

500 мл

500 мл

500 мл

750 мл

500 мл

500 мл

500 мл

100 гр

500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

500 мл

100 гр



БОЙ-МЕНЮ

   • Кружки (чай\кофе) 
ПОСУДА

КАЛЬЯН

ПОРЧА МЕБЕЛИ

КАРАОКЕ

ПРОЧЕЕ

   • Бокалы (вино/шампанское/коньяк) 
   • Шот
   • Графин/чайник
   • Тарелка большая
   • Тарелка маленькая
   • Столовые приборы
   • Салфетница
   • Солонка (соль/перец/подставка)
   • Диспенсер для пива

   • Кальян
   • Чаша

   • Диван

   • Микрофон (выход из строя или поломка)

   • Стойка под меню на столах

   • Стол

   • Микрофон (падение)

   • Порча/поломка дверей

   • Стул

   • Стойка «Вызова официанта»

   • Сантехника в уборной
   • Дозатор для мыла/бумаги
   • Салфетка зеленая
   • Дополнительная уборка
   • «Вас застукали» 
    Занятие любым видом секса в заведении
      штраф за каждый раз как только вас нашли

   • Экран на сцене

500 руб

500 руб
500 руб

1 500 руб

1 000 руб

500 руб

500 руб
750 руб

1 500 руб

12 000 руб

25 000 руб

45 000 руб

3 250 руб

18 000 руб

5 000 руб

25 000 руб

10 000 руб

3 000 руб

15 000 руб

5 000 руб

1 000 руб

5 000 руб

20 000 руб

50 000 руб

15 000 руб

4 000 руб



CRAZY MENU

CRAZY MENU

   • Песня вне очереди (одна за круг) 

   • Вторая (не подряд) песня вне очереди за круг 
   • Вторая подряд песня вне очереди  
   • Абонемент на вторую песню за вашим столом 
   • Песня от сотрудника на заказ 
   • Песня с сотрудником 

   • Хор в исполнении персонала 
   • Песня из интернета/личного носителя
   • Повторение ранее, чем через 2 часа, уже прозвучавшей              
композиции
   • Минута тишины 
   • Танец с сотрудником 
   • Угостить сотрудника одним алкогольным напитком 
(напиток оплачивается отдельно) 

   • Купить любой предмет одежды у персонала

   • «Мечта всей вашей жизни» 
(бармен обливает вас с ног до головы шампанским)
   • «Антимечта всей жизни бармена» 
(облить бармена/сотрудника алкоголем) 

   • «Стирка века» 
(сотрудник заведения постирает ваши носки) 

   • Продлить время работы заведения на 1 час
   • Освободить сотрудника от работы на 1 час 

   • Вызвать сотрудника в Relax Lounge в его выходной

   • Освободить сотрудника от работы на 24 часа
   • 10 минут сладкого сна в заведении 
   • Выкурить одну сигарету в стенах заведения 

2 000 руб

3 000 руб

5 000 руб

10 000 руб

1 500 руб

1 000 руб

10 000 руб

1 500 руб

1 500 руб

1 000 руб

30 000 руб

30 000 руб

6 000 руб

20 000 руб

300 000 руб

10 000 руб

5 000 руб

30 000 руб

100 000 руб

500 руб

10 000 руб

1 500 руб



Правила заведения «Relax Lounge»

«Relax Lounge» - это уютное и тёплое местечко днем, где вы всегда можете насладиться приятной атмосферой и обходи-
тельным обслуживанием, а ночью это эпицентр развлечений. Мы ценим позитивных, открытых к новым знакомствам людей, 
умеющих создавать и ценить прекрасные моменты в жизни. Как и в каждом прекрасном месте, у нас есть свои правила.  Мы 
убеждены, что соблюдение этих правил каждым из наших гостей гарантирует порядок и максимальный уровень удовольствия 
от посещения нашего заведения.  

В «Relax Lounge» находятся два зала: основной и малый зал.  
Караоке залы работают ежедневно. 
 
ОСНОВНОЙ ЗАЛ 12:00-06:00  
Каждый день оплата осуществляется через депозит.  
Воскресенье-четверг - депозит   1 000 рублей / на человека 
Пятница - суббота / праздничные и предпраздничные дни -  депозит  1 500 руб./на человека. 
МАЛЫЙ Зал 12:00-06:00 
Каждый день оплата осуществляется через депозит.  
Воскресенье - четверг депозит  1 500 рублей / на человека 
Пятница-суббота депозит  3 000 рублей/ праздничные и предпраздничные дни -  депозит  1 500 руб. / на человека  
 
Под «Депозитом» подразумевается минимальная сумма счета по меню кухни и бара не меньше заявленного депозита. Оста-
ток суммы по депозиту не возвращается. Если сумма счета больше заявленного депозита необходимо произвести доплату по 
счету. 
Бронирование столов возможно по телефону. Если вы без предупреждения задерживаетесь более чем на 20 минут, бронь 
снимается.

Администрация имеет право без объяснения причин отказать в обслуживании. 
В клубе действует dress-code, face-control.  Запрещен вход в спортивной одежде, а также посетителям неопрятного вида, в со-
стоянии наркотического и алкогольного опьянения.  Администрация клуба оставляет за собой право оценивать соответствие 
внешнего вида посетителей формату и имиджу заведения. 
Исполнение песен проходит в порядке очереди по часовой стрелке от 1-го стола к бару, по 1 песне на стол. Если за столом 
более 8 человек, то количество песен на стол увеличивается до 2х. 
Если по каким-либо причинам, ко времени вашего исполнения вы отсутствовали за столом, право очереди перейдет к следую-
щему столу и вернется к вам только через круг. 
Если вы очень торопитесь и желаете исполнить песню вне очереди, вы можете приобрести данное право Crazy menu (уточ-
няйте у звукорежиссера). 

Заказ песен 
Желаемую песню   вы можете найти в программе AST CATALOG. Назовите номер,  исполнителя либо название звукорежис-
серу и музыкальная композиция будет поставлена в вашу очередь.  
Если вы не можете найти желаемую песню в каталоге, звукорежиссер может помочь вам, путем поиска, по словам из песни 
или ее названию. 
Песня, спетая больше чем наполовину, считается исполненной. 
Во время исполнения песни другим гостем не разрешается подпевать в микрофон без одобрения самого поющего.  
За порчу имущества, принадлежащего клубу, сумму компенсации определяет администрация клуба согласно Бой - меню. 

ЗАПРЕЩЕНО:
В наш клуб запрещено проносить с собой любое оружие, колющие и режущие предметы. Запрещен вход в клуб в состоянии 
алкогольного или наркотического опьянения. Вход со своим алкоголем разрешён, в случае оплаченного «пробкового сбора».  
В нашем заведении запрещено принимать горизонтальное положение.  
В нашем заведении запрещается употребление нецензурных слов или любых высказываний, которые могут обидеть других 
гостей или персонал клуба, так же как и проявлять агрессию.  
В случае нарушения гостями клуба вышеперечисленных правил, администрация клуба оставляет за собой право отказа в посе-
щении или нахождении в заведении, что не освобождает от оплаты счета.

Уважаемые гости, в целях Вашей безопасности на территории ведется видеонаблюдение. 



Уважаемые гости, подача блюд может отличаться от представленных фотографий.

К Вашим услугам:
Огромный ассортимент напитков в баре, дарующих заряд бодрости и благостное 

расположение духа. 
Разнообразные блюда от наших шеф-поваров, каждый найдёт блюдо на свой вкус. 
Дымные коктейли лучше, чем у самых взыскательных арабских шейхов, которые 

позволят Вам ощутить спокойную радость или справиться с возникшей усталостью.
Атмосфера домашнего уюта и всепоглощающее ощущение праздника позволяет 

набраться сил и восстановить гармонию в душе.
Караоке! Песни для нас - не хобби и даже не страсть. Песни - это мы сами. 
Это заведение наполнено душевной теплотой, счастьем, радостью и любовью!


