
Торты на выбор



Малиновый рай
Ванильный белый бисквит, сладкий сливочный крем, 

прослойки малинового конфитюра на основе 
свежей спелой малины.

Фисташковый
Фисташковый бисквит, 

крем сливочно-твороженный
с прослойкой малинового конфи.

Сладкий орешек
Шоколадный бисквит, крем на основе сгущённого 

молока и карамели, для покрытия используется 
шоколадный крем и орехи в карамельной глазури.

Красный бархат
Бархатные влажные коржи, сливочный крем 

с легкой кислинкой, для покрытия используется 
красный крем из сливок и белого шоколада.

Дорогие гости!
Предлагаем Вам заказать торт от Шеф-кондитера отеля River Palace.

Заказ принимается не позднее, чем за 3 дня до даты торжества.
Стоимость 1 кг торта — 3000 руб./кг,

декор оплачивается отдельно.



Черный лес
Бисквит шоколадный с вишнёво-ромовым 

сиропом, ванильный крем.

Сникерс
Сочетание светлого и шоколадного бисквитов 

со сметанным кремом, прослойка арахиса 
в домашней карамели.

Медовик
Нежные медовые коржи и традиционный сметанный крем.

Покрытия на выбор:

Взбитые сливки, сливочно-сырный крем, 
гляссаж, мастика, велюр, сахарные и рисовые украшения, 

украшения из мастики, 
печать на рисовой или сахарной бумаге.

Малиновый рай
Ванильный белый бисквит, сладкий сливочный крем, 

прослойки малинового конфитюра на основе 
свежей спелой малины.

Фисташковый
Фисташковый бисквит, 

крем сливочно-твороженный
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