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Welcome 
Мини-брускетта с телятиной,  
руколой и трюфельным маслом
Мини-брускетта со слабосоленым 
лососем и муссом из сливочного сыра
Канапе с моцареллой и черри

Закуски
Французские и итальянские сыры
эмменталь, пармезан, козий сыр Шевр, 
горгонзола дольче, грецкий орех, ягодный соус, 
гриссини, виноград, вяленые инжир и абрикос

Мясные деликатесы 
индейка в розовом перце, телятина в травах, 
сырокопченая сальсичон

Томленый телячий язык с муссом  
из свекольного хрена, корнишонами  
и бородинскими хлебцами
Рыбные деликатесы 
слабосоленый дикий лосось, палтус холодного 
копчения, скумбрия холодного копчения, 
оливки, лимон

Свежие овощи с соленьями 
и сметанным соусом 
томаты, огурцы, болгарский перец, редис, 
зелень, слабосоленые огурцы, чеснок

Олюторская сельдь с картофелем, 
муссом из сливочного сыра 
на бородинском хлебце

Салаты
С тигровыми креветками, авокадо, 
черри, листьями зеленого салата 
и руколы, пармезаном,  
соусом из анчоусов
С запеченной индейкой, овощами, 
маринованной грушей и черри,  
с соусом из голубого сыра
С телячьим языком, запеченным  
бейби-картофелем, зеленым салатом,  
черри и сливочным васаби соусом

Выпечка
Хлеб собственной выпечки 
белый из твердых сортов пшеницы, 
бородинский

Горячие закуски
Попкорн из креветок с соусом чили
Хрустящие барабаджаны с сыром  
и тимьяном

Горячие блюда
Филе миньон
Филе морского окуня с цукини  
и томатом 
Стейк из индейки

Гарниры
Бейби-картофель, запеченный 
с розмариновым маслом
Овощи на гриле с травами

Соусы
Бордолез
Берблан
Из томатов и чили

Фрукты
Фрукты сезонные

Безалкогольные напитки 
1500 мл на 1 гостя

Еда 1535 граммов на 1 гостя


