
МЕНЮ



ДЛЯ ДЕТЕЙ
Овощной салат 150г 250

Куриный суп с домашней
пастой и фрикадельками

250г 260

Куриные котлеты с пюре 230г 290

Куриный шницель
с картофелем фри и кетчупом

230г 340

Сырники с клубникой
подаются со сметаной

310

Блинчики
c топпингами на выбор: варенье, сметана, 
сливочное масло, сгущенное молоко

240

Наггетсы
из куриного филе
подаются с картофелем
фри и кетчупом

360   230г

Пицца
«Хеллоу Китти»
290   200г

Цветные пельмешки
с куриным филе
и сметаной
310   230/20г

100/30г (2 шт.)

120/30г (2 шт.)

Картофельные
оладьи с лососем
и фермерской
зеленью
490   310г

ЗАВТРАКИ
ПН-ПТ до 12:00  I  СБ-ВС до 14:00

Овсяная каша
со свежими ягодами 

240г 260

Сырники с клубникой          120/30г
подаются со сметаной

310

Блины
• с топпингом на выбор
варенье, сливочное масло,
сметана, сгущённое молоко

• с мясом и трюфельно-
грибным соусом

100/30г

195г

240

320

Омлет с сыром 80/20г 260

Яичница
с домашним хлебом

100г 170

Овощное карпаччо
с яйцом пашот
и соусом из маслин
(слайсы свёклы, цукини и томатов)

200г 310

Авокадо-тост
с лососем
и яйцом пашот
480   170г

Английский завтрак 
с колбасками, жареными
томатами, фасолью,
беконом и шампиньонами

510   280г

 (2 шт.)



САЛАТЫ Салат
с морепродуктами 
(тигровыми креветками,
кальмаром, мидиями, томатами
черри, слайсами кабачка,
креветочно-устричным соусом)

640   175/20г

Салат с хрустящими
баклажанами
и розовыми томатами 
с печёным перцем, брынзой
и крамблом из овсяных хлопьев 

490   230г

Тёплый салат
с жареной телятиной 
и вешенками
с картофелем стоун,
огурцом, мини-кукурузой
и томатами черри

640   210г

Салат с мурманским 
лососем, авокадо
и страчателлой 
с жареными томатами,
свежим огурцом, оливками 
Белла и каперсами

640   230г

Салат с пармской ветчиной
и маринованным бататом
с карамелизированной грушей, томатами 
черри, голубикой и крошкой из фисташки

560   190г



Салат с уткой
холодного копчения
и рикоттой 
со спаржей, карамелизированной
грушей, свежими томатами,
мини-кукурузой, фермерской 
зеленью и рукколой

560   210г

Тёплый салат
с куриным филе
на гриле, авокадо
и кремом из феты
со свежими томатами,
медово-горчичным соусом
и крамблом из овсяных хлопьев 

520   220г

Антипасти 
мортаделла, пеперони,
салями, пармезан,
камамбер, оливки, каперсы,
фаршированные томаты
черри, обжаренный
во фритюре лаваш
и чипсы изо льна

690   180г

Сырное
антипасти 
пармезан, горгонзола, 
камамбер с мёдом
и свежей клубникой

690   190г

Мясные деликатесы
пармская ветчина, утиная грудка 
холодного копчения, мортаделла, 
томаты черри и шнитт-лук

690   140г

ЗАКУСКИ



Крокеты с сыром
и куриным филе
460   190г

Оливки
Белла и Каламата
с вялеными томатами

370   100г

Боллы с креветками,
лососем и рикоттой
во фритюре с шапкой
из декоративной красной
икры и двумя соусами

540   160г

Страчателла
с фермерскими
томатами
с листьями мангольда,
мини-шпинатом,
бальзамическим кремом
и чипсами из льна

490   220г

Карпаччо из спелых
и маринованных
томатов
с авокадо, маслинами,
оливками, рукколой и соусом 
из зелёных маслин

460   250г

Баклажан
с трюфельной
страчателлой 
и розовыми
томатами
с листьями мангольда,
мини-шпинатом
и сырным соусом

560   290г

Тартар из лосося
с сорбетом
из груши и кинзы
с авокадо, огурцом
и чипсами изо льна

630   150г

Террин
из дикого мяса
с винно-брусничным
соусом, крошкой
фисташки и криспом
из овсяных хлопьев

460   170г



Тартар из говядины
с трюфельной
пастой на тосте
из чёрного хлеба
590   125г

Шаверма Peperoni 
• классическая
с обжаренной на гриле курицей, 
овощами и сметанно-майонезным 
соусом

• итальянская
с обжаренной на гриле курицей, 
салями, овощами и итальянским 
соусом

470   300/50г

Брускетты (2 шт.)
• с мортаделлой, творожным
сыром и крошкой из фисташки 140г

390
• с уткой, творожным сыром
и карамелизированной грушей 140г

420
• с лососем и кремом из феты 140г

420
• с креветками и кремом из феты 130г

420

Рийет из копченого 
лосося с муссом
из рикотты
с криспом из овсяных
хлопьев и тостом бриошь

560   195г

Мидии
в сливочно-томатном
соусе с чиабаттой 

510   265г



СУПЫ
Консоме из курицы
с фермерскими овощами
и лапшой из твёрдых сортов пшеницы

350г 360

Гаспачо из жёлтых
томатов с сальсой
и страчателлой

350г 470

Мясной суп
с телячьими щёчками

350г 520

Похлёбка из ягнёнка
с печёными перцами
и белыми грибами
с чечевицей и фасолью

540   350г

Средиземноморский
томатный суп
с морепродуктами
(треска, мидии и креветки)

540   350г

Крем-суп из батата
со страчателлой
и поп-корном из булгура
на кокосовом молоке 

460   350г

Суп из свежих
и копчёных томатов 
с уткой и спаржей
520   350г

ХЛЕБ
• из цельнозерновой муки 
210   250/60г

• домашний с кремом
из брынзы
210   250/60г

• ремесленный хлеб
210   250/60г

Хлебная корзина
ремесленный, домашний
и цельнозерновой хлеб с кремом
фета и зелёным маслом 

170   75/30г

Креветочный
биск с равиоли
из креветок
и спагетти из овощей

440   350г



С лососем,
страчателлой,
цукини на гриле
и белым соусом
760   420г

Со страчателлой, 
томатами черри,
кедровыми орешками
и томатным соусом
580   480г

Крудо
с пармской ветчиной, 
пармезаном и томатным 
соусом

740   380г

«Карбонара»
с беконом, 

400г 590

«Маргарита»
c томатным соусом

320г 440

С куриным филе
и копчёно-маринованными
томатами черри
c томатным соусом

470г 560

С ветчиной и грибами
c томатным соусом

430г 560

С лесными грибами,
беконом и сыром
камамбер
cо сливочным соусом

420г 620

«Четыре сыра»
с горгонзолой, пармезаном и двумя 
видами моцареллы с белым соусом

360г 640

«Мясное ассорти»
с куриным филе, свининой,
говядиной, салями, моцареллой,
маринованными огурцами, перцем 
халапеньо, красным луком
и томатным соусом 

460г 690

C грушей, сыром
камамбер, мёдом
и трюфельной пастой
c белым соусом

460г 660

«Классико» 
с пеперони, ветчиной, беконом
и томатным соусом

420г 660

«Филетто ди Манцо»  
с вырезкой мраморной говядины, 
вялеными томатами, шампиньонами 
и томатным соусом

520г 860

«Фунги Поло»  
с обжаренным на гриле
куриным филе, шампиньонами
и томатным соусом

480г 560

ПИЦЦА
ВСЕ ПИЦЦЫ РАЗМЕРОМ 27 СМ

желтком и томатным соусом



Дьявола 
с пеперони, салями,
халапеньо, перцем
чили и томатным соусом

560   400г

C морепродуктами  
и брокколи
в сливочном соусе  
(креветки, кольца
кальмара, мидии)

760   510г

С мортаделлой,
белыми грибами, 
шампиньонами
и томатным соусом
680   430г

По-средиземноморски 
с креветками, цукини, 
брокколи и белым соусом
760   490г



ПАСТА
По вашему желанию мы можем заменить один вид
пасты на другой, но всегда рекомендуем оставить
тот, что выбрал наш шеф-повар

Ригатони
со страчателлой,
свежими томатами
и home-made песто
из базилика 
540   270г

Тальятелле с морепродуктами,
декоративной красной икрой
и неаполитанским соусом
(кальмар, мидии, креветки)

660   320г

«Карбонара»
540   280г

Паста с лососем
и брокколи
в сливочном соусе
580   300г

Фузилли «Гамбери»
с креветками, кальмаром
и болгарским перцем
в сливочном соусе

580   300г



«Болоньезе» 
из дикого мяса
с томатным соусом

560   300г

Спагетти с морепродуктами
в сливочно-устричном соусе
(кальмар, мидии, креветки)

660   340г
«Панчетта Поло» 
с куриным филе и беконом
в сливочном соусе

540   310г

«Филетто Ди Манцо» 
с говядиной, шампиньонами
и болгарским перцем
в соусе демиглас

690   350г

Паппарделле
с белыми грибами
в соусе из сливочного 
масла Beurre Monté 
540   250г

Фузилли с рагу
из кролика с грушей
и горгонзолой
в томатном соусе
580   300г



РИЗОТТО
И РАВИОЛИ

Тортеллини
с картофелем
и пармской ветчиной
с печёными черри
и сырно-трюфельным соусом

480   220г

Ризотто Неро
с чернилами
каракатицы,
креветками
и соусом из пармезана 

640   240г

Ризотто с белыми
грибами, шампиньонами
и сыром камамбер
540   240г

Чёрные тортеллини 
с креветкой
и горбушей
в неаполитанском соусе

580   240г

Равиоли с уткой
и бататом
в бруснично-винном 
соусе

690   220г

Лазанья
с мясным рагу
560   300г



ГОРЯЧИЕ
БЛЮДА

Филе миньон
с винно-брусничным
соусом и фермерской
зеленью
1190   180г (вес сырого мяса)

Куриная грудка на гриле
с фермерской зеленью
и трюфельной пастой
с томатами черри, морковью
и маринованной мини-кукурузой

520   160г

Битая польпетте из свинины,
фаршированная грибами
с копчёным картофельным пюре 

590   300г

Сибас
в средиземноморском стиле
со спаржей, красным болгарским
перцем, вялеными томатами, томатами 
черри, цукини, оливками Белла
и чесночным крашем

790   230г

Утиная грудка
с полентой
с микс салатом, черничным
и бруснично-винным
соусами и крамблом
из овсяных хлопьев 

740   240г



Бифштекс
из лося и кабана
с картофельным пюре,
яйцом пашот и винно-
брусничным соусом

710   340г

Копчёно-маринованная 
свёкла с рикоттой
220   140г

Беби-картофель
с розмарином
и оливковым маслом
220   140г

Карамелизированный 
стейк из лосося
с микс салатом, мини-кукурузой 
и сырным соусом

960   210г

Бефстроганов
из мраморной говядины
с картофельным пюре
с шампиньонами, маринованными
огурцами и соусом демиглас

690   280г

Свиная вырезка
с белыми грибами,
вешенками,
шампиньонами
и картофельным пюре
с пармезаном, мини-шпинатом, 
чесночным крашем и крамблом
из овсяных хлопьев

680   310г

Греча с пармезаном
и авокадо

140г 220

Цветная капуста
с пармезаном и муссом 
из горгонзолы

160г 220

Картофель фри 100/30г 220

Фермерская зелень
с овощами 

50г 220

Беби-картофель
с розмарином
и зелёным маслом

140г 220

Копчёно-маринованная
свёкла с рикоттой

140г 220

ГАРНИРЫ



ДЕСЕРТЫ
Тирамису 120г 390

Cырно-творожный мусс
из песочного теста с малиной
криспи и сливочным кремом
с маскарпоне

170г 390

Крем-брюле
с апельсиновой цедрой
и свежими ягодами 

150г 410

Франжипан
с персиком, сливочным кремом
с маскарпоне, дроблёной 
фисташкой и свежей клубникой

160г 410

Пирог
с карамелизированными 
сливами и меренгами
со сливочным кремом
с маскарпоне

380   170г

Шоколадно-вишнёвый торт
с вишнёвым соусом, шоколадным
топпингом, дроблёными орехами
и перцем чили

410   135г Итальянское
мороженое
• Шоколад 
• Кокос
• Бабл гам
• Йогурт
• Сникерс
• Солёная карамель
• Клубника 
• Ваниль
• Сорбет лимон
• Клубника
• Чёрная смородина

140   50г

Манго-маракуйя
с листьями каффир-лайма
шоколадно-вишнёвый бисквит с пюре 
манго и маракуйи, сливочным кремом 
Павлова и лепестками миндаля

420   175г

Зеркальная
клубника-базилик
шоколадно-вишнёвый бисквит
с тремя видами мусса: белым,
базиликовым и клубничным

410   120г

Яблочный тарт
татен с брусникой
из песочного теста
с карамелизированными
яблоками, сливочным соусом
с маскарпоне, шариком
ванильного мороженого
и цедрой лимона

390   165г



ИТАЛЬЯНСКОЕ
МОРОЖЕНОЕ

Сникерс
мороженое солёная
карамель, сникерс
и шоколадное, взбитые
сливки, карамельный
топпинг, вафельный рожок,
карамелизированный
арахис, шоколадка «Сникерс»

650   300г

Йогуртовый
мороженое йогуртовое,
сорбет клубника-малина,
клубничный топпинг, взбитые 
сливки, сахарная трубочка, 
клубника, йогурт,
маршмеллоу, меренги

650   300г
Шоколадно-вишнёвый
мороженое ванильное, шоколадное 
и пломбир, шоколадный бисквит, 
взбитые сливки, грецкий орех,
вишнёвый соус, Амаретто, арахис
в карамели, шоколадный топпинг

650   300г

Баунти
мороженое кокосовое
и шоколадное, взбитые
сливки, шоколадка
«Рафаэлло» и «Баунти»,
шоколадный топпинг,
кокосовая посыпка 

650   300г

Розовый фламинго
мороженое ванильное и бабл гам, 
сорбет клубника-малина, взбитые 
сливки, сладкая вата, клубничный 
топпинг, маршмеллоу,
свежая клубника 

650   300г Шоколадное печенье 
мороженое пломбир,
ваниль и печенье, печенье
«Орео» и Савоярди, сахарная
трубочка, шоколадная
крошка, взбитые сливки,
шоколадный топпинг 

650   300г



Паста в ассортименте
• Папарделле
• Тальятелле
• Спагетти
• Фузилли
• Ригатони

80г 70

Равиоли с уткой
и бататом

125г 190

Чёрные тортелинни 125г 260

Тортелинни
с картофелем 

125г 280

Детские пельмешки 1000г 900

Лазанья с мясом дичи 270г 520

Соусы    100г

• Перечный
• Неаполитанский
• Сливочный с травами 
• Сырный из пармезана
• Заправка для ростбифа

• Медово-горчичный

• Горгонзола
• Для салата с уткой 
• Для салата с телятиной 
• Креветочно-устричный

• Песто

150

140

180

260

БАКАЛЕЯ

Полюстровский пр. 84 А,
ТРК «Европолис»

Фермское шоссе, д. 22

Смоленская улица, д. 10

Улица Обручевых, 1 

Наши рестораны

Доставка

peperonispbpeperoni.spb.ru

Новинка Популярное блюдо Острое блюдоШеф рекомендует



Данное издание является рекламным материалом.
Внешний вид и подача блюд могут отличаться от представленных на фотографиях.

Прейскурант с выходом блюд и энергетической ценностью находится на доске информации
для потребителей и предоставляется гостям по первому требованию. Оплата производится
в рублях или основными кредитными картами. Просьба предупреждать вашего официанта

об имеющейся у вас аллергии на определённые продукты питания.
В ресторане запрещено курение, в том числе электронных сигарет.


