


Дюжина устриц
Японская, Хасанская,  
Фин де клер,  
Розовая Джоли
12 шт. / 60 / 120 / 60 / 80 г

цену уточняйте  
на момент 
заказа

Камчатский  
краб 
850 / 100 / 100 г 
цену уточняйте  
на момент заказа

Рыбное ассорти
лосось холодного копчения 
и слабосоленый, масляная 
рыба холодного копчения
300 / 40 / 40 / 25 / 100 г 
2830.–



Каталонское ассорти
копченое филе утки,  
салями
100 / 20 / 10 г 
875.–

Мясное ассорти
куриный рулет  
с черносливом, свинина, 
запеченная с горчицей, 
сырокопченое филе  
грудки индейки,  
ростбиф
350 / 30 / 30 / 40 / 100 г 
2330.–

Тапасы
с печеными овощами 585.–
с горгонзолой-маскарпоне и апельсиновым вареньем 885.–
с малосольным лососем и сырным муссом 955.–
с говядиной и запеченным болгарским перцем 955.–
с копченым лососем и креветкой 985.–

порция 6 шт. одного вида



Жиго барашка,
запеченное с томатом, 
цукини, розмарином 
и соусом демиглас
1 шт. / 130 / 10 г 
5450.–

Запечённая  
баранья голяшка
с томатами и цукини,  
розмарином  
и соусом демиглас
1 шт. / 130 / 10 г 
1450.–

Дип-соусы с фокачей  
и свежими овощами
хумус-дип, сырный-дип, 
баклажан-дип
150 / 150 / 150 / 1 шт. / 300 г 
1985.–



Очень большое мясное ассорти 
запеченная рулька, запеченные свиные 
ребра, голень индейки, свиная корейка, 
чешская колбаса
1 шт. / 500 / 360 / 1шт. / 1шт. / 150 / 200 / 80 / 80 / 80 / 3 г 
5450.– Запечённый лосось  

со спаржей и брокколи 
850 / 100 / 150 / 100 г 
5950.–



Утка  
по-фламандски  
с брусничным  
соусом 
1 шт. / 60 / 40 / 100 / 2 г 
3450.–

Запечённая свиная 
корейка 
1500 / 200 / 60 / 10 / 150 г 
4850.–



Приглашаем вас отпраздновать день рождения, свадьбу, повышение и любое другое важное событие в ресторане 
«Ян Примус». Мы с радостью приготовим для вас любое блюдо из банкетного и основного меню в необходимом 
количестве. Мы готовы не просто обеспечить отличную кухню для вашего мероприятия, но и предоставить 
необходимые организационные услуги:
—  поможем подготовить шоу-программу;
—  предоставим ведущего, диджея, фотографа или музыкальную группу;
—  предложим различные варианты украшения вашего праздника (воздушные шары, цветы и т. д.);
—  обеспечим высококачественное обслуживание официантами.

На данное меню возможна скидка не более 20%.

ТАКЖЕ ВЫ МОЖЕТЕ ЗАКАЗАТЬ:
Салат Оливье с курицей . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 235 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 630.–
Балтийская сельдь под шубой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 225 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370.–
Ассорти из свежих овощей 
помидоры розовые, огурцы, перец болгарский, морковь,  
стебель сельдерея, лук зеленый, петрушка, укроп . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 460 / 40 / 40 г . . . . . . . . . . . . . . . . 850.–
Маринованные оливки . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 110 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 570.– 
каламата, гигант
Пока соль да дело . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 415 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 750.– 
маринованная черемша, капуста квашеная, помидоры соленые красные, огурцы 
соленые, перец «Халапеньо», маринованный чеснок, маринованные шампинионы. 
Филе балтийской сельди . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 375 / 75 / 80 / 35 г . . . . . . . . . . . . . 985.– 
с луком и чесночными крутонами
Запечённая говяжья вырезка 
с овощами гриль . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 970 / 200 / 225 г . . . . . . . . . . . . . 7450.–
Картофель отварной со сливочным маслом и укропом . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 235.–
Фруктовая тарелка. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1520 / 2 г . . . . . . . . . . . . . . . . . 3250.–

Цены указаны в рублях. Данная брошюра является информационным материалом. С подробным составом блюд, их пищевой  
и энергетической ценностью вы можете ознакомиться на доске потребителя нашего предприятия. Ноябрь 2023.

Условия оформления заказов:
—  заказ на проведение банкета в ресторане оформляется заранее, не менее чем за 48 часов;
—  заказ на проведение шоу-программы оформляется за 10 дней;
—  все ваши пожелания по проведению банкетов и предоставлению дополнительных услуг вы всегда можете 

обсудить с директором ресторана.


