
 

Банкетное меню 

 

Наименование блюда  

Выход блюда 

Ед. 

измерения 

Количество 

(гр/шт/порц) 

Банкет "Классический" 

Холодные закуски  

Тарелка рыбной гастрономии (лосось с/с, палтус, 

масляная рыба) гр 55 

Тарелка мясной гастрономии (буженина, куриный 

рулет, салями) гр 60 

Овощи натуральные с зеленью (помидор, огурец, редис, 

перец болгарский, укроп, петрушка, кинза, зеленый 

лук) гр 65 

Русские соленья (томаты, огурцы, черемша, капуста, 

чеснок) гр 60 

Грибной бочонок с луком и маслом гр 20 

Тарелка сыров (сулугуни, маринованный адыгейский с 

медом и виноградом) гр 50/10 

Сельдь под шубой гр 40 

Рулет из баклажанов с сыром  гр 25 

Микс салатов с цитрусовыми и миндалем гр 30 

Салат из языка с овощами и сыром гр 40 

Оладьи с икрой гр 50/10 

Горячие закуски 

Жульен куриный гр 50 

Горячие блюда 

Судак с овощами и соусом из шпината гр 120/60/20 

Куриное филе жареное с рататуем гр 170/100 

Десерты 

Фруктовая ваза в стол гр 100 



 

Хлебная булочка шт 1 

Масло сливочное порц. шт 1 

Чай порц 1 

Кофе порц 1 

Выход на 1 человека – 1200 гр.  

Стоимость на 1 человека - 3800,00 руб. 

 

 

 

 

  

Банкет "Кантри" 

Холодные закуски 

Ассорти рыбной нарезки (лосось с/с, осетрина х/к, рулет из 

трио рыб) гр 20/20/20/5 

Ассорти из мясной нарезки (ростбиф, копченый окорок, 

утиное филе) гр 20/20/20/5 

Овощи натуральные с зеленью (помидор, огурец, редис, 

перец болгарский, укроп, петрушка, зеленый лук) гр 20/20/5/10/5 

Антипасти (артишоки в масле, вяленые томаты, оливки 

маслины, лимон) гр 50 

Ассорти из маринадов (томаты черри маринованные, 

огурцы корнишоны, патиссоны) гр 45 

Рулет из цуккини с творожным кремом и вялеными 

томатами гр 25 

Пате из куриной печени с ягодным желе гр 20/10 

Салат Мимоза с лососем слабой соли гр 50 

Салат с языком сыром и овощами гр 50 

Микс салатов с муссом из феты и цитрусовыми гр 50 

Горячие закуски 

Жульен из курицы гр 50 

Горячие блюда 

Филе судака с овощами Бронуаз и соусом из шпината гр 120/60/20 



 

Филе из говяжьей вырезки с баклажаном и перечным 

соусом гр 150/50/20 

Десерты 

Фруктовая ваза в стол гр 100 

Хлебная булочка шт 1 

Масло сливочное порц. шт 1 

Чай порц 1 

Кофе порц 1 

Выход на 1 человека – 1100 гр.  

Стоимость на 1 человека - 4900,00 руб. 

 

 

 

 

  

Банкет "Средиземноморский" 

Холодные закуски 

Тарелка рыбной гастрономии (лосось с/с, угорь копченый, 

масляная рыба с лимоном и зеленью) гр 20/20/20/5 

Тарелка мясной гастрономии (буженина, куриный рулет, 

язык говяжий) гр 20/20/20/5 

Овощи натуральные с зеленью (помидор, огурец, редис, 

перец болгарский, укроп, петрушка, зеленый лук) гр 20/20/5/10/5 

Ассорти из маринадов (томаты черри маринованные, 

огурцы корнишоны, патиссоны) гр 45 

Рулет из баклажанов с сыром и орехами гр 25 

Тарелка сыров (горгонзола, эдам, адыгейский с медом и 

орехами) гр 10/10/10/15 

Форшмак с бородинскими гренками гр 20/10 

Оливье с ветчиной из индейки гр 50 

Средиземноморский салат с консервированным тунцом гр 50 

Цезарь с курицей (в обнос) гр 50 

Горячие закуски 



 

Жульен с грибами  гр 50 

Горячие блюда 

Стейк из лосося с цуккини, шафрановым соусом и икрой 

летучей рыбы гр 120/60/20 

Утиная ножка «Конфи» с карамелизированным яблоком и 

соусом из лесных ягод гр 150/100/20 

Десерты 

Фруктовая ваза в стол гр 100 

Хлебная булочка шт 1 

Масло сливочное порц. шт 1 

Чай порц 1 

Кофе порц 1 

Выход на 1 человека – 1105 гр.  

Стоимость на 1 человека - 5700,00 руб. 
 

 

 

 

  

Банкет "Гранд" 

Холодные закуски   

Рыбное ассорти (тунец, палтус х/к, угорь г/к) гр 20/20/20/5 

Мясное ассорти (пепперони, салями Милано, вяленая 

говядина с оливками каламата и розмарином) гр 20/20/20/5 

Антипасти (артишоки в масле, вяленые томаты, оливки 

маслины, лимон) гр 50 

Ассорти из маринадов (томаты черри маринованные, 

огурцы корнишоны, патиссоны) гр 50 

Моцарелла с томатами и соусом «Песто» гр 30/30/15 

Витело тоннато из говядины гр 20/15 

Маринованные овощи гриль с соусом «Песто» (баклажан, 

цукини, перец болгарский) гр 50 

Салат Нисуаз с красным тунцом гр 50 

Салат из морепродуктов с овощами гр 50 



 

Руккола с креветками и томатами (в обнос) гр 50 

Горячие закуски 

Жареный сыр с ягодным соусом гр 30/5 

Горячие блюда 

Филе дорадо с вешенками и шпинатом гр 130/40/20 

Медальоны из говядины с баклажаном и перечным соусом гр 150/50/20 

Десерты 

Фруктовая ваза в стол гр 100 

Хлебная булочка шт 1 

Масло сливочное порционное шт 1 

Чай порц 1 

Кофе порц 1 

Выход на 1 человека – 1100 гр.  

Стоимость на 1 человека - 6700,00 руб. 

 

 

 

 

  

Банкет "Премиум" 

Холодные закуски 

Рыбное плато (осетрина г/к, осетрина х/к, лосось слабой 

соли, икра красная) гр 20/20/20/5/5 

Мясное плато (ростбиф, утиное филе, язык говяжий) гр 20/20/20/5 

Сырная плато (камамбер, горгонзола, пармезан) гр 10/10/10/20 

Овощи свежие бакинские с травами (помидор, огурец, 

тархун, базилик, укроп, зеленый лук) гр 40/40/10 

Антипасти (артишоки в масле, вяленые томаты, оливки 

маслины, лимон) гр 50 

Рулет из цуккини с творожным кремом и вялеными 

томатами гр 25 

Мусс из лесных грибов с чиабаттой гр 20/10 



 

Креветки со спаржей и грейпфрутом гр 50 

Салат с авокадо, черри томатами и курицей гр 50 

Микс салатов с лососем (в обнос) гр 50 

Горячие закуски 

Рагу из креветок гр 75 

Горячие блюда 

Семга с пюре из сельдерея и соусом из белого вина гр 120/60/20 

Стейк из телятины с овощным рататуем и соусом розмарин гр 120/70/20 

Десерты 

Фруктовая ваза в стол гр 100 

Хлебная булочка шт 1 

Масло сливочное порц шт 1 

Чай порц 1 

Кофе порц 1 

Выход на 1 человека – 1115 гр.  

Стоимость на 1 человека - 8100,00 руб. 

 

 

 

 

  

Детский стол 

Холодные закуски 

Овощная соломка с йогуртовым соусом гр 30 

Салат из ветчины, овощей и кукурузных чипсов гр 50 

Горячие блюда 

Пицца Маргарита гр 60 

Пицца с ветчиной и томатами гр 70 

Хрустящие куриные наггетсы гр 50 



 

Нежные сырные палочки гр 50 

Картофель фри с кетчупом гр 50/10 

Десерты 

Пирожное картошка гр 60 

Желе из ягод гр 50 

Напитки 

Огуречный лимонад гр 165 

Чай порц 1 

Выход на 1 человека – 480 гр.  

Стоимость на 1 человека - 1000,00 руб. 

 

• Сервисное обслуживание - 10%; 

• Минимальный заказ от 10 порций;                                                                               

• Изменения по количеству и составу меню принимаются не позднее, 

чем за 5 дней до начала мероприятия;             

• Пакетное предложение актуально при данном ассортименте блюд и 

напитков. Изменение и корректировка предложения по ассортименту и 

стоимости не предусматривается.    
 


