
Кальян

Классическая чаша 1500......................................................

При одновременном заказе

Двух чаш 2800..............................................................................

Трёх чаш 4200.............................................................................

Фруктовая чаша 2200........................................................
Грейпфрут/Ананас

₽

₽

₽

₽



Закуски

Страчателла с креветками и биском 690..................................
Маринованные в песто креветки, приправлены соусом биск, 
на подушке из страчателлы

Битые оливки 390........................................................................................
Битые оливки, замаринованные с коктейлем специй

Северный олень/ Пармезан/ Каперсы 290..................................
Порционные закуски на ваш выбор

Эклеры с обожжённым гребешком и цитрусами 590............
Заварной лимонный крем с кумкватом, гребешком 
и желе из чернённого лайма

Эклер с паштетом из куриной печени 
и сезонной ягодой 490........................................................................
Паштет из куриной печени, дополненный пьяным 
изюмом и сезонной ягодой

Паста из нута с печёным перцем и маринованным цукини
Хумус с хлебными чипсами 390.....................................................

Ремесленный хлеб с карамельным маслом 230/290...............
Три вида хлеба собственной выпечки. Масло подается с 
Беломорской Флёр-де-Сель. На одну или две персоны

₽

₽

₽

₽

₽

₽

₽

₽

₽

₽

Классическая вырезка с каперсами и квашеными лимонами
Вителло тоннато 790...............................................................................

Ассорти сыров – Бордо, Трюфельный, копчёный Сулугуни, 
Страчателла и Пармезан

Локальные сыры 990...............................................................................

Паштет из птицы с томлёной смородиной
Паштет с бриошью и смородиной 490..............................................

Смёрребрёд с окороком, страчателлой  
и битой оливкой 390.................................................................................
Скандинавский бутерброд на солодовом чёрном хлебе с 
копчёным окороком, страчателлой, изюмом и мякотью оливок

Цветная капуста с оленем и кремом из паприки 420............
Цветная капуста, обжаренная в винном кляре

Тартар из говядины с томатами и говяжьим гарумом 690...
Вкус, нежного отруба пиканья, усиливаем ферментированным соусом

₽

₽

₽



Слоёный картофель с тёртым оленем/трюфелем 490/650..
Обжаренный картофельный гратен подаём с муссом 
из копчёного сыра

Зелёный салат 490...................................................................................
Микс салата, заправленный соусом из петрушки и эстрагона, 
дополняем топпингом из маринованной кольраби. Подаём с хумусом

Лесной салат с вешенками и языком 690..................................
Картофель конфи, обжаренный с маринованными грибами и 
говяжьим языком. Заправляем песто из укропа и мусса 
копчёного сулугуни

Вы можете дополнить блюда слайсами чёрного трюфеля 290.............. ₽

₽

₽

₽

Супы
Луковый с фрикадельками 490.......................................................... ₽

₽Томатный со страчателлой 490...........................................................

Утиный бульон с кремом из карамелизированного лука. Подаем с 
куриными фрикадельками и хлебными чипсами

Тонкие нити сливочного сыра в итальянских томатах

Горячее
Эби Сандо 590.............................................................................................
Сэндвич с креветками в кляре, в японском стиле. 

Отдаём на бриоши собственной выпечки

Паста с окороком и чёрным перцем 690.....................................
Паста на основе бульона с обжаренным чёрным перцем
Кольраби с гребешком и беконом 790.............................................

Чебуреки с креветкой 590.....................................................................
Начинка из креветки, цукини и биска. Подаём с печёной сальсой

Чебуреки с уткой и пармезаном 490................................................
Подаём с муссом из копчёного сулугуни

₽

₽

₽

₽

₽

Паста с обожженным гребешком и соусом из бекона. Украшаем 
миндалем и кислицей



1200......................................

490...................................................

690

Вы можете дополнить блюда слайсами чёрного трюфеля 290.............. ₽

₽

₽

₽

₽

₽

Печёный баклажан с хумусом
Баклажан запекаем и обжигаем. Добавляем хумус. Посыпаем 
сальсой и поливаем муссом из копчёного сулугуни

Филе-миньон с цукини/картофелем
Филе-миньон в су-виде, с прожаркой не меньше Medium. Подаётся с 
гарниром на выбор

Пожарская котлета с пармезановым пюре 
и соусом из белых грибов 790..........................................................
Сочная котлета с картофельным пюре, с добавлением пармезана  
и соусом из боровиков с трюфельным маслом

₽

₽

990.................................................Птитим с форелью и оливками
Форель запекаем и обжигаем при подаче. Соус из укропного песто, 
биска, утиного бульона. Украшаем битыми оливками и кислицей

.............................................................Равиоли с уткой и тыквой
Большие равиоли с яйцом пашот и трюфелем

790..........................................Ризотто с уткой и белыми грибами
Классическое ризотто, с ароматным трюфельным маслом

690...........................Куриные сердца с цукини и черносливом
Маринованные сердца со стейком из цукини. Украшаем шнит-луком 
и черносливом

Десерты
Павлова с корнем сельдерея и яблоками 490............................
Безе с яблоками в карамели, 

с кремом из белого шоколада и корня сельдерея

Ленивый чизкейк со смородиной и солодом 490...................... ₽

₽

Крошка из солодового теста, крем из творожного сыра  
и томленая смородина

Брауни картошка 440................................................................................
Пирожное картошка из брауни и вареной сгущенки, в обсыпке из 
какао и гречневой муки. Сверху украшаем ганашем из белых грибов

₽Свердловская булочка с грушей и вишней 490..........................
Френчтост с кремом из сельдерея, вишнёвым муссом, грушей, 
карамелью и миндалём

₽


