
за
вт

ра
к

@villaaston.spb

07:00 - 18:00

250 Г

250 Г

190 Г

180 Г

350 Г

120 Г

150 Г

280 Г

180 Г

210 Г

215 Г

190 Г

100 Г

120 Г

200 Г

200 Г

150/50 Г

270 ₽

320 ₽

170 ₽

310 ₽

600 ₽

350 ₽

450 ₽

450 ₽

450 ₽

520 ₽

690 ₽

440 ₽

250 ₽

230 ₽

370 ₽

420 ₽

470 ₽

Завтрак «шведский стол» в ресторане VILLA ASTON!

с 7:30 до 11:00 – по будним дням 
с 8:00 до 12:00 – по выходным и праздничным дням

КАША, Приготовленная на Ваш выбор (Овсяная, рисовая, пшённая)



ЙОГУРТ ДОМАШНИЙ с ягодами или мюсли



ФЕРМЕРСКИЙ ТВОРОГ с йогуртом и гранолой



АНГЛИЙСКИЙ ЗАВТРАК


ГЛАЗУНЬЯ


ОМЛЕТ/СКРЭМБЛ


ШАКШУКА


ФРАНЦУЗСКИЙ ТОСТ "КРОК-МАДАМ"



СЫРНАЯ ВАФЛЯ с беконом и яйцом пашот



ЯЙЦО БЕНЕДИКТ


БРИОШЬ с ветчиной, грибами и яйцом пашот



ПАШТЕТ из печени цыплёнка на тёплой булочке бриошь



КРУАССАН КЛАССИЧЕСКИЙ с джемом и маслом



СЫРНИКИ СО СМЕТАНОЙ И ВИШНЁВЫМ ВАРЕНЬЕМ


ФРАНЦУЗСКИЕ БЛИНЧИКИ


ВЕНСКАЯ ВАФЛЯ с ягодным соусом и шариком мороженого

НА МОЛОКЕ ИЛИ ВОДЕ



НА ОВСЯНОМ ИЛИ КОКОСОВОМ МОЛОКЕ



Яйцо, бекон, сосиска, томаты, шампиньоны, запечённый картофель и фасоль в томатном соусе



дополнительно Вы можете добавить: сыр, ветчину, бекон, грибы, томаты - 50гр



дополнительно Вы можете добавить: сыр, ветчину, бекон, грибы, томаты - 50гр



с томатами, острым перцем, зеленью и пряностями



яйцо "Бенедикт" с лососем и авокадо, на тёплой булочке бриош под голландским соусом



Творог, пшеничная мука, яйцо, ванильный сахар, сметана, варенье из вишни, сахарная пудра



Французские блинчики в апельсиновом сиропе с ликёром Куантро и ванильнвм пломбиром
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Брускетта с ростбифом и пряной грушей


Брускетта с лососем и авокадо


Тар-тар из говядины


Тар-тар из тунца


Кольца кальмара с острым соусом (закуска к пиву)



Цезарь с курицей


Цезарь с креветками


Салат с морепродуктами, авокадо и томатами


Зелёный салат с овощами


Салат с телятиной и сезонными овощами 


Антипасти


Ростбиф, пшеничная чиабатта, мусс из пармезана и пряная груша.



Лосось слабой соли, пшеничная чиабатта, сливочный сыр, свежие томаты, авокадо,  
лолла-росса и соус песто.



Нежные ломтики говядины с муссом из пармезана,  
дополненные хрустящей картофельной стружкой и ржаным тартином.



Ломтики тунца с хрустящим огурцом и авокадо с заправкой в азиатском стиле.



Свежие листья ромейна, пармезан, томаты черри, сочная куриная грудка.



Свежие листья ромейна, пармезан, томаты черри,  
обжаренные креветки со свежим тимьяном и чесноком.



Креветки, кальмар, авокадо, томаты, заправка Ремулад и соус сладкий чили.



Салат лолла-росса, томаты черри, свежий огурец, стебель сельдерея и болгарский перец.



Сочные ломтики телятины, обжаренные с сезонными овощами  
в миксе с хрустящим салатом и медово-горчичном соусе. 



Пармезан, сыровяленая колбаса Фуэт, оливки, вяленные томаты, артишоки и гриссинИ.


Закуски и салаты

150 Г

150 Г

150 Г

150 Г

200 Г

150/30 Г

185 Г

240 Г

210 Г

250 Г

200 Г

400 ₽

450 ₽

550 ₽

550 ₽

520 ₽

430 ₽

690 ₽

850 ₽

470 ₽

650 ₽

990 ₽

500 ₽350 Г

350 Г

350 Г

450 Г

550 ₽

470 ₽

850 ₽

Воздушный тыквенный крем-суп на кокосовом молоке



Борщ на говядине


Куриный суп


Том Ям


Традиционный борщ с ржаным хлебом и салом.



Крепкий куриный бульон с куриными фрикадельками и овощами.



Креветки, стручковая фасоль, шампиньоны, томаты черри, кокосовое молоко, лайм, рис.


Супы

120/30 Г 270 ₽Ржаная или пшеничная чиабатта 

Свежеиспечённая хрустящая чиабатта, подаётся с зеленым маслом.

хлеб
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Спагетти Карбонара 


Фарфалле с томленой уткой и вялеными томатами



Тальятелле с лососем в сливочном соусе



Спагетти с морепродуктами в томатном соусе

Бекон сырокопчёный, сыр пармезан и соус на основе сливок и яичного желтка. 



пАСТА

250 Г

750 ₽250 Г

250 Г

250 Г

850 ₽

1000 ₽

540 ₽

310 Г

270/70/40 Г

210 Г

350 Г

280/145/50 Г

150/120/50 Г

150/120/40 Г

130/130/40 Г

130/120/40 Г

750 ₽

820 ₽

850 ₽

1400 ₽

870 ₽

900 ₽

1600 ₽

1300 ₽

1450 ₽

горячее

Нежный куриный рулет с картофелем мильфеем и соусом из вешенок



Свиная корейка на кости с салатом из свежих овощей и соусом Salsa Verde



Судак с пюре из корня сельдерея с молодым картофелем и шпинатом



Запечённый цыпленок в травах с сезонными овощами



Утиная ножка конфи с чипсами из апельсина и муссом из корня сельдерея



Стейк из тунца с сезонными овощами



Филе из лосося с киноа и овощами



Филе миньон с картофелем стоун и соусом Фюме



Стриплойн подается с хрустящим салатом и соусом из зеленого перца

100 ₽

Десерты

Тарт татен


Сметанник


Фондан матча


Мороженое/Сорбет

Открытый яблочный пирог с карамелизированными яблоками и пломбиром.



Медовые коржи с воздушным кремом и ягодами.



Горячий десерт на основе зелёного чая и белого шоколада, с ванильным пломбиром.



390 ₽

350 ₽

350 ₽

200 Г

140 Г

255 Г

50 Г

скидка 20% с 12:00 до 16:00 на основное меню


