                           Новогоднее меню 2014г.
                        2500 рублей/персона.
                                                   Холодные закуски.
	Ассорти мясное  (буженина домашняя, ростбиф, язык говяжий, грудинка вар/копч.)160г
	         
	 
	 
	
	

	Ассорти рыбное  (лосось с/с, палтус, креветки тигровые) - 100г.
	
	
	 
	
	



	Ассорти из свежих овощей (помидоры, огурцы, болгарский перец, красный редис, зелень) - 100г.

	           
	 
	 
	
	

	Закуска «Балатон» (пикантная закуска из моркови, лука, помидор и болгарского перца) - 100г.

Капрезе (моцарелла и помидоры) - 100г.

Холодец по-домашнему с хреном и горчицей - 100г.

                                         Салаты.
«Гранатовый браслет» (ветчина, грибы жареные, куриное филе, картофель отварной, майонез, зерна граната)-100г.

Салат из куриного филе с авокадо (куриное филе, авокадо,  виноград, листья салата под соусом из майонеза, грецкого ореха и сливок)-100г.

Салат из тигровых креветок с рукколой, помидорами «черри» и соусом «Бальзамик» - 100г.

                                         Горячая закуска на выбор.
Картофельная ватрушка с грибным фаршем, подается со сметаной и свежей зеленью - 150г.

Стожки слоеные (горячая закуска из рубленой говядины, жареного лука и картофеля под хрустящей корочкой из сыра и чеснока) - 150г.

                                        Горячее блюдо на выбор.

Филе лосося, жареное в сыре со сливочно-шпинатным соусом, подается с отварным картофелем и припущенными овощами - 300г.

Фрикассе из утки (пикантное утиное филе, обжаренное с грибами и луком пореем, запеченное в болгарском перце под сырной корочкой, гарнированное брокколи и цветной капустой с зеленым соусом)-300г.

Морс по-домашнему-200г.





	           
	 
	 
	
	



