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Из свежих овощей с фетой 710.-240 гр. /

С курицей, пармезаном, томатами черри, 
огурцами и карамельно-горчичным  соусом

680.-220 гр. /

С А Л А Т Ы

Большой зелёный салат
мангольд, фриллис, шпинат, авокадо, 
хумус из эдамаме и соус гамадари

810.-240 гр. /

Рекомендуем добавить:
 50 гр. / 400.-

 50 гр. / 350.-
 50 гр. / 590.-

креветки
кальмар
лосось 

Со слабосолёным лососем, бейби картофелем, 
томатами черри, лаймовым соусом и яйцом пашот

1090.-245 гр. /

Нисуаз с тунцом татаки, бейби картофелем, томатами 
черри, тапенадой из маслин и соусом вителло-тоннато

830.-270 гр. /

С кальмаром, креветками, авокадо, печеньем 
из пармезана и соусом вителло-тоннато

890.-250 гр. /

С ростбифом, томатами черри, луком конфи, 
и консервированными огурцами

890.-200 гр. /

Фокачча с анчоусом, маринованным перцем и сливочным сыром 530.-120 гр. /

Гребешки с кукурузным муссом, ореховой дуккой и мини-кукурузой 820.-145 гр. /

Паштет из печени индейки с грибной икрой и карамелизированным луком 550.-160 гр. /

Страчателла с авокадо, рукколой и лаймовым соусом 660.-230 гр. /

Тартар из лосося с киви, огурцом и соусом ладолемоно 1050.-220 гр. /

Баклажаны фри с томатами, шпинатом, дуккой из орехов и сырным соусом 530.-230 гр. /

Креветки в соусе тандури с бобами эдамаме 730.-150 гр. /

Морковь со страчателлой, ореховой дуккой и медово-лаймовым соусом 490.-140 гр. /

Тартар из говядины на хашбрауне с трюфельным айоли и пармезаном   710.-190 гр. /

Индейка c печёным перцем и каперсами в соусе вителло-тоннато 550.-120 гр. /

Риет из лосося с фокаччей 650.-120 гр. /

Variety Show при участии: Рикотты аль форно, Трюфельного сыра 
Мукка доро, Камамбера, Пармезана, Пармской ветчины, клубники,
дыни и ореха пекан

1370.-300 гр. /



170.-Луковые булочки 100 гр. /

gluten free

Куриный бульон с лапшой
в дуэте с печёным пирожком с луком и яйцом 

390 гр. / 530.-

Том ям с креветками, кальмаром и вешенками 370 гр. / 820.-

С ферментированным зёрнами ржи 90.-60 гр. /

С гранолой  90.-50 гр. /

70 гр. /Наливной белый 90.-

Тыквенный суп с креветками и страчателлой 330 гр. / 650.-

Борщ с чесночной пампушкой и сметаной 400 гр. / 650.-

280.-365 гр. /Ассорти хлеба: Хлеб с ферментированными зёрнами ржи, 
луковый кренделёк, хлеб с гранолой, хлеб наливной, луковая булочка, 
взбитое солёное масло с бальзамиком и семечками 

 Масло в ассортименте: томатное/оливковое/трюфельно-сырное 100.-30 гр. /

Ассорти хлеба 

При любом сценарии 
и даже без него - идеально под бокал 

Санджовезе Примитиво Виамаре!



Маргарита с томатами, базиликом и страчателлой  340 гр. / 720.-

4 сыра: моцарелла, чеддер, горгондзола, пармезан и соус пармезан 300 гр. / 810.-

Пепперони с беконом, маслинами, чеддером и моцареллой 340 гр. / 830.-

С разварной говядиной, тремя видами грибов и рукколой 350 гр. / 980.-

С грушей, горгондзолой, моцареллой, кешью, мёдом и соусом маскарпоне 330 гр. / 790.-

Лазанья с говядиной, сыром чеддер, моцареллой и соусом из пармезана 890.-230 гр. /

Спагетти нери с кальмаром, креветками и мидиями с соусом том-ям 870.-280 гр. /

Спагетти алла водка со слабосолёным лососем и страчателлой 790.-280 гр. /

30 гр. / 100.-

Равиоли с сыром и соусом из томатов пронто 710.-210 гр. /

Стейк Бавет с пак-чой, вешенками и соусом демигласс 1050.-245 гр. /

Котлеты из индейки с картофельным пюре и соусом из белых грибов 850.-280 гр. /

Бургер с котлетой из говядины и картофелем фри 1050.-460 гр. /

Утиная ножка с картофелем, соусом порто и маринованной грушей 1150.-330 гр. /

Палтус с мидиями и брокколи в сливочном масле с зеленью 1450.-285 гр. /

Куриная грудка с авокадо, бобами эдамаме и киноа в соусе тандури 810.-320 гр. /

Хот-дог с креветками, огурцами, сыром и соусом ранч 580.-200 гр. /

Стейк из форели с бейби картофелем, красной икрой и соусом субиз 1400.-250 гр. /

Шницель куриный Ala Ceasar 890.-260 гр. /

Свиные ребра с коул-слоу 950.-440 гр. /

Бефстроганов с картофельным пюре, соусом демигласс 
и маринованными корнишонами

1030.-300 гр. /

Хот-дог с рваной говядиной, соусом барбекю, фетой, 
маринованными корнишонами и красным луком

580.-150 гр. /

Орзо с гребешками, креветками и томатами 890.-260 гр. /

Карбонара с беконом и муссом пармезан 730.-280 гр. /



на фото: 
Шницель куриный Ala Ceasar  

Добавив к блюду Рислинг Петр Вайнбах 
можно получить наивысшую степень 

удовольствия от происходящего...



Д Е С Е Р Т Ы

Эклер с фисташковым кремом, малиновым кули и фисташкой 100 гр. / 460.-

Мороженое: Ванильное/Фисташковое/Ореховое парфе 50 гр. / 200.-

Сорбет: Малина/Манго 50 гр. / 200.-

Шоколадный Сан Себастьян  160 гр. / 590.-

Брауни с ванильным соусом и солёной карамелью 140 гр. / 530.-

Маковый торт с ягодным соусом и сметанным кремом 185 гр. / 530.-

gluten free

Тарталетка с бананами в карамели и сырно-кофейный кремом 150 гр. / 480.-

Капкейк на стауте с кремом бейлиз 130 гр. / 560.-

Наполеон с вишней и карамелью 140 гр. / 550.-

Круассан с горгондзолой, кремом из белого шоколада 
и сезонными фруктами 

510.-150 гр. /

Миндальный 390.-150 гр. /

Фисташковый 450.-150 гр. /

Classic 

Можем добавить:
 50 гр. / 80.-

 30 гр. / 80.-
малиновое варенье 
крем чиз

220.-85 гр. /

Кукурузная панна-котта с кленовым сиропом 120 гр. / 530.-

Пряный морковный пирог с ореховым парфе 190 гр. / 510.-

Меренговый сэндвич с кремом из маскарпоне и кремом маракуйя 140 гр. / 520.-

Печенье для собак 17 гр. / 50.-

Chateau DOG, Шампанское для собак 370 мл. / 500.-

F O R  Y O U R  D O G G Y  F R I E N D



на фото: 
Кукурузная панна-котта 

Феерия вкуса в сопровождении 
Креман Алексис



Porn Star Martini 110 мл. / 700.-

со льдом

Negroni     90 мл. / 700.-

Campari Spritz 190 мл. / 650.-

Sarti Spritz 190 мл. / 650.-

Aperol Spritz *можем приготовить безалкогольную версию   190 мл. / 650.-

Amore Mio
Барсело Бланко, грушевое пюре, кордиал мандарина, кордиал кактус

120 мл. / 650.-

Riviera Spritz  
Джин Бомбей, кордиал кокос, игристое, концентрат клубники

145 мл. / 650.-

Hello, Dolly  
Шисо, грецкий орех, гранатовое вино

80 мл. / 650.-

Nadine 
Черешня, голубика, порто

100 мл. / 650.-

Dream lover 
Кампари, соджу, кактус, пряный тоник

145 мл. / 650.-

Road Jack 
Дюарс Уайт Лейбл, Апероль, лотос  

110 мл. / 650.-

Martini Fiero Tonic  &   

  
150 мл. / 650.-

Сет Martini Fiero & Tonic  150 мл. / 100 гр. / 800.-

К О Л Л Е К Ц И Я  S P R I T S

Clover Club 90 мл. / 700.-

Boulevardier 100 мл. / 700.-

Подаётся с эклером с креветками и апельсином 



на фото: 
Amore Mio



5500.-Просекко Новапальма Чьело э Терра, Италия 
Органическое Просекко со склонов Колли Беричи между Вероной и Падуа 

4500.-750.-Кава Кастелл Ллорд, Испания 
Испанское благородство в каждом пузырьке

3900.-650.-Аристов. Кюве Александр Розе де Пино, Россия 
Игристое, рождённое в Пино Нуар

4800.-800.-Зект Рислинг Ханс Баер, Германия 
Великолепие винодельческих традиций региона Пфальц в каждой капле

4200.-700.-Бруни Асти, Италия 
Выбор для тех, кто мечтает отметить премьеру 
в старейшей опере Турина – театре Реджио

5850.-Пет Нат Мальвазия Анчастралле Брют Натюр, Италия    
Нефильтрованное, натуральное игристое для понимающих и готовых к экспериментам

12500.-Шампанское Брют Бернар Реми Карт Бланш,  Франция
Классическое шампанское из трех сортов винограда

15500.-Шампанское Брют Бернар Реми Блан де Блан, Франция 
Модное в кругу ценителей шампанское целиком и полностью из благородного Шардоне

5400.-Креман Алексис Личин, Франция 
Любимое игристое бургундских аристократов

900.-

4800.-800.-Виниспа Просекко Фонде Брют, Италия  
Лучшее средство для «Дольче Виты»

5500.-

Цимлянский чёрный — виноград, из которого рождалось игристое 
для императорского двора

5500.-Ведерниковъ Резерв Цимлянский 
Черный-Сибирьковый Экстра Брют, Россия 
Цимлянский чёрный — виноград, из которого рождалось игристое 
для императорского двора

6000.-Абрау Дюрсо Брют Д'Ор Блан де Нуар, Россия
Blanc de Noirs — когда чёрный виноград дарит белое сияние.

7500.-Абрау Дюрсо Империаль Розе Брют, Россия
Абрау-Дюрсо Империаль Розе — игристая традиция, начатая по указу Александра II

Бруни Просекко Брют D.O.C. 1450.-

Лунетта Просекко Розе Миллезимато D.O.C. 1450.-



Ле Ларм Де Дивона Ле Кло Тоннер, Франция  
Самый известный белый сорт винограда 
из самого дорогого винодельческого региона 

13000.-

Сент Пьер де Налис Блан, Франция  
Пей как Папа Римский! 

15000.-

Арести Селекшн Шардоне, Чили 
Мягкий, чистый Шардоне с фруктово-цветочными оттенками

3300.-550.-

БЛАГОРОДНОЕ И НАСЫЩЕННОЕ

Шабли Блазон Бургонь, Франция 
Свежесть океана в каждом бокале

7000.-

Яйла Урбан Вайнери Шардоне, Россия
Когда виноград зреет над морем — рождается крымский Шардоне

5900.-

Шардоне Пенфольдс Макс Аделайд Хиллс, Австралия 
Когда австралийская высота встречает стиль Бургундии — рождается Penfolds Max's

9600.-

5500.-Гави Валентино Ла Сколька, Италия  
Фирменное вино модного дома Валентино. 
А еще им угощали на свадьбе Тома Круза

6800.-Итало Ческон Пино Гриджио, Италия 
Маленький кусочек виноградной лозы «тральчетто» 
является традиционным элементом

3900.-650.-Рислинг Петр Вайнбах, Германия 
Король белых вин – Рислинг

3900.-Пино Гриджио Лав Революшн, ЮАР
Элегантное вино с гармоничным балансом свежести и нежности, 
воплощает в себе романтику и страсть Южно-Африканского 
винодельческого искусства.

650.-

ЗВОНКИЕ И СВЕЖИЕ

9000.-Рислинг Книпсер Калкмергель, Германия 
Меловая почва. Чистая энергия. Riesling



9900.-Литтл Бьюти Мальборо Винультра, Новая Зеландия 
Любите Новозеландский Совиньон? Вот он! 
Еще больше концентрации, спелости и яркости, чем обычно
 

4500.-750.-Сибирьковый Ведерниковъ, Россия
Сибирьковый: сорт, сохранивший вкус русских винных традиций

4200.-Шардоне Мади Бутс, Австралия
Щедрый австралийский Шардоне с тонами 
тропических фруктов на фоне кремовой текстуры

4650.-Грюнер Вельтлинер УНА, Австрия
Истинное воплощение австрийского виноделия - элегантное и свежее

ЯРКИЕ И СТИЛЬНЫЕ

4500.-750.-Совиньон Блан Гамильтон Гарден, Новая Зеландия 
Самое яркое белое вино Нового Света

6000.-Ник Вайс Урбан Рислинг, Германия
Молодой, смелый, неизменно вкусный

Пино Гриджио Чиело Блаш, Италия
Представьте себе тёплый, золотистый закат на винодельне в северной Италии

3900.-650.-

Любимое вино д’Артаньяна с живописных холмов долины Луары
Элизис Розе д'Анжу, Франция 3600.-

Грэйн де Гри Листель, Франция
Listel — самое популярное розе Франции с дюн Камарга

6200.-

Пино Нуар Михель Шайд, Германия 
Шелковистый и кристально чистый Пино Нуар с очаровывающими 
ягодными нюансами 

4500.-750.-

Поджо Аль Казоне Кьянти, Италия
Вино, в котором живёт дух Италии

7300.-

КЛАССИКА В ЛЁГКОСТИ

Шато Гран Клапо Оливье Крю Буржуа О-Медок, Франция
Хрестоматийное Бордо: Строгое, элегантное, бархатистое

7600.-

Сира Высокий Берег, Россия 
Сира, рождённая на высоких берегах великой реки.

3600.-600.-



Примитиво Санджовезе Виамаре, Италия 
Исторические корни этого вина уходят в древние времена виноделия Италии. 
Сочетает в себе лучшие качества двух знаменитых сортов винограда
 

3600.-600.-

Бодегас Берония Крианса, Испания 
Насыщенный ягодный вкус с выраженными оттенками кофе, шоколада, ванили. 
Настоящее олицетворение Риохи 

8550.-

Лапис Луна Норт Коаст, США 
Для тех, кто не любит ни кислое, ни вязкое. Джемовое, спелое, пышное и насыщенное 

9600.-

Баффо Россо Кьянти, Италия
Вино, в котором танцуют солнце и терруар

650.- 3900.-

Приорат Кло Жебра Виникола дель Приорат, Испания 
Пряное, яркое и горячее вино с каталонским темпераментом

5500.-

ТЕМПЕРАМЕНТНЫЕ ТЕРРУАРЫ

МОЩНЫЕ И ЯРКИЕ

Красностоп Золотовский Ведерниковъ, Россия
Старинный донской сорт, возрождённый для новой эпохи

4200.-700.-

Классик Пэй Д'Эро Мулен де Гассак Руж, Франция
Сочный, пряный, безупречный

6200.-

Фьюжн Мальбек, Аргентина
Вино, которое не спутаешь ни с каким другим

4800.-800.-

Яйла Урбан Вайнери Пино Нуар, Россия
Когда море встречает горы — рождается Яйла Пино Нуар

5500.-

Вальполичелла Бертани, Италия 
Красное вино, знакомое еще римским патрициям

6700.-

3600.-Шардоне Энджой Ит Петер Мертес, Германия
Белое из немецкого региона Мозель из самого знаменитого 
белого сорта в мире

600.-

3600.-Мерло Энджой Ит Петер Мертес, Германия
Мягкое красное вино из бордосского сорта Мерло, почти как настоящее

600.-

4800.-Кава Зеро Розе Кодорню, Испания  
Для безалкогольного вина это действительно вкусно

800.-



460.-Мартини Фиеро 100 мл. /

460.-Мартини Бьянко 100 мл. /

460.-Мартини Россо 100 мл. /

550.-Копке Файн Руби 50 мл. /

850.-Копке LBV 50 мл. /

Барсело Гран Аньехо 500.-50 мл. /

Барсело Империал 650.-50 мл. /

Барсело Бланко 400.-50 мл. /

Оакхарт Ориджинал 450.-50 мл. /

480.-Апероль 50 мл. /

550.-Кампари 50 мл. /

550.-Сарти 50 мл. /

460.-Дюарс Уайт Лейбл 50 мл. /

480.-Дюарс 8 лет                        50 мл. /

650.-Джек Дэниелз №7 Теннесси 50 мл. /

1000.-Джонни Уокер Блэк Лейбл 12 лет 50 мл. /

2200.-Макаллан 12 лет 50 мл. /



4000.-Камю XO 50 мл. /

600.-Де Метр Пьер 50 мл. /

Эсполон Бланко 650.-50 мл. /

Хосе Куэрво Репосадо           700.-50 мл. /

340.-Белуга Хантинг Ягодный            50 мл. /

340.-Белуга Хантинг Травяной    50 мл. /

650.-Торрес 10 лет Гран Резерва 50 мл. /

500.-Ягермайстер            50 мл. /

1150.-Курвуазье VS 50 мл. /

1550.-Курвуазье VSOP 50 мл. /

480.-Онегин 50 мл. /

480.-Белуга Трансатлантик 50 мл. /

700.-Белуга Голд Лайн 50 мл. /

650.-Грей Гуз Ориджинал 50 мл. /

/

450.-Чинар            50 мл. /

400.-Амаро Аверна           50 мл. /



650.-Бомбей Сапфир 50 мл. /

300.-Сливочная Лимончелло 50 мл. /

300.-Барбарис 50 мл. /

700.-ZUBR 500 мл. /500.-300 мл. /

580.-Бакалар холодного охмеления 330 мл. /

760.-Зубр Классик Дарк 500 мл. /

760.-Штайнброй Хефевайзен 500 мл. /

Альпийские травы 400.-500 мл. /

Фруктовый детокс 400.-500 мл. /

Шиповник - чабрец 400.-500 мл. /

450.-500 мл. /Пряности–винная ягода–Да Хун Пао 

450.-500 мл. /Малина–брусника–ромашка

Березовый сок–молочный улун–мандарин     450.-500 мл. /

Каламанси–апельсин–ваниль 500 мл. / 450.-



350.-Латте 300 мл. /

Гречишный Ку Цяо 300.-500 мл. /

Зелёный с жасмином 300.-500 мл. /

Ассам 300.-500 мл. /

Те Гуань Инь 300.-500 мл. /

Эрл Грей 300.-500 мл. /

Дворцовый пуэр 300.-500 мл. /

Раф лавандовый 370.-350 мл. /

Раф фисташковый 370.-350 мл. /

120.-Альтернативное молоко: кокосовое / миндальное
фундучное / банановое / безлактозное

Раф лимонный тарт - апельсиновый пломбир 370.-350 мл. /

360.-Гранд Капучино 300 мл. /

Капучино 280.-220 мл. /

320.-Какао classic 300 мл. /

350.-Фундучный горячий Шоколад 350 мл. /

350.-Матча латте 350 мл. /

380.-Бамбл на апельсиновом фреше 300 мл. /

Эспрессо 200.-40 мл. /

200.-Американо 150 мл. /

350.-Кленовый цикорий с грецким орехом 350 мл. /

350.-Матча с соленой фисташкой 350 мл. /

350.-Матча с малиновым джемом 300 мл. /

со льдом

Cенча 300.-500 мл. /

370.-Миндальное какао с арахисом и халвой 350 мл. /



Даусуз не газ 450.-500 мл. /

Айс Маунтин газ / не газ 400.-500 мл. /

Боржоми 500.- 500 мл. /

Фреш 
     Грейпфрут / Яблоко / Яблоко-сельдерей / Апельсин / Морковь  

400.-250 мл. /

Сок
Ананас / Вишня / Томат / Апельсин / Грейпфрут / Яблоко / Персик                    

250.-250 мл. /

Фреш Ананас                                                                                                               750.-250 мл. /

Брусничный морс 250.-250 мл. /

Дюшес ваниль 400.-200 мл. /

Тархун 400.-200 мл. /

Манго-Маракуйя   400.-200 мл. /

� М У З И

На зарядку 
кокосовое молоко, апельсиновый фреш, 
манго, морковь, маракуйя, авокадо

500.-300 мл. /

500.-300 мл. /Tropic 2.0
Фреш грейпфрута, манго, авокадо, 
мята, малина, ананас, топинамбур

Пряный глинтвейн с малиной 400.-350 мл. /

Глинтвейн безалкогольный 350.-350 мл. /

Г Л И Н Т В Е Й Н



на фото: 
Лимонад 

Дюшес-Ваниль
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