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Курица от РЕСТОРАНчика, запеченная в Помпейской печи 
на березовых дровах в русских традициях, 

с печеным картофелем 
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2 кг/ 2
500 руб.) 

Осетр, запеченный целином со специями� 
и добавлением белого сухого вина 

Цена за 1 кг! 3000 руб 

Ноль таное пробооал сам царь-батюшна, почему бы и нам не отоедоть. ... 
� Насладитесь благородным анусом осетрины от иснусных поваров Ресторанчина! 
) .,,h 

MF!CO осех оидоа осетрооыхочень онусное, оследстоие чего их везде ЛОВF!m � 4Рс 
и употребляют а пищу в свежем, соленом или копченом виде. У древних 

�

-' 1't Т � 
народов осетр был а большом почете. У богатых римлян рыбу зту, подовоА � "' 

н столу, украшали цветами. В Греции ее мясо считалось сомым благородным _GL -<::,, 

в Англии и ФраН:Ч���;:о
в 
у%�:1;;:;�:�
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тольно государю и богатейшим дворАнам; в России мясо осетров тонже 
высоко ценится. Аппетитный аромат запеченной «цорсной рыбы» 

не оставит равнодушным ниного, даже тех, нто не любит рыбные 6пюда, " 
новерняно, зaxomAm попробоВйmь нусочен. 
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