Н е м н о г о   П р о г о л о д а л и с ь…
Hors d‘ Oeuvre…
Карпаччо из говядины
Beef Carpaccio - Tenderloin beef Carpaccio with basil and mix salad
450.—
1/120/40гр
Карпаччо из семги - Карпаччо из семги с микс салатом 
Salmon Carpaccio - Salmon carpaccio with mixed salad

450.—
1/120/40гр 
Блины с красной икрой и лососем
Pancakes with red caviar and salmon
500.—
1/30/150/100/50гр
Мясное ассорти
 Meat platter
500.-
1/90/90/90/30гр
Рыбное ассорти
Fish platter

Salmon and sea eel 
500.-
1/90/90/90/30гр
Филе сельди с тёплым молодым картофелем
Herring with baby potatoes
210.-
1/120/150/30гр
Ассорти сыров, подается с курагой,
грецкими орехами, медом и крекерами
Assorted cheese plate with dried apricots, walnuts, 

honey and crackers
450.—
1/300гр
С А Л А Т Ы  / S A L A D S  
Салат Цезарь с пармезаном
Caesar Salad - with Parmesan cheese 220. — 1/200гр
с куриной грудкой (with grilled chicken breast) 290.— 1/250гр
с тигровыми креветками (with tiger shrimps) 490.— 1/250гр
Салат из рукколы с тигровыми креветками
Ruccola with Tiger Shrimps - Ruccola and shrimp tossed with Balsamic vinaigrette, topped with parmesan and pine nuts.
500.—
1/310гр
Томаты с сыром Моцарелла заправлен песто с базиликом
Capreze - Sliced beef tomato and Mozzarella cheese sprinkled with basil pesto
300.—
1/300гр
Ростбиф Салат - Нежный ростбиф c микс салатом,

 артишоками гриль, грейпфрутом и  черри-томатами 
Roast Beef Salad - Tender juicy roast beef, mixed salad, Sicilian artichokes, grapefruit wedges and cherry tomatoes, topped with our home made cottage cheese-lime sauce.
500.—

 1/320гр 
Салат из Камчатского Краба и Лосося - Камчатский краб, лосось и авокадо 
Kamchatka Crab & Salmon Salad - Kamchatka crab, salmon and avocado 
810.—
1/200гр
С У П Ы / S O U P S
Суп из осетрины
Sturgeon soup
400.—
1/300гр
Борщ - Традиционный украинский борщ 
Borsch - Traditional Ukrainian borsch
250.—
1/300гр
Грибной крем-суп с ароматом белых трюфелей
Cream of mixed mushroom soup with aroma of white truffles
250.—
1/300гр
                                Уха по-скандинавски                                                                                                                                                                                                     

                           Traditional Scandinavian fish soup
                                                   250.—
                                                        1/300гр
П А С Т А / P A S T A
Пене с жюльеном из овощей 

и соусом Песто с базиликом
Penne with vegetable julienne and basil pesto sauce
380.—
1/250гр
Спагетти Карбонара
Spaghetti carbonara
350.—
1/350гр

Тальятелле с морепродуктами 
Tagliatelle with seafood
500.—
1/350гр
М Я С Н Ы Е   Б Л Ю Д А / M E A T S 

Бефстроганов с картофельным пюре
Beef Stroganoff served with mashed potato 
450.—
1/220/120гр
Венский шницель с картофельным салатом
Vienna style veal schnitzel with potato salad
700.—
1/180/220гр
Медальоны из телятины с

букетом из спаржи
Veal medallions with asparagus 
900.—
1/150/150/60гр
Стейк Риб-Ай с картофелем ратте
Rib Eye Steak – Grain-fed Australian beef, cooked to your liking and served with ratte potatoes and steak butter 
1300.—
1/250/270гр
Утка по-скандинавски - Утиная грудка, подается с ризотто из перловки и бекона c апельсиновым соусом
Scandinavia’s Duck d’Orange - Tender duck breast in orange sauce, served with pearl barley risotto and bacon
900.—
1/180/150/40гр
Каре ягненка - Каре ягненка с артишоками и чечевицей 
 Rack of Lamb - Dry rubbed rack of lamb, cooked to your liking and served with lentil and artichokes
1100.—
1/180/60/90/50гр
Свиная отбивная по-баварски 
Свиная отбивная на косточке, подается с отварным картофелем и тушеной капустой с горчичным соусом
Pork Chop Bavarian Style
 Grilled pork chop on the bone, served with ratte potatoes, braised sauerkraut and mustard sauce

650.—
1/180/250/50гр 
Р Ы Б А / F I S H
Тунец, приготовленный на гриле, подается с жареной 
савойской капустой, соевым соусом с васаби и кунжутом
Grilled yellowfin tuna on Savoy сabbage bed, sesame seeds

and Wasabi soy sauce 
700.—
1/150/100/50гр
Стейк из лосося на овощных соцветиях 
Salmon steak on vegetables inflorescences
500.—
1/150/100/50/40гр
Дорадо с хрустящей корочкой с романеско  
Crispy skin fried dorado fillet with romanesko cabbage
700.—
1/120/200/50гр
Палтус, подается со шпинатом
 Halibut with spinach 
700.—
1/120/250/50гр
Стейк из судака с сезонными овощами
 Pikeperch steak with seasonal vegetables

450.—
1/120/200/50гр 

Д Е С Е Р Т Ы / D E S S E R T S
Десерт «Романов» 

из клубники, взбитых сливок и мороженого
Coupe Romanoff with strawberries,

ice cream and whipped cream
400.—
1/200
Клубника, запеченная в соусе сабайон,

с ванильным мороженым
Strawberry gratin in sabayon 

with vanilla ice cream
400.—
1/450
Чиз-кейк Нью-Йорк
New York cheese cake
240.—
1/250
Пирожное «Наполеон» 
Mille feuille 
240.—
1/250
Миндальный торт
Almond cake
240.—
1/250
Трио шоколадов 
Chocolate trio 
240.—
1/250
Мороженое 
 Ice cream 
240.—
1/350
Сорбет
Sorbet
240.—
1/100
Фруктовый салат
Fruit salad
240.-
1/250
