
МЕНЮ



200 гр / 820 р

260 гр / 790 р

200 гр / 850 р

300/50 гр / 520 р

280 гр / 510 р

300/50 гр / 540 р

300 гр / 790 р

230 гр / 760 р

250 гр / 740 р

145 гр / 490 р

САЛАТ С ТУНЦОМ И АВОКАДО

с томатами Черри , болгарским перцем, 

зеленым луком ,перцем Чили и оливковым маслом 

 

САЛАТ ГРИЛЬ СО СТЕЙКОМ МАЧЕТЕ

с салатом Романо , томатами Черри ,  

сыром Неро и соусом Горгонзола 

 

ТАРТАР ИЗ ТУНЦА С СОУСОМ ВАСАБИ  

с томатами Черри , рукколой , кунжутом, 

перцем Чили и лимоном 

 

ОКРОШКА С РОСТБИФОМ НА КЕФИРЕ ИЛИ КВАСЕ 

 

ОГУРЕЧНЫЙ СМУЗИ С МОЦАРЕЛЛОЙ 

И ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ 

 

БОТВИНЬЯ С КОПЧЕНОЙ ЗУБАТКОЙ НА КВАСЕ

с щавелем, шпинатом, свежим огурцом , корнем хрена,

сметаной и зеленью 

 

ПОЖАРСКАЯ КОТЛЕТА С ПЮРЕ ИЗ ПАСТЕРНАКА 

 

БИФШТЕКС ИЗ ИНДЕЙКИ С ЛУКОВЫМ СОУСОМ

 

ФИЛЕ СУДАКА С ПЮРЕ И СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ  

 

ДЕСЕРТ АЛЯСКА 

бисквит с малиной, ванильным пломбиром 

под меренгой и соусом экзотик 

 



390 Р

520 Р

350 Р

540 Р

280 Р

320 Р

390 Р

300 Р

70 Р

150 Р

310 Р

340 Р

420 Р

80 Р

370 Р

450 Р

280 Р

 

Яичница глазунья , болтунья или омлет из 3-х яиц

Яйцо Бенедикт на тостовом хлебе с овощной сальсой

Яйцо пашот со спаржей и голландским соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  180 гр  

Яйцо пашот с пюре из авокадо и злаковыми тостами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр 

Запеченное авокадо с яйцом , сыром и чипсами из бекона. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .190 гр

Каша с орехами и ягодами (овсяная, манная или рисовая). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  300 гр

Клаб сендвич с беконом, куриным филе, яйцом, томатами,

листьями салата. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 гр  

Драники с кремом фета и Тартар из огурца и авокадо. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 гр

Блинчики с мясом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  180 гр

Блинчик . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 шт

 1 штФранцузский круассан. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 120 грКруассан с ветчиной и сыром. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Круассан с рукколой и форелью . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 гр

  200/30 грСырники с земляничным конфитюром . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Бельгийская вафля  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 шт

Бельгийские вафли с кремом из форели и огурца. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   150 гр

Бельгийские вафли с ванильным соусом, черной смородиной 

и шариком мороженого . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  180 гр

Шоколадные блины с изюмом, творогом 

и ванильным соусом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .180 гр 

 

120 Р
120 Р
140 Р
200 Р
200 Р

80 Р
100 Р
80 Р
60 Р
70 Р
70 Р

Бекон
Ветчина из индейки 

Венские сосиски
Креветки
Форель слабой соли 

Сыр Брынза 

Сыр Ламбер
Свежие томаты
Свежий огурец
Горошек зеленый
Капуста брокколи
 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  50 гр

. . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр 

Капуста цветная
Шампиньоны
Шпинат
Сметана
Сгущеное молоко
Мед
Варенье земляничное
Варенье малиновое
 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр

. . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр 

. . . . . . . . . . . . . . . . . 50 гр       

60 Р
60 Р

120 Р
90 Р
80 Р

100 Р
250 Р
200 Р



ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ С ЩУЧЬЕЙ

 ИКРОЙ И СОУСОМ GRANA PADANO

 .  .  .  .  .  . 230 Г  .  .  .  .  .  .  850 Р 

говяжья вырезка дополняется рублеными овощами, 
оливковым маслом и картофельными гренками 

СЫР БУРАТТА С ТОМАТАМИ 

  И КРЕМ БАЛЬЗАМИКОМ

   .  .  .  .  .  .  .  . 300 Г  .  .  .  .   .  . 850 Р 

ХОЛОДЕЦ ИЗ ИНДЕЙКИ .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .          250 Г    .  .  .   .  .  . 520 Р 

с хреном, горчицей , томатами черри и жемчужным лучком 

   .  .  .  .  .  .  .  .  . 

 
 .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

дополняется кусочками чернослива, кураги, фундуком, 

270 Г

кремом «Бальзамик» 

ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ  
С ФРУКТОВЫМ ХЛЕБОМ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .   550 Р 

МИНИ ЭКЛЕРЫ С ФУАГРА 
И ЛУКОВЫМ ВАРЕНЬЕМ 120/50 Г  .  .  .  .  .  .   920 Р 

СЫРНОЕ ПЛАТО 250/40 Г  .  .  .  .   1100 Р 

неро с пожитником , белпер кнолле , козий , морбье

ЗАКУСКА ИЗ РАЗНЫХ ВИДОВ ИКРЫ

С ДОМАШНЕЙ СМЕТАНОЙ          200/50 Г   1430 Р   .  .  .  .  .  .     

  .  .  .  .  .  .  .  . 210 Г   .  .  .  .  .  .  .  .  .   550 Р 

ФОРШМАК ИЗ СЛАБОСОЛЕНОЙ

СЕЛЬДИ С ГРЕНКАМИ

ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ          300 Г 1100 Р 
с авокадо, редисом, томатами черри,
оливковым маслом, кремом бальзамик,
соевым соусом и злаковыми гренками

 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  

ТИМБАЛИ ИЗ ФОРЕЛИ 

с огурцом , тигровыми креветками , творожным сыром 

и зеленью  

    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  200 Г.  .  .  .  .  .  .  750 Р



БРУСКЕТТА СО СТРАЧАТЕЛЛОЙ И БАКЛАЖАНАМИ

В СОУСЕ УНАГИ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300 Г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  570 Р 

ТАРЕЛКА ИЗ СВЕЖИХ  
ОВОЩЕЙ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 450 Г  .  .  .  .  .  . 600 Р 

АССОРТИ МАРИНОВАННЫХ 

ОВОЩЕЙ 

   .  .  .  .  .  .  .  .  . 350 Г   .  .  .  .  .  . 470 Р 

ФИЛЕ СИГА И ФОРЕЛИ СЛАБОЙ СОЛИ .  .  .  .  200 Г  .  .  .  .  .  .   910 Р

САЛАТЫ
САЛАТ С ПАШТЕТОМ ИЗ БАКЛАЖАНОВ     . 270 Г  .  .  .  .  .  .   580 Р 
с карпаччо из сладких томатов, авокадо,  украшается рулетиками

 из печеного болгарского перца и кедровыми орешками 

САЛАТ С АВОКАДО, ФОРЕЛЬЮ СЛАБОЙ СОЛИ

И СЫРОМ СТРАЧАТЕЛЛА

салат руккола, помидор, персики в сиропе, кедровый орех

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250 Г  .  .  .  .  .  . 690 Р 

АССОРТИ ДЕЛИКАТЕСОВ ИЗ ДИЧИ .  . .  .  .  .  200 Г  .  .  .  .  .  .  .  1700 Р  

САЛАТ С КАЛЬМАРОМ , СЫРОМ ХАЛУМИ  .  .  . 250 Г.  .  .  .  .  . 620 Р 

салатом романо , томатами , свежим огурцом 

и болгарским перцем    

САЛАТ С ЦЫПЛЕНКОМ ТЕРИЯКИ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  

микс салатов , кускусом, свежим огурцом и болгарским перцем 

.  . 230 Г.  .  .  .  500 Р

БРУСКЕТТА С РОСТБИФОМ 

И САЛАТНЫМ МИКСОМ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 160 Г .  .  .  .  .  .  .  .  .  570 Р  

помидорами черри , оливковым маслом и соевым соусом 



САЛАТ С РОСТБИФОМ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220 Г  .  .  .  .  .  .  620 Р 
с сезонным фруктом, орешками кешью, микс салатом 

и соево-бальзамическим соусом 

САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ 
заправленный по вашему желанию майонезом,  
сметаной или оливковым маслом 

  .  .  .  .  .  .  .   250 Г  .  .  .  .  .  .  500 Р 

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С КОПЧЕНОЙ

ЗУБАТКОЙ 

с обжаренным картофелем, морковью, луком, куриным

яйцом и трюфельной заправкой 

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    250 Г 610 Р  .  .  .  .  .  .  

РУККОЛА С КРЕВЕТКАМИ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220 Г  .  .  .  .  .  .   710 Р 
с авокадо, томатами и гренками

ЦЕЗАРЬ 

С КУРИЦЕЙ 220 Г  .  .  .  .  .  .  650 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

С КРЕВЕТКАМИ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 220 Г  .  .  .  .  .  . 750 Р 

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ
из овощей с сыром брынза и маслинами 

  .  .  . 280 Г  .  .  .  .  .  .   540 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

САЛАТ С ПЕРСИКОМ И МЯСОМ 

 . . . . .  .  .  .  .  .  .  .   260 Г 890 Р   .  .  .  .  .  . КАМЧАТСКОГО КРАБА 
с тигровыми креветками, красной икрой, салатом Романо 

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМИ

БАКЛАЖАНАМИ

свежими томатами, жареными баклажанами, зеленью

и кольцами красного лука под кисло-сладкой заправкой

 . . . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   620 Р 220 Г  .  .  .  .  .  . 

САЛАТ С БАКЛАЖАНАМИ  
И СТРАЧАТЕЛЛОЙ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .  .  .  .  .  . 270 Г  .  .  .  .  .  . 680 Р 
с артишоками, томатами, болгарским перцем, 
подается с овощным соусом



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
ШАМПИНЬОНЫ, ЗАПЕЧЕННЫЕ

С СЫРОМ СУЛУГУНИ   220 Г  410 Р  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .    .  .  .  .  .  .  .  . 

ЗАПЕЧЕННЫЙ СЫР  200 Г .  .  .  . 650 РКАМАМБЕР   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

 подается с фруктовым вареньем и хлебными чипсами 

КАРТОФЕЛЬНЫЕ ОЛАДЬИ

подаются с говядиной и грибным соусом 

 300 Г 690 Р  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .

ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ С СОУСОМ ВАСАБИ

ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ С ЯЙЦОМ

ПАШОТ И ЩУЧЬЕЙ ИКРОЙ

картофель, куриное яйцо, щучья икра, сметана и зелень

 150 Г 870 Р  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .

 250 Г 580 Р  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .

СОЛЯНКА МЯСНАЯ СБОРНАЯ .  300/50/50 Г .  530 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .    
подается со сметаной

БОРЩ С РОСТБИФОМ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 380 /50/40 Г .    550 Р  .  .  .  .   .  .  .

со сметаной и салом на гречишной гренке 

ТОМ ЯМ С РИСОМ
 

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  320/70 Г  .  .  .  .  .  .  690 Р 

СУПЫ
ЩИ ИЗ КВАШЕНОЙ КАПУСТЫ

СО СВИНЫМ РЕБРОМ  .   . 280/50/50 Г  430 Р  .  .  .  . .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .    .  .  .  

гречишным багетом и сметаной

 
ФИНСКАЯ ПОХЛЕБКА ИЗ НАВАРИСТОГО  

БУЛЬОНА ФОРЕЛИ И ПАЛТУСА   .  .  .  .  . .  .   360 Г 620 Р 
с овощами, картофелем и томатами

    .  .  .  .  .  

ФИЛЕ ЧИЛИЙСКОГО СИБАСА С СОУСОМ 

УНАГИ И КАРПАЧЧО ИЗ КАБАЧКА

 

 250 Г 980 Р   .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .



ГРИЛЬ БАР
*указана цена за 100 гр сырого веса; 

средний вес стейка - от 200 до 450 гр

СТЕЙК РИБАЙ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 Г  .  .  .  .  .  .   1200 Р 
говяжий стейк из реберной части, особенно сочный и ароматный.
Самый мясистый отруб из передней части туши.
На языке мясников «рибай» означает «край на ребре» 

СТЕЙК НЬЮ-ЙОРК   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   100 Г  .  .  .  .  .  .   910 Р 
говяжий стейк из поясничной части.

Имеет нежную текстуру и ярко выраженный вкус

ФИЛЕ МИНЬОН  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   100 Г  .  .  .  .  .  .   1050 Р 
самая нежная, тонковолокнистая и аккуратная вырезка. 

 

ДОРАДО   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  . .  .  .   1 ШТ   .  .  .  .  .  . 950 Р 

ПАСТРАМИ
ПАСТРАМИ 
нарезка из говядины, приготовленной по принципу
длительного маринада, копчения и низкотемпературной выдержки 

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .     400 Г  .  .  .  .  .  .     1250 Р 

МАЧЕТЕ 
говяжий стейк из тонкой диафрагмы  100 Г  530 Р  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .   .   .   .   .   .
 
СВИНЫЕ РЕБРА BBQ .  .  100 Г .  .  .  .  .  .  .  .  300 Р  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   
 
КАРЕ ЯГНЕНКА .  .  .  .  .  .  100 Г .  .  .  .  .  .  .  .  490 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   

КОЛБАСКИ ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ . 100 Г .  .  .  .  .  .  .  .  300 Р 

СЛИВОВЫЕ КОЛБАСКИ ИЗ МРАМОРНОЙ 
ГОВЯДИНЫ .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100 Г .  .  .  .  .  .  .  .  300 Р .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   

КАЛЬМАР ГРИЛЬ .  .  .  .  .  100 Г .  .  .  .  .  .  .  .  300 Р .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   

СТЕЙК ИЗ .  .  .  .  .100 Г .  .  .  .  .  .  .  .  850 Р ЛОСОСЯ.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   

ЧИЛИЙСКИЙ СИБАС   .  . 100 Г  .   1150 Р .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

КУРИНАЯ ГРУДКА ГРИЛЬ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350 Г  .  .  .  .  .  .   690 Р 
с отварными овощами и кисло-сладким соусом 

ИНДЕЙКА С ЛУКОВЫМ КАПУЧИНО

БИФШТЕКС ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ

с сыром моцарелла и яйцом пашот 

400 Г  .  .  .  1100 Р   .  .  .  

И ГРИБАМИ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250 Г .  .  .  .  .  .  .  .   770 Р

ГОВЯЖЬЯ ПЕЧЕНЬ С ГРЕЧКОЙ

И ГРИБАМИ

ПАЛТУС С ПТИТИМОМ 

И  ЗЕЛЕНЫМ СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ

ГОВЯЖЬИ ЩЁКИ С ПОЛЕНТОЙ

И ТРЮФЕЛЕМ

 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350 Г  .  .  .  .  .  .  .  .  .   750 Р 

 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   350 Г  .  .   .  .  .  .  .  .   780 Р 

300 Г  .  .  .  1010 Р   .  .  .  .  .  

с репчататым луком, сметаной, и болгарским перецем

томлёные говяжьи щёки, полента, сливки, трюфельная паста и зелень

Филе палтуса с птитимом , сливочным соусом 

и зеленым маслом 

ЖАРЕНОЕ ФИЛЕ КАРПА 

НА КАРТОФЕЛЬНОЙ ПОДУШКЕ   .  400 Г .  .  .  950 Р  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

с клюквенно-сметанным соусом , луком порей и болгарским перцем 

ПЕРЧИК ФАРШИРОВАННЫЙ 

МЯСНЫМ ФАРШЕМ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 260 Г  .  .  .  .  .  .  .620 Р 

со  сливочно-томатным соусом и сметаной 

 

КОТЛЕТА ПО-КИЕВСКИ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 350 Г  .  .  .  .  .  .  .  .710 Р  

с пюре из цветной капусты  и яйцом пашот 



ГАРНИРЫ

СКОВОРОДКА БИФ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250 Г  .  .  .  .  .  .   1490 Р 

250/50/50/50 Г.  . 620 РПЕЛЬМЕНИ ИЗ ТРЕХ ВИДОВ МЯСА   .  .  .  .  .  

(телятина, свинина, индейка ) 

подаются со сливочным маслом и чесноком, уксусом с перцем и сметаной

 ВАРЕНИКИ С ПЕЧЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ И ЛУКОМ

В СЛИВОЧНО-ГРИБНОМ СОУСЕ 250 Г  650 Р.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

 
ШЕФ БУРГЕР  500 Г  1190 Р.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .     

обжаренная мраморная говядина, спаржа, 
грибы, авокадо и лук порей

БЕФСТРОГАНОВ ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ  
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  300 Г  .  .  .  .  .  .     770 Р 

БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ, КАБАЧКИ, 

БАКЛАЖАНЫ, ШАМПИНЬОНЫ, 
ТОМАТЫ, ОБЖАРЕННЫЕ НА ГРИЛЕ  .  .  .   260 Г  .  .  .  .  .  .  570 Р 

СПАРЖА С МИНИ КУКУРУЗОЙ  

И ЛУКОМ ПОРЕЙ С СОУСОМ  
ИЗ СЫРА ФЕТА.   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 110/60 Г  .  .  .  .  .  . 640 Р 

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 200 Г  .  .  .  .  .  .  370 Р 

ШПИНАТ, ОБЖАРЕННЫЙ  

С ТОМАТАМИ ЧЕРРИ И ЧЕСНОКОМ    .  .  .   150 Г   .  .  .  .  .  .   390 Р 

МИНИ КАРТОФЕЛЬ С ЧЕСНОКОМ

И РОЗМАРИНОМ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 200 Г   .  .  .  .  .  .  380 Р 

ТУШЕНАЯ КАПУСТА С БЕКОНОМ  250Г .  .  . 350 Р   .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  

ГОЛУБЦЫ ФАРШИРОВАННЫЕ 

МЯСНЫМ ФАРШЕМ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .   260 Г  .  .  .  .  .   . 610 Р

  с томатным соусом и сметаной



СОУСЫ

ДЕСЕРТЫ

ПЕРЕЧНЫЙ 60 Г  .  .  .  .  .  .  .  .  150 Р 
черный перец горошек, горгонзола, лук репчатый, сливки, демиглас

ГРИБНОЙ 60 Г  .  .  .  .  .  .  .  .  150 Р 
шампиньоны, лук репчатый, сливки, белое вино, демиглас

ФИРМЕННЫЙ СОУС ОТ ШЕФА  .  .  .  .  .  .  . 60 Г  .  .  .  .  .  .  .  .   150 Р 
лук, морковь, кабачок, томаты конкасе, свежий чеснок, 

болгарский перец, зелень, оливковое масло

ЧИМИ ЧУРИ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  . 60 Г  .  .  .  .  .  .  .  .  140 Р 
кинза, петрушка, масло, чили, соль, чеснок, базилик

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .

  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  

ТАР-ТАР .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60 Г  .  .  .  .  .  .  .  .  120 Р 

КИСЛО-СЛАДКИЙ

болгарский перец, перец чили, репчатый лук,

чеснок, сливочное масло тобаско

60 Г  .  .  .  .  .  .  .  .  130 Р  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  

ХРУСТЯЩИЕ ЛЕПЕСТКИ С КРЕМОМ 

ПЛОМБИР И ЯГОДАМИ ЗЕМЛЯНИКИ .  .  170 Г.  .  .  .  .  .  .  .  .  .   570 Р 

«НЕ ГОВЯДИНА» .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  205 Г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 650 Р 
шоколадный бисквит пропитанный сметанным кремом,

грецким орехом и вишней

ЧИЗКЕЙК С ЯГОДАМИ.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 210 Г  .  .  .  .  .  .  .  .  590 Р 
нежнейший сырный мусс с освежающей ягодной 

начинкой на тонком песочном тесте

КИЕВСКИЙ ДЕСЕРТ
 

 .  .  .  .  .  . 160 Г  .  .  .  .  .  .  .  .  450 Р 
ореховое безе с нежным кремом Шарлот,  шоколадным 

ганашем, арахисом в карамели и фундуком 

 

 .  .  .  .  .  . 



150 Г  .  .  .  .  .  .  .  .  490 Р ВОЗДУШНОЕ ОБЛАКО  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
с клубникой в мятно-клубничном соусе

200 Г 580 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАД .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

с домашней сметаной и куантро

  

МЕДОВИК С ВИШНЕЙ И МОРОЖЕНЫМ 
ИЗ РЯЖЕНКИ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .   100/50/70 Г  .  .  .  .  500 Р

  .  .  . 1 ПОРЦ  .  .  .  .  .  .  650 Р«РОЗА» С МАЛИНОВЫМ МУССОМ

воздушный мусс с малиновой начинкой, на шоколадной земле с фисташками, 

свежими ягодами и уникальной подачей 

СОРБЕТ КОКОС .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   

СОРБЕТ МАЛИНА.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   

СОРБЕТ МАНГО .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  

СОРБЕТ ЛИМОН .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

МОРОЖЕНОЕ ИЗ РЯЖЕНКИ .  .  .  .  .  .  .  .  .  

МОРОЖЕНОЕ ВАНИЛЬ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

МОРОЖЕНОЕ ШОКОЛАД .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 

МОРОЖЕНОЕ КЛУБНИКА .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  

МОРОЖЕНОЕ СОЛЕНАЯ КАРАМЕЛЬ .  . 

ВАРЕНЬЕ МАЛИНОВОЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  

 

50 Г 220 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  

50 Г 220 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  

50 Г 220 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  

50 Г 220 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  

50 Г 220 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  

50 Г 220 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  

50 Г 220 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  

50 Г 200 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  

50 Г 250 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  

50 Г 220 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  

ПРАЛИНЕ .  .  .  .  .  .  .  . 1ШТ .  .  . 90 Р

ТРОПИК    .  .  .  .  .  .  .  . 1ШТ .  .  . 90 Р

50 Г 220 Р   .  .  .  .  .  .  .  .  

ВАРЕНЬЕ ЗЕМЛЯНИЧНОЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

ТРЮФЕЛЬ

ФИСТАШКОВЫЙ  .  . 1ШТ .  .  . 90 Р

ТРЮФЕЛЬ

КЛАССИЧЕСКИЙ  .  . 1ШТ .  .  . 90 Р


