
ГРУЗИНСКАЯ КУХНЯ

СЕМЕЙНОЕ КАФЕ

ГРУЗИНСКАЯ КУХНЯ



холодные блюд а
ОВОЩНАЯ ТАРЕЛКА
С ЗЕЛЕНЬЮ  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  360-

Огурцы, помидоры,	 200 гр
болгарский перец, редис,
красный лук и зелень.

БАКЛАЖАНЫ С ОРЕХАМИ. .  .  .  .  .  390-

Рулетики из баклажан, с начинкой	 150 гр
из грецких орехов, чеснока и кинзы.

ПХАЛИ ИЗ ШПИНАТА. .  .  .  .  .  .  .  .  .  340-

Биточки из шпината с добавлением	 170 гр
грецкого ореха, чеснока и традиционных 
грузинских специй. 

ПХАЛЕУЛИ – ГРУЗИНСКОЕ
АССОРТИ ЗАКУСОК. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  490-

Биточки из баклажан, шпината,	 250 гр
моркови и свеклы с пастой 
из грецких орехов, чеснока и специй.

АССОРТИ ИЗ ДОМАШНИХ СЫРОВ . 410-

Имеретинский сыр, сулугуни, 	 180 гр
копченый сулугуни. 

САЦИВИ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  390-

Кусочки курицы	 220 гр
под ореховым соусом.

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ . .  .  .  .  .  .  .  .  420-

Капуста по-грузински, острый	 200 гр
перец, соленые огурцы, черемша,
бурые томаты и маринованный чеснок.

РУЛЕТИКИ ИЗ ЯЗЫКА
ПО-ГРУЗИНСКИ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  450-

С начинкой из грибов 	 180 гр
и грецких орехов.

ОТВАРНОЙ ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК. .  .  .  370-

	  120 гр

БАСТУРМА. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  380-

	 70 гр

АССОРТИ МЯСНОЕ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  570-

Бастурма, буженина,	 200 гр
отварной говяжий язык.

ЛОСОСЬ СЛАБОЙ СОЛИ. .  .  .  .  .  .  .  620-

	 180 гр

СЕЛЕДОЧКА  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 360-

Филе сельди, картофель	 200 гр
и красный лук.



с алаты
ОВОЩНОЙ САЛАТ
ПО-ГРУЗИНСКИ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  370-

салат из огурцов и томатов	  200 гр,
с зеленью, красным луком,
на выбор с орехами / без орехов

САЛАТ КИНZА . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  390-

Запеченные баклажаны,	 230 гр
болгарский перец, куриная грудка.
Заправляется  фирменным соусом
с грецким орехом.  

ХРУСТЯЩИЙ САЛАТ
С ГОВЯЖЬИМ ЯЗЫКОМ. .  .  .  .  .  .  .   420-

Салат из говяжьего языка,	 210 гр
соленого огурца и лука фри, 
заправляется соусом на основе хрена. 

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМИ
БАКЛАЖАНАМИ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  450-

Помидоры, баклажаны,	 250 гр
сливочный сыр, зелень, 
сладкий соус чили.

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМИ
БАКЛАЖАНАМИ, КРЕВЕТКАМИ
И ФЕРМЕРСКИМ СЫРОМ. .  .  .  .  .  .  490-

Помидоры, баклажаны, 	 250 гр
фермерский сыр, зелень, креветки гриль 
сладкий соус чили.

ФИРМЕННЫЙ САЛАТ
С ТЕЛЯТИНОЙ ОТ ШЕФА . .  .  .  .  .  .  .  420-

Кусочки телятины, микс-салат,	 250 гр 
огурцы, помидоры и сыр Пармезан.
Заправляется оригинальным сливочным
соусом с зеленью тархун. 

СТОЛИЧНЫЙ САЛАТ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  370-

Куриное филе, ветчина, отварной 	 200 гр
картофель, маринованные огурцы, 
зеленый горошек, куриное яйцо. 
Заправляется майонезом. 

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  420-

Куриное филе гриль, томаты,	 270 гр
гренки, сыр пармезан, салат айсберг. 
Заправляется соусом Цезарь. 

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ  . .  .  .  .  .  .  470-

Креветки гриль, салат айсберг, 	 240 гр
томаты, гренки и сыр пармезан. 
Заправляется соусом Цезарь.



горячая выпечка
ХАЧАПУРИ ПО-МЕГРЕЛЬСКИ . .  . 390/470-

Хачапури с сыром Сулугуни 	  350/500 гр 
и запеченным сверху сыром.

ХАЧАПУРИ ПО-АДЖАРСКИ. .  .  .  .  .  .  410-

Открытый пирог-лодочка	  300 гр
с сыром Сулугуни и яйцом.

ХАЧАПУРИ ПО-ГУРИЙСКИ . .  .  .  .  .  .  410-

Пирог в форме полумесяца с сыром 	 350 гр
Сулугуни и рубленым куриным яйцом.

ХАЧАПУРИ ИЗ СЛОЕНОГО ТЕСТА. . 490-

Хачапури с сыром	 450 гр
Сулугуни и тархуном.

ХАЧАПУРИ ПО-ЦАРСКИ  . .  .  .  .  .  .  .  . 490-

Хачапури с сыром Сулугуни	 550 гр
и запеченными сверху кусочками сыра.
ХАЧАПУРИ С ГРУШЕЙ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 480-

Хачапури с грушей, сыром	 400 гр
горгонзола и грецкими орехами.

КУБДАРИ С МЯСОМ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490-

Хачапури с мясом свинины, 	 500 гр
телятины, луком и грузинскими специями.

ОСЕТИНСКИЙ ПИРОГ  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  480-

Пирог со шпинатом и сыром.. . . . . . .      500 гр

ГРУЗИНСКИЙ ХЛЕБ ПУРИ. .  .  .  .  .  .  .  .  70-

Традиционный домашний . . . . .      100 гр / 1 шт.
грузинский хлеб.

горячие закуски
ХИНКАЛИ КЛАССИЧЕСКИЕ  . .  .  .  .  . 340-

Хинкали из говядины	 400 гр / 4 шт
и свинины с зеленью. 

ХИНКАЛИ С БАРАНИНОЙ . .  .  .  .  .  .   360-

	 400 гр / 4 шт

ХИНКАЛИ С СЫРОМ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   330-

	 400 гр / 4 шт

МИНИ-ХИНКАЛИ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   330-

С грибами и сыром	  270 гр / 3 шт 
в сливочном соусе.

КРАСНОЕ ЛОБИО. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  370-

Красная фасоль с луком,	 300 гр
специями и зеленью.

ДОЛМА. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 440-

Голубцы в виноградных листьях.	 200 гр

АДЖАПСАНДАЛ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390-

Рагу из тушеных баклажанов,	 250 гр 
томатов, кабачков, болгарского перца
и лука с пряной зеленью.

ШАМПИНЬОНЫ ЗАПЕЧЕННЫЕ
С СЫРОМ СУЛУГУНИ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380-

Шапочки шампиньонов	 180 гр
с запеченным сыром сыром Сулугуни.
Подается на кеци.



первые блюд а

горячие блюд а

БОРЩ СО СМЕТАНОЙ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390-

Домашний суп с говядиной,	 350 гр 
подается со сметаной.

СУП ХАРЧО . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390-

Грузинский суп с кусочками	 350 гр
говядины, томатом, рисом, зеленью
и грузинскими специями.

СОЛЯНКА СБОРНАЯ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390-

Густой суп с кусочками мяса,	 300 гр
мясной нарезкой, томатом,
солеными огурцами и специями.

ЧАХОХБИЛИ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 430-

Кусочки курицы в соусе из томатов,	 250 гр
приправленные грузинскими специями.

ЧАНАХИ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  510-

Томленая баранина с картофелем,	 400 гр
баклажаном, болгарским перцем
и томатами, подается в горшочке.

ЧКМЕРУЛИ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 460-

Кусочки курицы	 300 гр
в сливочно-чесночном соусе.

ЦЫПЛЕНОК ТАБАКА . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 540-

Небольшой цыпленок	 400 гр
со специями, жаренный до золотистой.
корочки.

КУРИНЫЙ СУП-ЛАПША . .  .  .  .  .  .  .  .  . 350-

Бульон с домашней лапшой,	 300 гр
кусочками курицы, овощами и зеленью.

ТАТАРИАХНИ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380-

Крепкий говяжий бульон	 300 гр
с кусочками мяса. 

РЫБНЫЙ СУП . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  410-

Суп из судака и лосося	 300 гр
с добавлением овощей и сливок.

ГРИБНОЙ КРЕМ-СУП
ИЗ ШАМПИНЬОНОВ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380-
	 300 гр
 

ЧАШУШУЛИ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  470-

Кусочки говядины с томатами	 250 гр
и травами по-грузински.

ОДЖАХУРИ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  470-

Обжаренная свинина с картофелем,	 300 гр 
луком и грузинскими специями.

ЧАКАПУЛИ  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 490-

Баранина, тушеная в белом вине,	 250 гр
тархуне и грузинских специях. 

КРЕВЕТКИ ЧКМЕРУЛИ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 530-

Креветки в сливочно-шпинатном соусе.	 230 гр



блюд а на мангале
ШАШЛЫК ИЗ КУРИНОГО БЕДРА . 440-
	 200 гр 

ШАШЛЫК ИЗ СВИНОЙ ШЕИ. .  .  .  .  . 460-
	 200 гр 

БАРАНИНА НА КОСТОЧКЕ 	 520-		
	 200 гр

ЛЮЛЯ-КЕБАБ КУРИНЫЙ . .  .  .  .  .  .  .  . 450-
	 220 гр

ЛЮЛЯ-КЕБАБ ИЗ БАРАНИНЫ  . .  .  .  510-
	 220 гр
ФИРМЕННЫЙ ЛЮЛЯ-КЕБАБ- 
от Шеф-Повара с сыром Сулугуни	 240 гр
куриный . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  470-

из баранины. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 520-

СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ НА УГЛЯХ. .  .  .  750-
	 180 гр

ДОРАДА С ЛАЙМОМ,
ЗАПЕЧЕННАЯ НА УГЛЯХ . . . . . . . . . . .            740-
	 250 гр

гарниры
ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ
С ГРИБАМИ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 240-
	 180 гр 

КАРТОФЕЛЬ АЙДАХО. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 200-
	 180 гр

КАРТОФЕЛЬ ФРИ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  190-
	 150 гр

овощи на углях
ОВОЩНОЕ АССОРТИ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 480-
Болгарский перец, томат,	 450 гр
баклажан и картофель.

БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  210-

	 150 гр
КАРТОФЕЛЬ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  160-

	 150 гр
БАКЛАЖАН . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  210-

	 100 гр

САЦЕБЕЛИ. .  .  .  .  70-
	 40 гр

АДЖИКА. .  .  .  .  .  .  70-
	 40 гр

ТКЕМАЛИ . .  .  .  .   80-
	 40 гр

СЫРНЫЙ  . .  .  .  .  .  70-
	 40 гр

СМЕТАНА. .  .  .  .  .  70-
	 40 гр 

ЧЕСНОЧНЫЙ. .  .  70-
	 40 гр

ТАР-ТАР . .  .  .  .  .   70-
	 40 гр

КЕТЧУП. .  .  .  .  .  .  .  70-
	 40 гр 

НАРШАРАП. .  .  . 80-
	 40 ГР 

ОРЕХОВЫЙ
СОУС БАЖЕ

80-   50 гр

соусы



горячие напитки 
ЧАЙ В ЧАЙНИКЕ 
Черный /Эрл Грей /Зеленый /
Жасмин /Фруктовый. .  .  .  .  .  500 мл . .  . 230-

Молочный Улун . .  .  .  .  .  .  .  .  .  500 мл . .  . 240-

Гречишный чай с кокосом 
и ванилью . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500 мл . .  . 260-

КОФЕ ЭСПРЕССО  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150-

КОФЕ АМЕРИКАНО. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150-

КОФЕ КАПУЧИНО. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  210-

КОФЕ ЛАТТЕ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 230-

КОФЕ РАФ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 260-

фирменный чай 
ЗИМНИЙ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  600 мл . .  .  420-

Имбирь, мед, лимон, апельсин, сироп мандарин, чай 
12 МЕСЯЦЕВ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  600 мл . .  .  420-

Клюква, сироп Гренадин, апельсин, чай
ЭНЕРГИЯ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  600 мл . .  .  420-

Облепиха, апельсин, имбирь, сахарный сироп, чай 
ЛЕТНИЙ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  600 мл . .  .  420-

Клубника, мята, лимон, клубничный сироп, чай
С ЭСТРАГОНОМ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  600 мл . .  .  420-

лайм, лимон, мёд, эстрагон, яблочный сок, чай 
молочный улун

водка                       50 мл     500 мл

ТУНДРА. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140- . . 1400-

ЧАЧА . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 150- . . 1500-

ЦАРСКАЯ ОРИГИНАЛЬНАЯ.180- . . 1800-

РУССКИЙ СТАНДАРТ . .  .  .  . 190- . . 1900-

ЧИСТЫЕ РОСЫ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 280- . 2800-

ром                 50 мл

КАПИТАН МОРГАН УАЙТ . .  .  .  .  .  .  .  . 360-

КАПИТАН МОРГАН ТЕМНЫЙ . .  .  .  .  . 380- 

КАПИТАН МОРГАН
СПАЙСД ГОЛД. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390-

 Мёд  60- |  Лимон  60- |  Чабрец  60- 
Молоко,  сливки  60- |  Мята  60-

б/а напитки 
КОЛА, СПРАЙТ, ФАНТА  . .  .   330 мл . .  .  180-

МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА . .  .  . 330 мл . .  .  150-

БОРЖОМИ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500 мл . .  . 240-

ЛИМОНАД НАТАХТАРИ
Тархун, Дюшес, Крем-Сливки, Фейхоа,
Виноград. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500 мл . .  . 230-

СОК . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100- . .  . 400-
	в ассортименте                      200 мл	 1 л

МОРС . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100- . .  . 400-
	ягодный                                   200 мл	 1 л

МОРС . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  110- . .  . 450-
	облепиховый                          200 мл	 1 л

СОК СВЕЖЕВЫЖАТЫЙ. .  .  200 мл . .  . 240-

Апельсин, грейпфрут,  
яблоко, морковь

МОЛОЧНЫЙ КОКТЕЙЛЬ. .   300 мл . .  . 270-
в ассортименте 

ДОМАШНИЙ ЛИМОНАД . . 250- . .  . 550-
Тархун, Клубника-Мята,       300 мл		 1 л
Тропический

б у тылочное пиво
АУСВАЙС
Светлое нефильтрованное  . .  .  .  .  .  .  . 360- 

НАТАХТАРИ  
Светлое фильтрованное . .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 390-

АЙРОН ВУДС  
Тёмное фильтрованное . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380-

б/а пиво
БРЕЙНСТОРМ
Светлое . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 300-
	 330 мл

д жин
	 50 мл

ГОРДОНС. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380-

текила
	 50 мл

БУЭН АМИГО СИЛЬВЕР. .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 330-

БУЭН АМИГО ГОЛД. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 340-

-

разливное пиво
ХАЙДЕГГЕР ХЕЛЬ . .  .  .  .  .  .  . 290- . .  . 350-
	Светлое фильтрованное      330 мл	 500 мл

глинтвейн
ГЛИНТВЕЙН..............              280- / 230- 
классический / безалкогольный      250 мл

500 мл

500 мл

500 мл



виски/бурбон
	 50 мл	 500 мл
ВИЛЬЯМ ЛОУСОН
Шотландия . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 290- .  2900-

БАЛЛАНТАЙНС ФАЙНЕСТ 
Шотландия . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 400- .  4000-

ДЖЕМЕСОН / Ирландия . .  . 430- .  4300-

ДЖЭК ДЕНИЭЛС / США . .   480- .  4800-

ЧИВАС РИГАЛ 12 ЛЕТ
Шотландия . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620- .  6200-

коньяк/бренди
	 50 мл	 500 мл

АРАРАТ 3*/Армения. .  .  .  .  .  . 300- .  3000-

АРАРАТ 5*/Армения. .  .  .  .  .  . 340- .  3400-

АСКАНЕЛИ 6*/Грузия . .  .  .  . 360- .  3600-

РЕМИ МАРТИН VS 
Франция . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 620- .  6200-

ликеры/вермуты
	 50 мл

МАРТИНИ БЬЯНКО . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 250-

ЕГЕРМАЙСТЕР. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 380-

вина италии
	 150 мл	 750 мл

ПИНО ГРИДЖИО. .  .  .  .  .  .  .   380- . . 1900-
Белое сухое 

КЬЯНТИ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2100-
Красное сухое

вина Чили
	 750 мл

СОВИНЬОН БЛАН. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1950-
Белое сухое

КАРМЕНЕР. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1950-

Красное сухое

домашнее вино
	 150 мл	 1 л
КРАСНОЕ
Полусухое, полусладкое. .  .   230- . . 1400-

игрис тое вино
	 750 мл

КЮВЕ БРЮТ
Италия. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1800-

ЛАМБРУСКО ЭМИЛИЯ
Италия. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1850-

МАРТИНИ ПРОСЕККО / АСТИ
Италия. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   3100-

вина грузии
	 150 мл	 750 мл

САПЕРАВИ  Красное сухое. .  .  .  .  .  .  . 1600-

АХАШЕНИ  Красное полусладкое  . . 1900-

МУКУЗАНИ  Красное сухое . 420- .  2000-

КИНДЗМАРАУЛИ 
Красное полусладкое. .  .  .  .   420- .  2000-

ХВАНЧКАРА  Красное полусладкое.  3900-

САПЕРАВИ СЮПЕРИОР 
ШАТО МУХРАНИ  Красное сухое. .  .  3900-

АЛАЗАНСКАЯ ДОЛИНА 
Белое полусладкое  . .  .  .  .  .  . 320- . . 1500-

ЦИНАНДАЛИ  Белое сухое .360- . . 1700-

РКАЦИТЕЛИ  Белое сухое.  400- . . 1900-

МАНАВИ  Белое сухое . .  .  .   420- .  2000-

КИСИ  Белое сухое . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3100-

вина азербайджана
	 150 мл	 750 мл

НАР . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   370- . . 1750-
Гранатовое полусладкое 

кок тейли
АПЕРОЛЬ СПРИТЦ
Сухое игристое вино,
ликер Апероль,
апельсин, содовая.

МОХИТО
Ром, сок лайма,
мята, сахар,
содовая.

ПИНА КОЛАДА
Ром, сливки,
ананасовый сок,
кокосовый сироп. 

МАЙ ТАЙ
Белый ром, черный 
ром, апельсиновый 
ликер, апельсиновый 
сок, сироп манго.

ГОЛУБАЯ
ЛАГУНА
Водка, ликер
Блю Кюрасао,
Спрайт, лимон.

430- 390- 410- 430- 390-

Находясь в нашем заведении, Вы соглашаетесь с правилами посещения.


