
Т Р А Д И Ц И О Н Н Ы Е 
С говядиной и чёрным перцем 7 5 / 8 5 
С говядиной и зеленью 7 5 / 8 5

М Т И У Л У Р И  7 5 / 8 5
С говядиной, свининой и чёрным перцем

К А Л А К У Р И  7 5 / 8 5
С говядиной, свининой и зеленью

К А Х Е Т И Н С К И Е 
С бараниной и чёрным перцем 7 5 / 8 5 
С бараниной и зеленью 8 0 / 8 5

И Н Д Е Й К А
С цукини 8 0 / 8 5

Х И Н К А Л И
В Е Г Е Т А Р И А Н С К И Е
С картофелем 6 5 / 7 5
С грибами 6 5 / 7 5
Со шпинатом 6 5 / 7 5

Д Е Т С К И Е  2 2 0
С говядиной (200 гр)

К В А Р И
С сыром 8 0

Х И Н К А Л И  С Л А Д К И Е
С вишней (3 шт) 3 1 0

О Т В А Р Н Ы Е / Ж А Р Е Н Ы Е

Х И Н К А Л И

С О У С Ы

Х Р Е Н  (50 гр) 9 0
Г О Р Ч И Ц А  (50 гр) 9 0
У К С У С  (50 гр) 5 0
Ч Е С Н О Ч Н Ы Й  (50 гр) 9 0
С М Е Т А Н А  (50 гр) 9 0
С А Ц Е Б Е Л И  томатный (50 гр) 1 2 0
Т К Е М А Л И  (50 гр) 1 2 0
А Д Ж И К А  (25 гр) 1 3 0



Х А Ч А П У Р И

Х А Ч А П У Р И  особый 5 5 0

А Ч М А  С  С Ы Р О М  (260 гр) 4 3 0

Л О Д О Ч К А  с сыром и яйцом (340 гр) 4 5 0

Л О Д О Ч К А с красной фасолью (340 гр) 3 9 0

Л О Д О Ч К А  X X L  (2000 гр) 2 5 0 0

Х А Ч А П У Р И  классический (480 гр) 4 1 0

Х А Ч А П У Р И
двойное тесто тройной сыр (650 гр) 6 0 0

К У Б Д А Р И
рубленное мясо с зеленью и со специями (450 гр) 4 7 0

Л А В А Ш  (100 гр) 6 0

М Ч А Д И  (100 гр) 1 5 0

Г О Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А

Г У Л Я Ш  П О - К А В К А З С К И   4 8 0

Ц Ы П Л Е Н О К  (350 гр) 6 3 0

К Е Б А Б  И З  Т Е Л Я Т И Н Ы  (180 гр) 6 1 0

К О Р Е Й К А
М О Л О Д О Г О  Б А Р А Ш К А  (180 гр) 7 0 0

Р А Д У Ж Н А Я  Ф О Р Е Л Ь
с домашним гранатовым соусом (310 гр) 7 5 0

М А М А Л Ы Г А  (360 гр) 3 4 0

Э Л А Р Д Ж И  (280 гр)  3 8 0

Л О Б И О  (280 гр) 3 9 0

Ш Н И Ц Е Л Ь  с перечным соусом (300/50 гр)  7 1 0

З А П Е Ч Е Н Н Ы Е
С Е З О Н Н Ы Е  О В О Щ И  (300 гр) 4 5 0

П Ю Р Е  И З  С Е Л Ь Д Е Р Е Я  (250 гр)  2 8 0



К У Р И Н Ы Й  с домашней лапшой (350 гр) 3 9 0

С О Л Я Н К А  С Б О Р Н А Я
мясная со сметаной (350 гр) 4 3 0

Х А Р Ч О
из говяжей грудинки (370 гр) 4 5 0

П О Х М Е Л Ь Н Ы Й  С У П  
С  Х И Н К А Л И
мини-хинкали, бульон (350 гр) 3 9 0

В Е Г Е ТА Р И А Н С К И Й  (300 гр) 3 8 0

М О З А И К А  И З
Т Р А Д И Ц И О Н Н Ы Х  З А К У С О К  (312 гр) 
пхали из зелёной фасоли , свеклы ,
баклажаны, болгарский перец , чернослив с орехами  7 5 0

Ч А Р Х А Л И  (150/20 гр)
пхали со свеклой, гранатом
и ореховой заправкой  4 1 0

П Х А Л И  (150/20 гр) 
из зеленой стручковой фасоли и орехов 4 2 0

Б А К Л А Ж А Н Ы
С  О Р Е Х А М И  (210/60 гр) 4 5 0

С А Ц И В И  И З  К У Р И Ц Ы  4 3 0

С А Ц И В И
 с жареными мини хинкали из индейки 4 5 0

А Д Ж А П С А Н Д А Л  (200 гр) 4 5 0

К А Р П А Ч Ч О из сладких

помидоров, с баклажанами и пастернаком 4 9 0

О В О Щ Н А Я  Т А Р Е Л К А  (250 гр) 4 3 0

Д О М А Ш Н И Е  С О Л Е Н Ь Я
огурцы, помидоры, маринованный чеснок,
капуста по-гурийски (300 гр) 4 0 0

С А Л А Т  П О - Г Р У З И Н С К И
помидоры, огурцы, красный лук,
заправленный домашним
маслом или сметаной (250 гр) 4 5 0

С А Л А Т  С  К У Р И Н О Й  П Е Ч Е Н Ь Ю
И  Г Р Е Й П Ф Р У Т О М  (245 гр) 5 3 0

З Е Л Ё Н Ы Й  С А Л А Т
с брокколи и авокадо 5 2 0

З А К У С К А  И З  С Ы Р А  Г Е Б Ж А Л И Я
с помидорами 5 2 0

Б А С Т У Р М А 
вяленая говяжья вырезка (50 гр) 3 5 0

Я З Ы К  О Т В А Р Н О Й
говяжий, с хреном (120 гр.) 3 8 0

М О Л О Ч Н Ы Й  С У Л У Г У Н И  (150 гр) 3 9 0

М О Л О Д О Й  Д О М А Ш Н И Й  С Ы Р  5 5 0

С У П Ы Д Е С Е Р Т Ы

Спроси у официанта

Ф И С Т А Ш К О В Ы Й  Р У Л Е Т
со свежей малиной (100/30 гр) 4 1 0

П А Х Л А В А  (65 гр)  1 2 0

Ш И Ш К А  с кофейным кремом и орехами  1 0 0

Д О М А Ш Н И Й  М А Ц О Н И  2 9 0
С  М Е Д О М  3 3 0
С  Г Р Е Ц К И М  О Р Е Х О М  3 3 0
С  В А Р Е Н Ь Е М  3 3 0

А Й Р А Н  2 6 0

С А Л А Т Ы  И  З А К У C К И



М И Н Е Р А Л Ь Н А Я 
В О Д А

Д А У С У З  б/г 0,33 л 1 9 0

Д А У С У З  газ 0,33 л 1 9 0

С А Н  К А С С И А Н О  б/г 0,75 л 4 9 0

Б О Р Ж О М И  газ 0,5 л 2 1 0

Н А П И Т К И

К О К А – К О Л А  0,33 л 1 9 0

К О К А – К О Л А  Z E R O  0,33 л 1 9 0

С О К  Т О М А Т Н Ы Й  0,2 1 7 0

Д О М А Ш Н И Е
Л И М О Н А Д Ы

К Л У Б Н И К А
С  Т А Р Х У Н О М  0,5 л 3 0 0

К Л У Б Н И К А
С  Т А Р Х У Н О М  1  Л  6 0 0

А П Е Л Ь С И Н
С  И М Б И Р Е М  0,5 л 3 0 0

А П Е Л Ь С И Н
С  И М Б И Р Е М  1  Л  6 0 0

М А Л И Н А
С  Б А З И Л И К О М  0,5 л 3 0 0

М А Л И Н А
С  Б А З И Л И К О М  1  Л  6 0 0

К О Ф Е

Э С П Р Е С С О  1 5 0

А М Е Р И К А Н О  1 9 0

К А П У Ч И Н О  2 1 0

Л А Т Т Е   2 7 0

Д В О Й Н О Й  Э С П Р Е С С О  2 3 0

К О Ф Е  Н А  П Е С К Е  1 7 0

Р А Ф  К О Ф Е  3 0 0

К А К А О   2 4 0

Ч А Й  Ч Е Р Н Ы Й

Д Я Н Ь  Х У Н  3 9 0

Э Р Л  Г Р Е Й  3 5 0

П У  Э Р  Ш У  Ч А  4 0 0

Л А П С А Н Г- С У Ш Е Н Г  
(копченый)  4 5 0

У Л У Н

Ж Е Н Ь Ш Е Н Ь  У Л У Н  4 0 0

Н Я Й  С Я Н  Ц З И Н Ь  4 5 0

У Л У Н  А  Л И  Ш А Н Ь  4 5 0

Ж А С М И Н

Ж А С М И Н О В Ы Е 
Ж Е М Ч У Ж И Н Ы  4 0 0

Х У А  Л И  Ч Ж И  (с цветком) 4 5 0

Д О Б А В Ь  К  Ч А Ю

Ч А Б Р Е Ц  / 2 гр 5 0

С В Е Ж А Я  М Я Т А  / 2 гр 7 0

М Ё Д  /50 г 1 0 0

М О Л О К О  /50 мл 3 0

С Л И В К И  /50 г 4 0

М И Л К  Ш Е Й К И

ВАНИЛЬНЫЙ, К ЛУБНИЧНЫЙ,

БАНАНОВЫЙ, ШОКОЛА ДНЫЙ 2 7 0

С М У З И

К Л У БН И К А ,  Б А Н А Н ,  Л И М О Н  3 5 0

А П Е Л Ь С И Н ,  К Л У Б Н И К А ,
М А Л И Н А ,  М Я Т А  3 7 0

К Л Ю К В А ,
С М О Р О Д И Н А ,  М А Л И Н А  3 7 0

З Е Л Е Н Ы Й

Л У Н  Ц З И Н  4 0 0

С В Е Ж Е В Ы Ж А Т Ы Е 
С О К И

Я Б Л О Ч Н Ы Й  Ф Р Е Ш  2 5 0

А П Е Л Ь С И Н О В Ы Й  Ф Р Е Ш  2 5 0

М О Р К О В Н Ы Й  Ф Р Е Ш  2 5 0

Я Б Л О Ч Н О - С Е Л Ь Д Е Р Е Е В Ы Й
Ф Р Е Ш    2 5 0

В И Т А М И Н Н Ы Е  Ч А И

Т Р А В Я Н О Й  С Б О Р  4 0 0

И В А Н - Ч А Й 
(с листьями смородины) 4 0 0

И М Б И Р Н Ы Й  4 9 0

М А Р О К К А Н С К И Й  5 0 0

О Б Л Е П И Х О В Ы Й  5 0 0

М А Л И Н А –Т А Р Х У Н  5 5 0

К Л У Б Н И Ч Н Ы Й 
С  М Я Т О Й  И  Л А Й М О М  5 5 0

К О М П О Т

Спроси у официанта

0,5 л / 1 л 3 0 0 / 5 0 0

Л И М О Н А Д 
« З Е Д А З Е Н И »

Спроси у официанта

0,5 л 1 9 0



И Г Р И С Т О Е  В И Н О 
А Б Х А З И Я 

1 5 0  мл 7 5 0  мл

А Б Х А З С К О Е
Р О З О В О Е  П О Л У С Л А Д К О Е 

3 4 0 1 7 0 0

А Б Х А З С К О Е  Б Е Л О Е  Б Р Ю Т 3 4 0 1 7 0 0

А Б Х А З С К О Е  Ж Е М Ч У Ж Н О Е
И З А Б Е Л Ь Н О Е  К Р А С Н О Е
П О Л У С Л А Д К О Е 

3 4 0 1 7 0 0

Г Р У З И Я

7 5 0  мл

А С К А Н Е Л И  Б Р Ю Т 2 6 0 0

В И Н А  А Б Х А З И И 
1 5 0  мл 7 5 0  мл

К А Б Е Р Н Е  С А В И Н Ь О Н
К Р А С Н О Е  П О Л У С Л А Д К О Е

3 4 0 1 7 0 0

И З А Б Е Л Л А
К Р А С Н О Е  П О Л У С Л А Д К О Е 

3 4 0 1 7 0 0

С О В И Н Ь О Н  Б Л А Н
Б Е Л О Е  П О Л У С Л А Д К О Е

3 4 0 1 7 0 0

Р О З О В Ы Е  В И Н А
Г Р У З И Я

1 5 0  мл 7 5 0  мл

Р О З Е  A R T W I N E
Б Р А Т Ь Я  А С К А Н Е Л И

5 0 0 2 5 0 0

Г А У  5  Р О З Е  Т Р И  Б А Д А Г О Н И 4 4 0 2 2 0 0

Б Е Л Ы Е  В И Н А
Г Р У З И Я

1 5 0  мл 7 5 0  мл

М А Н А В И  Б Р А Т Ь Я  А С К А Н Е Л И 4 4 0 2 2 0 0

Г А У  5  У А Й Т  О Д И Н  Б А Д А Г О Н И 4 4 0 2 2 0 0

Р К А Ц И Т Е Л И  К В Е В Р И  А С К А Н Е Л И 5 0 0 2 5 0 0

Ц И Н А Н Д А Л И  Б А Д А Г О Н И 4 4 0 2 2 0 0

Ц О Л И К А У Р И  А С К А Н Е Л И 5 8 0 2 9 0 0

Х И Х В И  Б Р А Т Ь Я  А С К А Н Е Л И 2 9 0 0

Ч Х А В Е Р И  Б Р А Т Ь Я  А С К А Н Е Л И 3 2 0 0

Р К А Ц И Т Е Л И  К В Е В Р И
Д О Р А  А С К А Н Е Л И

5 6 0 0

Т Р А Д И Ц И И  А Л А В Е Р Д И /
К В Е В Р И  Б А Д А Г О Н И

6 3 0 0

Ф Р А Н Ц И Я

7 5 0  мл

Ш А Б Л И  А О С  Л Е  Ф И Н А Ж 3 9 0 0

И С П А Н И Я

1 5 0  мл 7 5 0  мл

К У Н Е  В Е Р Д Е Х О  Р У Е Д А 4 4 0 2 2 0 0

Н О В А Я  З Е Л А Н Д И Я

1 5 0  мл 7 5 0  мл

М А Д  Х А У С  С О В И Н Ь О Н  Б Л А Н  6 4 0 3 2 0 0



К О К Т Е Й Л И
Г Л И Н Т В Е Й Н 3 9 0

М О Х И Т О 4 2 0

М О Х И Т О  Б / А 3 0 0

М О Х И Т О  К Л У Б Н И Ч Н Ы Й 4 6 0

М О Х И Т О  К Л У Б Н И Ч Н Ы Й  Б / А 3 4 0

М А Р Т И Н И  Ф И Е Р О 3 8 0

А П Е Р О Л Ь  Ш П Р И Ц 4 6 0

Ф И Р М Е Н Н Ы Й 5 5 0

П И В О
Р А Д Е Б Е Р Г Е Р  0 , 3 3  Л 3 2 0

Р А Д Е Б Е Р Г Е Р  0 , 5  Л 4 0 0

Л И М Б У Р Г  В И Т Т Е  0 , 3 3  Л 3 2 0

Л И М Б У Р Г  В И Т Т Е  0 , 5  Л 4 0 0

Х Е В С У Р У Л И  Б У Т .  0 . 5 Л 3 4 0

К Л А У С Т А Л Е Р  Б / А 2 1 0

К Р Е П К И Й  А Л К О Г О Л Ь
В О Д К А

М Л / Р У Б М Л / Р У Б

Б Е Л О Е  З О Л О Т О 5 0 / 2 0 0 5 0 0 / 2 0 0 0

К Р Е М Л И Н  К Л А С С И К 5 0 / 3 0 0 5 0 0 / 3 0 0 0

Г Р Е Й  Г У З 5 0 / 3 5 0 5 0 0 / 3 5 0 0

К О Н Ь Я К

А Р А Ш ,  5  Л Е Т 5 0 / 2 5 0 5 0 0 / 2 5 0 0

А С К А Н Е Л И ,  6  Л Е Т 5 0 / 3 1 0 5 0 0 / 3 1 0 0

С А Р А Д Ж И Ш В И Л И  V S O P 5 0 / 4 8 0 5 0 0 / 4 8 0 0

В И С К И 

Д Ж Е М Е С О Н 5 0 / 3 5 0 1 0 0 0 / 7 0 0 0

М А К А Л Л А Н  1 2  Л Е Т 5 0 / 6 5 0 7 0 0 / 9 1 0 0

Ч А Ч А

А Ч А Р А 5 0 / 2 5 0 5 0 0 / 2 5 0 0

А Ч А Р А  О С О Б А Я 5 0 / 2 6 0 5 0 0 / 2 6 0 0

А Ч А Р А  В Ы Д Е Р Ж А Н Н А Я 5 0 / 2 8 0 5 0 0 / 2 8 0 0

Р О М
Г А В А Н А  К Л А Б  А Н Ь Е Х О 5 0 / 7 0 0 3 0 0 / 4 2 0 0

Т Е К И Л А
О Л Ь М Е К А  Б Е Л А Я  К Л А С И К О 5 0 / 7 0 0 3 0 0 / 4 2 0 0

К Р А С Н Ы Е  В И Н А
Г Р У З И Я

1 9 0  мл 7 5 0  мл

С А П Е Р А В И  Б А Д А Г О Н И 4 8 0

1 5 0  мл

П И Р О С М А Н И  Б А Д А Г О Н И 4 4 0 2 2 0 0

С А П Е Р А В И  Б Р А Т Ь Я  А С К А Н Е Л И 4 6 0 2 3 0 0

С А П Е Р А В И  К В Е В Р И
Д О Р А  А С К А Н Е Л И

6 1 0 0

М У К У З А Н И  Б Р А Т Ь Я  А С К А Н Е Л И 6 0 0 3 0 0 0

С А П Е Р А В И  Б А Д А Г О Н И 4 4 0 2 2 0 0

К А Х Е Т И Н С К О Е
Б Л А Г О Р О Д Н О Е  Б А Д А Г О Н И

3 5 0 0

Т Р А Д И Ц И И  А Л А В Е Р Д И /
К В Е В Р И  Б А Д А Г О Н И

6 3 0 0

А Х А Ш Е Н И  Б А Д А Г О Н И 4 4 0 2 2 0 0

К И Н Д З М А Р А У Л И  Б А Д А Г О Н И 5 0 0 2 5 0 0

С А П Е Р А В И  М У С К А Т
A R T W I N E  А С К А Н Е Л И

5 0 0 2 5 0 0

С А П Е Р А В И  П Р Е М И У М  2 9 0 0

М У К У З А Н И  П Р Е М И У М 3 0 0 0

Х В А Н Ч К А Р А  П Р Е М И У М  5 1 0 0

Х В А Н Ч К А Р А  Р А Ч А
Б Р А Т Ь Я  А С К А Н Е Л И

5 8 0 0

Ф Р А Н Ц И Я

7 5 0  мл

Б У Р Г О Н Ь  А О С
К У В А Н  Д Е  Ж А К О Б Э Н  2 0 1 6

4 1 0 0

И Т А Л И Я

1 5 0  мл 7 5 0  мл

Н А Д А Р И Я  Н Е Р О  Д , А В О Л А ,
С И Ц И Л И Я

5 2 0 2 6 0 0

И С П А Н И Я

1 5 0  мл 7 5 0  мл

М А Т С У  Э Л Ь  П И К А Р О  Т О Р О 5 4 0 2 7 0 0


