


Îãóðåö/ ïîìèäîð/ ìèêñ òðàâ

630 ₽

Нарезанные свежие овощи, заправленные 
растительным маслом, немного листьев свежей зелени, 

Áóëüîí êóðèíûé/ ìÿñî öûïëåíêà/ êàðòîôåëü

440 ₽

Куриный бульон из фермерской птицы, мясо 
цыплёнка, картофель, отваренный в бульоне.

Êðîê çðàçû / ãðèáû / îñåòèíñêèé ñûð 
/ñûðíûé ñîóñ

490 ₽

Маленькие картофельные шарики с сыром 
и грибами внутри, готовятся во фритюре, 
сверху добавляется сырный соус.

Ïåëüìåíè èç öûïëåíêà/ áóëüîí/ ñìåòàíà

580 ₽

Пельмени из двух видов муки, пшеничной и гречневой, 
начинка из мяса цыплёнка, с куриным бульоном и сметаной.

110 г / 200 ккалЖиры : 20 г Белки : 1 г Углеводы : 3 г

290 г / 150 ккалЖиры : 5 г Белки : 11 г Углеводы : 15 г

280 г / 480 ккалЖиры : 12 г Белки : 16 г Углеводы : 78 г

270 г / 350 ккалЖиры : 16 г Белки : 20 г Углеводы : 31 г



Ìàêàðîíû/ ñûð/ ñëèâî÷íûé ñîóñ

540 ₽

Макароны, сваренные безо всяких альденте, 
сливочный сыр, сливочный соус.

Õðóñòÿùèé öûïëåíîê/ äîìàøíèé êåò÷óï

490 ₽

Филе мяса цыплёнка, панированное 
и обжаренное до хруста, с домашним 
кетчупом из томатов и легкой 
пикантностью.

Половина филе сибаса, припущенного в бульоне 
со сливочным маслом, свежеприготовленные 
овощи, морковь и брокколи. 

Ôèëå ðûáû/ îâîùè

630 ₽

Ìîðîæåíîå â ñòàêàí÷èêå/ âèøíÿ

420 ₽

Мороженое крем-брюле, которое мы делаем сами, 
в вафельном стаканчике с соусом из клубники.

170 г / 540 ккалЖиры : 24 г Белки : 28 г Углеводы : 53 г

210 г / 360 ккалЖиры : 10 г Белки : 24 г Углеводы : 45 г

280 г / 240 ккалЖиры : 7 г Белки : 39 г Углеводы : 4,5 г

140 г / 190 ккалЖиры : 17 г Белки : 3,5 г Углеводы : 5,5 г




