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Стейк на Т-образной кости вырезается
из участка туши на границе между 
спинной и поясничной частями. Цена 
указана за 100 г, средний вес уточняйте 
у официанта
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Стейк на Т-обратной кости вырезается
из туши на границе спинной и поясничной 
частями в районе толстого края вырезки. 
Цена указана за 100 г, средний вес 
уточняйте у официанта

ALTERNATIVE
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Стейк из верхней части лопатки. Второй
по нежности отруб после вырезки. По форме 
похож на платформу утюга. Цена указана за 
100 г, средний вес уточняйте у официанта
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Стейк из диафрагмы 
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Стейк из диафрагмы посыпанный обильно
крупно молотым перцем 

Стейки на кости
CLASSIC

Жажда мяса
let’s steak together!

�����	����������������
���������

����� ������
Стейк из поясничной части говядины
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��������������� 
Стейк подреберной части,степень
мраморности Чойс
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Оригинальный стейк из центральной
части вырезки

����������������
Стейк премиальной мраморности,
из подреберной части. Цена указана за 
100 г, средний вес уточняйте у официанта

ПРЕМИУМСТЕЙКИ

ЗЕРНОВОЙ ОТКОРМ

БОЛЕЕ 150 ДНЕЙ
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НЕ ЗАБУДЬ ГАРНИР
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JOSPER BABY

ОВОЩИ ИЗ ПЕЧИ

 

...И СОУС!
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Овощи в ассортименте, цена указана за 100 гр

СТРАСТИ ПО ПАСТЕ
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ПО БУРГЕРУ?
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говяжья щека, джем халапеньо
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пост
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В ПАРЕ С ВИНОМ
или чем покрепче

Легкое начало
Сперва салат
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ПЕРВЫМ ДЕЛОМ
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VODKA, EVERYBODY!
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BEER ME

WINE ME
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И ПОСЛЕ 18:00 ТОЖЕ!

Земля
Мясо и не только
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гриль
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гриль/пар
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гриль
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������гриль/пар
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Цена указана за 100 г, вес уточняйте у официанта
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Море И его дары
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Яблочный/Вишнёвый 
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Ассортимент уточняйте у официанта 
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+7(495)900-10-49 

+7(499)166-93-52 
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