
ЗАКУСКИ

Антипасти FOGO на компанию
домашние соленья, ассорти сыров, оливки, 
маслины, ягоды, крекер

Ассорти из оливок

Креветки на гриле

Тартар из лосося с гуакамоле

Тартар из говядины 
с мозговой костью и пармезаном

Вителло тоннато с печёным перцем

Перец рамиро с рийетом из тигровых креветок

Паштет из печени цыпленка 
с домашним вареньем

Батат фри с пармезаном и трюфельным соусом

Сморреброд с балтийской килькой

Эклер с тунцом

САЛАТЫ

Буррата с томатами и соусом песто

Зеленый салат
Добавьте к блюду: 
лосось, тигровые креветки, ростбиф

Овощной салат с брынзой и оливками

Цезарь
с цыпленком в панировке
с тигровыми креветками и крутонами

Оливье
с лососем
с брискетом

Салат с печенью цыпленка

СУПЫ

Уха с костра

Крем-суп из тыквы 
с креветками и сыром страчателла

Борщ с говядиной и подкопченной сметаной

Фермерский суп с орзо и фрикадельками
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ГОРЯЧЕЕ

Бефстроганов из мраморной говядины

Голубцы из мраморной говядины 
с картофельным пюре и грибным соусом

Котлеты из цыпленка с картофельным пюре

Стейк из белокочанной капусты 
с трюфельным соусом

Баклажан пармиджана 
с сыром страчателла и соусом песто

Ризотто с морепродуктами

Кальмар с овощным рататуем

Палтус на овощном рататуе 
с тыквенно-картофельным пюре

Мидии
в сырном или томатном соусе на выбор

ПАСТА

Спагетти аррабьята

Спагетти карбонара

Букатини с говядиной в перечном соусе

Паппарделле с лососем

Тальятелле с морепродуктами

ГРИЛЬ

Филе-миньон с соусом эбарро и овощами гриль

Стейк Рибай за 100 гр

Стейк Стриплойн за 100 гр

Стейк из лосося с овощами

Грудка цыпленка с сезонными овощами

Фирменный чизбургер

Бургер FOGO с карамелизованным луком

ГАРНИРЫ

Рис жасмин

Овощи на гриле

Картофель пюре, по-деревенски, фри

Спаржа на гриле

ДЕСЕРТЫ

Баскский чизкейк с клубникой

Морковный торт

Йогуртовый мусс

Эклер с кремом из сгущенного молока
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МЕНЮ



КОФЕ/МАТЧА

Эспрессо

Доппио

Американо

Флэт уайт

Капучино

Латте

Матча-латте

Раф

Раф халва

Молоко на выбор
кокос/миндаль/овсяное/безлактозное

ЧАИ

Ананас-лемонграсс

Марокканский

Манго-маракуйя

Малина-грейпфрут

Сливочно-шоколадный

Ассам

Эрл грей с бергамотом

Сенча

Молочный улун

Жасмин улун

Женьшеневый улун

Габа

Шу пуэр

Гречишный

Таежный

Вы можете добавить в чай мяту, чабрец, мед

25 мл / 250

40 мл / 280

150 мл / 280

200 мл / 340

200 мл / 300

300 мл / 350

300 мл / 350

300 мл / 450

300 мл / 500

150 мл / 100

 750

 750

 750

 750

750

450 / 650

450 / 650

450 / 650

450 / 650

490 / 690

490 / 690

490 / 690

490 / 690

450 / 650

450 / 650

ЛИМОНАДЫ

Крем-сода

Манго-маракуйя

Лайм-мята

Лайм-базилик

НАПИТКИ

Cola classic/zero

Rich яблоко/вишня/томат

Red Bull classic/sugar free

ВОДА

Legend of Baikal газ/без газа

S.Pellegrino

СМУЗИ

Груша-авокадо-шпинат

Клубника-банан-миндаль

Манго-маракуйя-кокос 

СОКИ

Апельсин

Грейпфрут

Яблоко

Морковь подается со сливками 

Яблоко-сельдерей-лайм 

Морковь-яблоко-имбирь

450 / 900

450 / 900

450 / 900

450 / 900

330 мл / 390
 

200 мл / 390

250 мл / 500

350 / 650

450 / 900

650

650

650

400

400

400

450

550

550

на итальянском
зерне

авторские

классика

китайские

травяные

 

Россия

Италия

свеже-
выжатые

сочетания

800 мл                      

400 / 800 мл                      

400 / 1000 мл                      

330 / 750 мл                      

250 / 700 мл                      

330 мл                      

200 мл                      

Цены в меню указаны в рублях. 
Пожалуйста, предупредите официанта, если у вас есть 
аллергия или непереносимость каких-либо продуктов.


