
Постное меню:

Холодные закуски:

- Зелень в ассортименте (кинза, петрушка, лук зеленый, тархун, редис)

150 г – 250 р.

- Овощное ассорти (кавказские помидоры, огурцы, зелень, редис)

400 г – 480 р.

- Ассорти из соленья (капуста, черемша, огурцы, чеснок, перец)

350 г – 200 р.

- Джонджоли (клекачка колхидская, квашенная с луком в оливковом масле)

150 г – 340 р.

- Ассорти из пхале с орехами (шпинат, зеленая фасоль, лук порей с орехами, специи, 
гранат)

200 г – 270 р.

- Красная фасоль с орехами 

200 г – 200 р.

- Цветная капуста в баже

200 г – 200 р.

- Грибы шампиньоны с орехами

200 г – 250 р.

- Баклажаны «Ацецили» (перец болгарский, баклажан, кинза, чеснок, уксус)

150 г – 210 р.

- Баклажаны с грецкими орехами 

200 г – 230 р.

Салаты:



- Салат по-грузински (свежие овощи, зелень, лук репчатый)

300 г – 200 р.

- Салат по-грузински с орехами (свежие овощи, зелень, лук репчатый, орехи грецкие)

300 г – 250 р.

- Микс салат (салат, огурец свежий, лук красный, кинза, перец болгарский, редис, 
бальзамический уксус, масло оливковое)

200 г – 200 р.

Мучные изделия:

- Мамалыга (круто заваренная каша из кукурузной крупы, время приготовления 35-40 
мин.)

200 г  - 180 р.

- Мчади (хлеб из кукурузной муки)

100 г – 90 р.

- Лобиани (хачапури с фасолью)

350 г – 250 р.

Горячие закуски:

- Аджапсандал (овощное рагу из баклажанов, тушенных с луком, томатами, болгарским 
перцем и зеленью)

200 г – 250 р.

- Оджахури с грибами (тушеные грибы с картофелем, помидорами специями)

300 г – 250 р.

- Лобио (отварная красная фасоль со специями)

300 г – 200 р.

- Лобио с грецкими орехами (отварная красная фасоль со специями, грецкие орехи)

300 г – 250 р.

- Грибы Салхино



(тушеные шампиньоны со специями) 

200 г – 250 р.

- Шампиньоны жаренные на кецах

200 г – 250 р.

Супы:

- Грибной суп 

400 г – 250 р.

- Овощной суп (картофель, перец болгарский, цветная капуста, морковь, лук репчатый, 
зелень, помидоры)

400 г – 250 р.

Хинкали:

- Хинкали с грибами 

300 г (3 шт.) – 210 р.

- Хинкали с картофелем

300 г (3 шт.) – 210 руб.

Блюда на мангале:

- Шашлык из овощей (баклажан, помидоры, лук красный, грибы шампиньоны, перец 
болгарский)

200 г – 200 р.

Гарниры:

- Картофель Айдахо (картофель жаренный с чесноком и укропом)

150 г – 100 р.

- Картофель отварной 



150 г – 100 р.

- Шпинат по-домашнему (шпинат, специи) 

150 г – 100 р.

-Цветная капуста 

150 г – 100 р.

Десерты:

- Чурчхела 

100 г – 300 р.

- Гозинаки (грецкий орех с медом)

120 г – 250 р.

- Наполеон

150 г – 150 р.

- Айва, запеченная с орехами и медом

250 г – 170 р.

- Яблоко, запеченное с орехами и медом

200 г – 170 р.

- Мед цветочный 

50 г – 110 руб.

- Варенье (инжир, белая черешня, кизил, грецкий орех, вишня, айва, розовый лист)

120 г – 160 р.


