	А la carte

	Холодные закуски и салаты

	Cold Appetizers and Salads
	rubles

	
	

	Ломтики лосося под соусом «Gravelax» с  молодыми листьями салата и дрессингом из оливкового масла
Salmon Gravelax served with young mixed salad and virgin oil sauce marinade
	320.00

	
	

	Обжаренные в карамели фаланги краба с соусом «Тартар»

Phalanges of crab pan fried in caramel served with sauce tartar
	580.00

	
	

	Морские гребешки, обжаренные в масле из зелени с листьями салата Айсберг и сельдереем

Sea scallop pan fried in butter of herbs served with iceberg salad and celery
	710.00

	
	

	Обжаренный в маринаде «Провансаль» гамбас с листьями зеленого салата и хрустящим беконом
Gambas pan fried in Provencal marinade served with young leaves of green salad and bacon
	340.00

	
	

	Карпаччо из телятины с маринованными белыми грибами и сыром Пармезан
Beef Carpaccio served with white mushrooms and parmesan cheese
	820.00

	
	

	Русское мясное ассорти, подается с маринованными овощами и сливочным маслом
Assorted of Russian meat served with butter and vegetables in vinegar
	460.00

	
	

	Традиционный салат «Цезарь» с обжаренными кусочками курицы и хрустящим беконом

Caesar salad with chicken grilled and bacon crispy bacon
	340.00

	
	

	Салат «Nicoise» с анчоусами и каперсами
Salad Nicoise served with anchovies and capers
	300.00

	
	

	Салат «Оливье» с обжаренными креветками и красной икрой
Olivier salad with red caviar quail eggs
	330.00

	
	

	Салат из сыра Моцарелла и свежих томатов с соусом «Песто» и кедровыми орешками

Tomatoes and mozzarella salad served with pesto sauce and grilled pine nuts
	460.00

	
	

	Ассорти солений
Assorted of salty vegetables
	300.00

	
	

	Свежие устрицы, сервированные лимоном, уксусом «Шалот» и черным хлебом

Fresh oysters served with lemon, vinegar of shallots and black bread
	240.00


	CAVIARS

	ИКРА

	                       CAVIARS
	rubles

	
	

	Черная икра (25 гр) с домашними блинами и традиционными русскими гарнирами
Black cavir (25 gr) with homemade blinis and traditional Russian garnishes
	2500.00

	
	

	Красная икра (25 гр) с домашними блинами и традиционными русскими гарнирами
Red cavir (25 gr) with homemade blinis and traditional Russian garnishes
	510.00

	
	


	А la carte

	Горячие закуски

	                      Hot Appetizers
	rubles

	
	

	Обжаренная Foie Gras, сервируется тартаром из манго и карамелью из экзотических фруктов
Pan fried duck foie gras served with mango tartar and caramel of exotic fruits
	900.00

	
	

	Традиционные пельмени с мясом, подаются с хреном и сметаной
Traditional Pelmeni of meat, served with horse-radish and sour cream
	360.00


	
	

	Гратэн из морепродуктов с соусом из шампанского и сыром Пармезан 
Gratine of see food served with Champagne wine sauce and parmesan
	400.00

	
	

	Запеченные царские устрицы с маринованными лисичками и соусом «Холландес»
Gratine of see food served with Champagne wine sauce and parmesan
	340.00

	
	

	Жульен из белых грибов 

White mushrooms julienne
	350.00

	
	

	Припущенный зеленый аспарагус, подается с соусом «Холандез» 

Poached green asparagus served with tartar sauce
	390.00

	
	

	Пирожки- карасики на Ваш выбор (с мясом, капустой, рыбой)

Pirozhki- karasiki on your choice (with meat, cabbage, fish)
	60.00/шт


	А la carte

	Супы

	               Soups
	rubles

	
	

	Царская уха, подается с расстегаем
Uha Tzar’s served with rasstegais
	280.00

	
	

	Холодный борщ, подается с перепелиным яйцом и сметаной
Cold borsch served with quail eggs and sour cream
	180.00

	
	

	Крем- суп из спаржи 

Asparagus warm cream soup
	340.00

	
	

	Крем- суп из грибов 

Mushroom warm cream soup
	190.00

	
	

	Андалусийский Гаспачо
Andalusia gazpacho
	180.00


	А la carte

	Горячие рыбные блюда

	              Fish Main Course
	rubles

	
	

	Филе лосося с вареным картофелем и соусом «Oseille»
Tranche of salmon served with poached potatoes and Oseille sauce
	590.00

	
	

	Запеченное филе судака на подушке из ризотто с шафраном и соусом из петрушки
Baked fillet of pike perch served on a bed of saffron risotto and light parsley sauce
	680.00

	
	

	Обжаренное на гриле филе дорадо, подается с мини овощами и соусом из каперсов
Fillet of dourade served with steamed baby vegetables and caper sauce
	620.00

	
	

	Обжаренное филе черной трески с пюре из моркови, аспарагусом и соусом Карри
Pan-fried black cod fillet served with puree of carrot, asparagus and a carrot curry sauce
	880.00

	
	

	Русская коллекция
Russian collection
	700.00

	
	

	Кулебяка из лосося и палтуса с соусом из белого вина и красной икры
Assorted of Russian meat served with butter and vegetables in vinegar
	410.00

	
	

	Жареная корюшка
Smelted local fish from Ladoga lake and Finnish bay
	750.00


	А la carte

	Горячие мясные блюда

	Meat Main Course
	rubles

	
	

	Приготовленный на гриле, антрекот из говядины, сервируется картофелем, обжаренным с луком и маслом «Maitre d'hôtel»
Grilled beef entrecote with green beans, sauted potatoes with onions served with «Маitrе d'hôte»l butter
	1450.00

	
	

	Телятина «Оrloff», подается с молодым картофелем и свежей зеленью
Veal Ortoff served with baked potatoes and fresh dill
	900.00

	
	

	Традиционный Бифстроганов с картофельным пюре
Beef Stroganoff served with mashed potatoes
	580.00

	
	

	Приготовленное на гриле каре молодого ягненка, подается с овощами «Tian» и соусом из мяты
Grrilled rack of young lamb in parsley crust, Tian of vegetables and a mint sauce
	820.00

	
	

	Свиная котлета на кости, подается с галетом из вешенок и соусом «Roquefort»
Pave of pork strip loin served with oyster mushroom and Roquefort souse
	710.00

	
	

	Конфи из утки с пюре из зеленого горошка и соусом из тимьяна
Duck confit served with a puree of beans and sauce of thyme
	680.00

	
	

	Обжаренная в миндале куриная грудка с грибным соусом
Chicken breast roast in almond served with a sauce from mushroom
	250.00


	А la carte

	Десерты

	               Desserts
	rubles

	
	

	Десерт Pavlova под соусом из малины
Dessert Pavlova with raspberry sauce
	230.00

	
	

	Ванильное крем-брюле
Cream brulee of vanila
	300.00

	
	

	Малиновый «Amandaline» под соусом из фруктов
Amandaline of raspberry served with cream of red fruits
	320.00

	
	

	Традиционный тирамису
Traditional Tiramisu
	190.00

	
	

	Яблочная шарлотка с ванильным мороженым
Apple Charlotte served with vanilla ice cream
	180.00

	
	

	Свежая клубника с соусом «Chantilly»

Fresh strawberries served with a sour cream Chantilly sauce
	420.00

	
	

	Корзина сезонных фруктов
Plate of seasonal fruits
	250.00


	

	Мороженное

	               Ice Cream
	rubles

	Мороженое и сорбеты на ваш выбор
Choice of ice cream and sorbets (2 sorbets and 4 ice creams)
	240.00


