Фуршетное  меню
Закуски:
-Мини панкейки со сметаной, красной икрой и шнит луком (28/1 гр.)
(минимальный заказ 10 порций) *

-Брускетта с томатами черри  и луковым творогом (53/1 гр.)
(минимальный заказ 10 порций)*

-Брускетта с паштетом из копчёной скумбрии и сыром рикота  (58/1 гр.)
(минимальный заказ 10 порций) *

-Брускетта с творожным сыром и сёмгой, маар-ой в свекольном соке  (67/1 гр.)
(минимальный заказ 10 порций)

-Паштет из куриной печени с миндалем и морковным конфитюром  (35/1 гр.)

-Fresh Sticks (огурец , сельдерей, горошек, томаты черри на шпажке) с соусом из сметаны, тархуна и трюфельного масла  (87/20 гр.)

-Микс салат с тунцом и заправкой из тунца и эспрессо (61 гр.)
(минимальный заказ 5 порций)

-Микс салат с грудинкой и ростбифом (50 гр.)
(минимальный заказ 5 порций)

-Рыбное плато (красная рыба, маринованная свекольным соком, подаётся с маслинами, лимоном и зеленью) (100/20 гр.)
(минимальный заказ 10 порций)

-Сырно-мясное плато (ассорти из с/к и т/к колбас, ростбиф, сыры. Подаётся с мёдом, сухофруктами и крекерами ) (115/1 гр.)
(минимальный заказ 10 порций)

-Маринованные овощи гриль в винном уксусе и оливковом масле. (60 гр.)

Горячие закуски/блюда
-Аранчини «арборио» с мясной начинкой ,подаются с соусом «айоли» (65/2 гр.)
-Куриные стрипсы в кляре с кленовым сиропом (65/2 гр.)
-Драники из цуккини, подаются со сметаной (60/2 гр.)

Гарниры на выбор
-овощи гриль (120 гр.)
-картофель Айдахо (150 гр.)

Напитки
-морс домашний (клюква/брусника) 200 мл.
-чай/кофе со сливками 150 мл.


Стоимость 1 позиции  170 рублей
Сырно-мясное и рыбное плато по 330 рублей
Напитки 50 рублей

*(минимальный заказ 10 порций) для брускетт:
1 вид брускетт - минимум 10 порций
2 вида брускетт - минимум 5 порций каждого вида
3 вида брускетт - минимум 3 порции каждого вида

